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Please read this instruction manual carefully before first use, and store
it in a safe place. If you pass on the product to another person, hand
over this instruction manual along with it.
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Explanation of symbols
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Explanation of symbols

WARNING!
Safety instruction: Failure to observe this instruction can cause
fatal or serious injury.

CAUTION!
Safety instruction: Failure to observe this instruction can lead to
injury.

NOTICE!
Failure to observe this instruction can cause material damage and
impair the function of the product.

NOTE
Supplementary information for operating the product.

» Action: This symbol indicates that action is required on your part. The
required action is described step-by-step.

v/ This symbol describes the result of an action.

fig. [l 5, page 3: This refers to an element in an illustration. In this case,
item 5 in figure 1 on page 3.
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General safety instructions

The manufacturer accepts no liability for damage in the following cases:
® Faulty assembly or connection

® Damage to the product resulting from mechanical influences and excess
voltage

® Alterations to the product without express permission from the manu-
facturer

® Use for purposes other than those described in the operating manual




General safety instructions

Please observe the following basic safety information when using electrical
devices to protect against:

® Electric shock
® Fire hazards

® |Injury

2.1 General safety

WARNING!
[ ]

Place a class B-1 fire extinguisher (for electric fires) in reaching
distance.

Ensure the fire extinguisher is regularly checked by qualified
personnel.

People (including children) whose physical, sensory or mental
capacities or whose lack of experience or knowledge prevent
them from using this product safely should not use it without the
supervision or instruction of a responsible person.

Electric devices are not toys
Keep electrical appliances out of reach of children or infirm per-
sons. Do not let them use the appliances without supervision.

Do not touch the heating areas or the area near them.

The surface of the heating areas may be hot even though they
are dark in color. Areas near surface of the hotplates may be-
come hot enough to cause burns.

Always disconnect the power supply when working on the
device.

Maintenance and repair work may only be carried out by
qualified personnel who are familiar with the risks involved and
the relevant regulations.

Inform yourself how to power off the circuit breaker or the fuse
in the event of an emergency.

NOTICE!
® Use the stove only as intended.

Do not modify or alter the stove.

Ensure the stove is properly installed and grounded in accord-
ance with all applicable regulations.

Turn off the stove when not in use.




General safety instructions

A
®

Do not operate the stove if it is damaged and has any broken or
defective parts.

If stovetop is broken, cleaning solutions and spillovers may
penetrate the broken stovetop and create a risk of electric
shock. Turn off the stove immediately.

Operating the device safely

WARNING!

Wear proper clothing when operating the stove.
Do not wear hanging garments which can catch fire.

NOTICE!

Let the stove cool down to ambient temperature before you
touch it with bare hands.

Keep the area surrounding the stove and interior parts free of
grease, fat, alcoholic substances, plastic or inflammable cloths
(for instance curtains, towels, kitchen utensils).

Do not hang or place towels, papers, curtains or other
combustibles near the cooktop.

Be careful when heating grease or oil. Grease and oil catch fire
when exposed to great heat.
Do not use water on grease fire.

Use only dry pot cloths and wooden spoons to prevent the
formation of steam. Moist or damp potholders on hot surfaces
may result in burns from steam.

Never leave the stove unattended when cooking. Pots boiling
over can cause smoke and fires.

Turn off the heating area before removing the pot.

To reduce the risk of burns, ignition of flammable materials, and
spillage due to unintentional contact with utensils, the handles
of utensils should be positioned so that it is turned inward and
does not extend over adjacent surface units.

Do not use the stove to heat the environment.

Operating stove at a high setting without a filled pot can damage
the stove.

Do not place plastic items such as salt and pepper shakers,
food wrappings or other utensils on the stove while in use.




Scope of delivery

® Do not let the potholder touch hot heating areas.

® Use pots, pans and utensils that are designed and rated for use
with ceramic surfaces and the rated stove output.

Only certain types of glass, glass/ceramic, ceramic, earthen-
ware, or other glazed utensils are suitable for range-top service
without breaking due to the sudden change in temperature.

® Use pans and pots of proper size.

3 Scope of delivery

® Stove
® Operating Manual

4 Intended use

The Dometic ORIGO stoves are designed for use in households, vehicles or
boats.

5 Technical description

5.1 Function

The Dometic ORIGO electric stoves E100, E200 and E300 are equipped with
heating areas embedded in the stovetop. They can be operated at the 120 V,
at the 240 V mains or at the 220 — 240 V mains.

5.2 Specifications for the device variants

Various stove versions are available.
® E100: one heating area

® E200: two heating areas

® E300: three heating areas

To define your device see the item number on the type plate located on the
bottom side of the stove (fig. ] 1, page 3).

Copy of the data label: fig. [}, page 4




Mounting the stove

5.3 Operating elements
No. in fig. ll, Description
page 3
1 Heating area
2 Control knob

Push and turn clockwise or counter-clockwise to choose the
desired heat setting

3 Status LED
This LED is lit, when the heating area is activated.
4 LED “Surface Hot”

This LED is lit, when the heating area is activated.

It remains lit, until the surface temperature is cool and safe to
touch (this takes approx. 12 min after deactivating the heating
area).

NOTE
Stoves with two or three heating areas are equipped with one
control knob and one status LED per heating area.

6 Mounting the stove

You can fit the stove into the countertop of your kitchen.

6.1 Selecting the installation location

When selecting the installation location, observe the following instructions:
® Select a well-ventilated location for the device.
Allow a minimum of 20 cm? (3 sq in) per burner, e. g. for E200:
2 x 20 cm? =40 cm?
(2x3sqin=6sqin).
® Select a covered location where the stove is preserved from direct splash-
ing by water or other liquids.
® Ensure the minimum distances according to fig. B, page 3.
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Mounting the stove

® Avoid cabinet storage space above the stove.

Otherwise you risk burns and fire when reaching over the stove.

® Do not operate the device in spaces where danger of explosion is present.

6.2 Installing the stove

Before drilling any holes, make sure that no electrical cables or oth-

@ NOTICE! Danger of damaging the device!
er parts of the vehicle can be damaged by drilling, sawing and filing.

Cut a rectangular hole into the countertop (dimensions see following
table):

Model Dimensions (L x W x D)

E100 282 x 302 x 80 mm 11 g x 11 7lgx 353, in
E200 516 x 282 x 80 mm 20546 x 11 1g x 3 %/5, in
E300 508 x 467 x 80 mm 20x 18 3/gx 353, in

Place the stove in the middle of the cutout.

Secure the stove using a non-hardening compound which should be laid
between the glass-ceramic and the countertop.

This permits later removal of the appliance without damage if service
necessary.

Place a class B-1 fire extinguisher in reaching distance.

6.3 Connecting the stove electrically

WARNING! Danger of injury!
The stove may only be connected by a qualified specialist.

The following information is intended for technicians who are
familiar with the guidelines and safety precautions to be applied.

11



Using the stove

Observe the following safety instructions for the electrical connections:

® NOTICE! Risk of short circuit!
°

Always use sockets which are grounded and secured by
residual current circuit breakers.

If you have to feed cables through metal walls or other walls with
sharp edges, use ducts or tubes to prevent damage.

Do not lay cables which are loose or bent next to electrically
conductive material (metal).

Fasten the cables securely.
Do not pull on the cables.
Lay the cables so that they cannot be tripped over or damaged.

» Check the type plate of the stove to ensure that the voltage of the unit
matches the voltage of the source.

» Install to a circuit breaker with at least 3 mm (/g in) disconnection accord-
ing to “Technical description” on page 9.

» Connect the three conductors of the connection cable via circuit breaker
to the AC mains:
— Black: L1, ungrounded conductor
— White: L2, neutral
— Green: ground

» Secure the cable with a clamp.

7 Using the stove

NOTICE!
([ ]

The heating element used in this appliance ensures a rapid
heat-up. Ensure that the cooking surface is free of any combus-
tible materials before operation.

The heating area will remain hot after the burner is switched off.
Watch the LED “Surface Hot” and take care not to place any-
thing on the stovetop, which may be damaged or become hot to
the touch until cool-down is complete.

12



Using the stove

To obtain the best cooking results from this stove, observe the following basic
rules when cooking or preparing food:

N N Y NN

The heating areas heat up is almost instantly, but they cool down slow-
ly.Therefore turn the control knob immediately to the desired heat setting.

Use pans and pots of good quality and with a flat bottom to ensure com-
plete contact with the heating area.

A proper relationship of pan or pot to heating area improves the efficiency.

Stainless steel and cast iron pans work best. Aluminium pans are not
recommended for the maximum heat setting.

Ensure the pan is the same size or slightly larger than the heating area.

The size and location of each element is indicated by the graphic design
on the cooking surface.

The use of undersized pans will expose a portion of the heating element
to direct contact and may result in ignition of clothing.
Ensure the bottom of the pan is dry.

To reduce the risk of burns, ignition of flammable materials, and spillage
due to unintentional contact with the pan, position the handle of the pan
so, that it is turned inward and does not extend over adjacent heating
areas.

To activate the heating area push and turn the control knob to the desired
heat setting.

You may turn the knob clockwise or counter-clockwise:
— Q: Off position
— @: Maximum heat setting

The status LED is lit.

The LED “Surface Hot” is lit.

To deactivate the heating area turn the control knob to the off position (O).
The status LED is off.

The LED “Surface Hot” is still lit.
This LED is turned off when the surface temperature is cool and safe to
touch (this takes approx. 12 min after deactivating the heating area).

13



Troubleshooting

8

Troubleshooting

Before contacting the service when the stove is not working or not working
satisfactorily, check:

® Electricity is properly connected.

The circuit breaker is on.

The control knob is turned on.

Pan and stovetop surface are clean and dry.

The cooking pan has the correct size and is positioned correctly over the

heating area.

A
@

The pan has a flat and even bottom surface.
The heat setting is correct.

Cleaning and maintaining the stove

WARNING! Danger of injury!

Ensure that the stovetop surface is cool and that the LED “Surface
Hot” is off.

Use a potholder glove to protect your hand while cleaning material
from a hot zone.

NOTICE!

Do not use abrasive cleaners or pads on the cooking surface.

If you use a wet sponge or cloth to wipe spills on a hot cooking area,
be careful to avoid steam burn.

NOTE

Use a cleaning cream for cleaning the stove.

There are creams formulated specifically to clean ceramic-glass
stovetops. Look for them in the housewares section of grocery
stores, merchandise stores, home improvement and appliance
stores, and kitchen and bath stores.

Other cleaners can produce noxious fumes if applied to a hot
surface.

Do not use steamcleaner.

14



Cleaning and maintaining the stove

9.1 Normal care

» Apply a small amount of stovetop cleaning cream in the center of each
area to be cleaned.

» Dampen a paper towel and work the cream on the surface.

» Wipe with a clean, dry paper towel.

9.2 Cleaning Spillovers

» For spillovers that occur while cooking, turn off the stove and wipe the
area surrounding the hot zone with a clean paper towel.

Spillovers in the hot zones should be treated as burned-on spillovers
(see “Burned-on spillovers” on page 15).
Cleaning melted substances or spilt foods with a high sugar content
(preserves, ketchup, tomatosauce, etc.)

» Remove the spillover immediately with a razor scraper while the element
is still hot: Scrape the spilt or melted material from the hot zone onto a cold
area of the stovetop.

» Turn off the burners.
» Allow the stove to cool (LED “Surface Hot” must be out).

» Clean according to “Normal care” on page 15.

9.3 Burned-on spillovers

» Remove the burned-on substance with a single-edged razor scraper.
Hold the scraper at an angle of approx. 30° to the stovetop and scrape off
the substance.

» Complete the cleanup according to “Normal care” on page 15.

15



Guarantee

9.4 Removing metal marks

It may happen, particularly if you use thin gauge metal cookware, that there
will be marks on your stovetop, resulting from metal rub-off. These marks
often appear as scratches.

» Remove metal marks using the procedure according to “Cleaning Spillo-
vers” on page 15.

» For unusually stubborn marks, use cleaning cream in conjunction with a
razor scraper.

10 Guarantee

The statutory warranty period applies. If the product is defective, please
contact your retailer or the manufacturer's branch in your country (see the
back of the instruction manual for the addresses).

For repair and guarantee processing, please include the following docu-
ments when you send in the device:

® A copy of the receipt with purchasing date

® A reason for the claim or description of the fault

11 Disposal

» Place the packaging material in the appropriate recycling waste bins
wherever possible.

- If you wish to finally dispose of the product, ask your local recycling
I“! centre or specialist dealer for details about how to do this in
f— accordance with the applicable disposal regulations.

16



Technical data

12 Technical data
Dometic ORIGO stove

E100 E200 E300
Item no.: 9103303964 9103303966 9103303968
Voltage: 120 V/60 Hz
Power: 1200 W 2400 W 3600 W
Current: 10A 20 A 30A
Required circuit
breaker: 15A 25A 35A
Ambient
temperature: 5-40°C
Dimensions
L x W x H/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x W x Hiin: 11 71gx 12 % x 3 Yap | 21 Vg x 11 T1gx 3 V55| 20 55 x 19 Vg x 3 Vi3,
Weight: 4.2 kg 6.3 kg 9.4 kg

Dometic ORIGO stove

E100 E200 E300
Item no.: - - -
Voltage: 240 V/60 Hz
Power: 1200 W 2400 W 3600 W
Current: 5A 10 A 15A
Required circuit
breaker: 10A 15A 20 A
Ambient tempera-
ture: 5-40°C
Dimensions
L x W x H/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x W x Hiin: 11 71gx 12 % x 3 gy | 21 Vg x 11 TIgx 3 V35| 20 55 x 19 Vg x 3 Vi3,
Weight: 4.2 kg 6.3 kg 9.4 kg
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Technical data

Dometic ORIGO stove

E100 E200 E300
Item no.: 9103303965 9103303967 9103303969
Voltage: 220 — 240 V/50 Hz
Power: 1100 W 2200 W 3300 W
Current: 48 A 9.6 A 14.4 A
Required circuit
breaker: 10 A 15A 20 A
Ambient
temperature: 5-40°C
Dimensions
L x W x H/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x W x Hfin: 1 71gx 12 % x 3 V55 |21 Vg x 11 TIgx 3 V55 | 20 55 x 19 Vg x 3 V3,
Weight: 4.2 kg 6.3 kg 9.4 kg

18




Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der Inbetriebnahme sorgfaltig durch
und bewahren Sie sie auf. Geben Sie sie im Falle einer Weitergabe des
Produktes an den Nutzer weiter.
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Erklarung der Symbole

Erklarung der Symbole

WARNUNG!
Sicherheitshinweis: Nichtbeachtung kann zu Tod oder schwerer
Verletzung flhren.

VORSICHT!
Sicherheitshinweis: Nichtbeachtung kann zu Verletzungen
fuhren.

ACHTUNG!
Nichtbeachtung kann zu Materialschaden fiihren und die Funktion
des Produktes beeintrachtigen.

=B P

HINWEIS
Erganzende Informationen zur Bedienung des Produktes.

» Handlung: Dieses Symbol zeigt Ihnen, dass Sie etwas tun missen. Die
erforderlichen Handlungen werden Schritt flir Schritt beschrieben.

v Dieses Symbol beschreibt das Ergebnis einer Handlung.

Abb. [l 5, Seite 3: Diese Angabe weist Sie auf ein Element in einer Abbil-
dung hin, in diesem Beispiel auf ,Position 5 in Abbildung 1 auf Seite 3“.

2 Allgemeine Sicherheitshinweise

Der Hersteller Gbernimmt in folgenden Fallen keine Haftung fir Schaden:
® Montage- oder Anschlussfehler

® Beschadigungen am Produkt durch mechanische Einfliisse und Uber-
spannungen

® Veranderungen am Produkt ohne ausdruckliche Genehmigung vom
Hersteller

® Verwendung fir andere als die in der Anleitung beschriebenen Zwecke

20



Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie bitte die folgenden grundsatzlichen Sicherheitsmalinahmen
beim Gebrauch von elektrischen Geraten zum Schutz vor:

® elektrischem Schlag
® Brandgefahr
® Verletzungen

2.1 Grundlegende Sicherheit

g WARNUNG!
[ ]

Bringen Sie einen Feuerldscher der Klasse B-1 (fir Brande
durch elektrische Ursachen) in Reichweite an.

Sorgen Sie dafir, dass der Feuerldscher in regelmaRigen Ab-
standen von einem Fachmann Uberpruft wird.

Personen (einschlieBlich Kinder), die aufgrund ihrer physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer Un-
erfahrenheit oder Unkenntnis nicht in der Lage sind, das
Produkt sicher zu benutzen, sollten dieses Produkt nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine verantwortliche Person
nutzen.

Elektrogerate sind kein Kinderspielzeug

Halten Sie Kinder und gebrechliche Personen von Elektrogera-
ten fern. Lassen Sie sie elektrische Gerate nur unter Aufsicht
benutzen.

Berlihren Sie nicht die Kochzonen oder den Bereich in deren
Nahe.

Die Oberflachen der Kochzonen kdnnen heil3 sein, auch wenn
sie dunkel sind. Die Bereiche in der Nahe der Kochzonen koén-
nen so heild werden, dass sie Verbrennungen verursachen.

Unterbrechen Sie bei Arbeiten am Gerat immer die
Stromversorgung.

Wartungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von einer
Fachkraft ausgefiihrt werden, die mit den damit verbundenen
Gefahren und den einschlagigen Vorschriften vertraut ist.

Informieren Sie sich darlUber, wie im Notfall der Leitungsschutz-
schalter abgeschaltet bzw. die Sicherung herausgenommen
wird.
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Allgemeine Sicherheitshinweise
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ACHTUNG!

Benutzen Sie den Kocher nur entsprechend seiner Bestim-
mung.

Nehmen Sie keine Anderungen an dem Kocher vor.

Sorgen Sie daflr, dass der Kocher gemal allen geltenden Vor-
schriften installiert und geerdet ist.

Schalten Sie den Kocher bei Nichtbenutzung ab.

Benutzen Sie den Kocher nicht, wenn er beschadigt ist oder
Teile davon defekt sind.

Wenn die Oberflache des Kochers gesprungen ist, kénnen
Reinigungslésungen und Uberlaufende Flissigkeiten in das Ge-
rat eindringen, was zur Gefahr des elektrischen Schlags fuhrt.
Schalten Sie den Kocher in diesem Fall sofort ab.

Sicherheit beim Betrieb des Gerats

WARNUNG!

Tragen Sie beim Benutzen des Kochers entsprechende Klei-
dung.

Tragen Sie keine lose hangenden Kleidungssticke, die Feuer
fangen konnten.

ACHTUNG!

Lassen Sie den Kocher bis auf die Umgebungstemperatur ab-
kihlen, bevor Sie ihn mit den bloRen Handen berihren.

Halten Sie den Bereich um den Elektrokocher frei von Fett, al-
koholischen Substanzen, Plastikmaterial und brennbarem Stoff
(z. B. Vorhange, Handtlicher, Kiichenmaterialien).

Hangen Sie keine Handtlcher, Papier, Vorhange oder anderen
brennbaren Materialien in die Nahe des Kochers und legen Sie
sie nicht dort ab.

Gehen Sie vorsichtig vor, wenn Sie Fett oder Ol erhitzen. Fett
und Ol kénnen sich bei zu groRer Hitze entziinden.
Versuchen Sie nicht, brennendes Fett mit Wasser zu l16schen.

Benutzen Sie nur trockene Topflappen und Holzl6ffel, um die
Dampfbildung zu vermeiden. Nasse oder feuchte Topflappen
auf heiBen Oberflachen kénnen Verbrennungen durch Dampf
verursachen.
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Lieferumfang

® Betreiben Sie den Kocher niemals unbeaufsichtigt. Uberko-
chende Topfe kdnnen Rauch und Brande verursachen.

® Schalten Sie die Kochzone ab, bevor Sie den Topf herunterneh-
men.

® Um die Gefahr von Verbrennungen, das Entziinden brennbarer
Materialien und das Verschutten des Kochguts durch das ver-
sehentliche Anstolen von Tépfen u. . zu vermeiden, sind de-
ren Griffe nach innen und so auszurichten, dass sie nicht in
benachbarte Kochzonen hineinragen.

® Benutzen Sie den Kocher nicht zum Heizen des Raums.

® Das Betreiben des Kochers mit hoher Temperatur ohne einen
gefllliten Topf kann den Kocher beschadigen.

® Stellen oder legen Sie keine Plastikgegenstande, wie Salz- und
Pfefferstreuer, Verpackungen u. &. wahrend des Betriebs auf
den Kocher.

® Achten Sie darauf, dass sich keine Topflappen an oder auf der
Kochzone befinden.

® Benutzen Sie Topfe, Pfannen und andere Gerate, die fiir Kera-
mikflachen und die Nennleistung des Kochers ausgelegt sind.

Nur bestimmte Arten von Glas, Glaskeramik, Steingut oder
anderen glasierten Geraten kénnen den raschen Tempera-
turdnderungen standhalten und sind damit fir Herde geeignet.

® Benutzen Sie Topfe und Pfannen der richtigen Grofe.

3 Lieferumfang

® Kocher
® Bedienungsanleitung

4 BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die ORIGO-Kocher von Dometic sind fur die Verwendung in Haushalten,
Fahrzeugen oder Booten bestimmt.

23



Technische Beschreibung

5 Technische Beschreibung

5.1 Funktion

Bei den ORIGO-Elektrokochern E100, E200 und E300 von Dometic sind die
Kochzonen in die Oberflache eingebettet. Sie kdnnen mit Netzspannungen
von 120V, 240 V oder 220 — 240 V betrieben werden.

5.2 Angaben fiir die verschiedenen Ausfiihrungen

Der Kocher ist in verschiedenen Ausfiihrungen erhaltlich.

® E100: eine Kochzone

® E200: zwei Kochzonen

® E300: drei Kochzonen

Ihren Geratetyp kdnnen Sie anhand der Artikelnummer ermitteln, die auf

dem Typenschild angegeben ist, das sich am Boden des Kochers befindet
(Abb. H 1, Seite 3).

Kopie des Typenschildes: Abb. [, Seite 4

5.3 Bedienelemente
Nr. in Abb. Hl, .
Seite 3 Beschreibung
1 Kochzone
2 Regler
Dricken und im oder entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, um
die gewunschte Temperatur einzustellen.
3 Kontroll-LED
Die LED leuchtet, wenn die Kochzone eingeschaltet ist.
4 LED ,Surface Hot"

Diese LED leuchtet, wenn die Kochzone eingeschaltet ist.
Sie leuchtet weiter, bis die Oberflache abgekuhlt ist und
gefahrlos berlhrt werden kann (dies dauert etwa 12 Minuten
nach dem Abschalten der Kochzone).
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Kocher einbauen

6

HINWEIS
Kocher mit zwei oder drei Kochzonen verfiigen uber einen Regler
und eine Kontroll-LED je Kochzone.

Kocher einbauen

Sie kénnen den Kocher in die Arbeitsplatte Ihrer Kiiche einbauen.

6.1 Wahl des Einbauorts

Beachten Sie bei der Wahl des Einbauorts folgende Hinweise:

Wahlen Sie einen gut belifteten Ort fir das Gerat aus.

Berechnen Sie mindestens 20 cm? (3 Quadr. Zoll) je Kochzone; z. B. fir
den E200:

2 x 20 cm? =40 cm?

(2 x 3 Quadratzoll = 6 Quadratzoll).

Wahlen Sie einen Uberdachten Ort, um zu vermeiden, dass Wasser oder
andere Flussigkeiten direkt auf den Kocher spritzen.

Achten Sie auf die Mindestabstadnde gemaf Abb. H. Seite 3.

Bauen Sie den Kocher nicht unterhalb von Hangeschranken ein.
Ansonsten setzen Sie sich der Gefahr von Verbrennungen und Feuer
aus, wenn Sie Uber dem Kocher hantieren.

Betreiben Sie den Kocher nicht in Rdumen, in denen Explosionsgefahr be-
steht.
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Kocher einbauen

6.2

Einbau des Kochers

Vor dem Anbringen von Bohrungen ist sicherzustellen, dass keine

@ ACHTUNG! Gefahr von Gerateschaden!

elektrischen Kabel oder andere Teile des Fahrzeugs durch Bohren,
Sagen und Feilen beschadigt werden kénnen.

» Séagen Sie eine rechteckige Offnung in die Arbeitsplatte (Abmessungen
siehe folgende Tabelle):

Ausfiihrung Abmessungen (L x B x T)

E100 282 x 302 x 80 mm 11 Vg x 11 7lg x 3 S/3, Zoll
E200 516 x 282 x 80 mm 20 5746 x 11 Vg x 3 %13, Zoll
E300 508 x 467 x 80 mm 20 x 18 3/g x 3 5/3, Zoll

» Setzen Sie den Kocher in die Mitte des Ausschnitts.

» Befestigen Sie den Kocher mittels einer nicht aushartenden Dichtmasse,
die zwischen der Glaskeramikflache und der Arbeitsplatte einzubringen
ist.

Damit wird ein spaterer Ausbau des Gerats zu Wartungszwecken ohne
Beschadigungen erleichtert.

» Bringen Sie einen Feuerldscher der Klasse B-1 in Reichweite an.
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Kocher einbauen

6.3 Kocher elektrisch anschlieRen

WARNUNG! Verletzungsgefahr!
A Der Anschluss des Kochers darf nur von einem Fachmann ausge-
fihrt werden.
Die nachfolgenden Informationen richten sich an Fachkrafte, die

mit den entsprechenden Richtlinien und Sicherheitsvorkehrungen
vertraut sind.

Beachten Sie beim elektrischen Anschluss folgende Sicherheitshinweise:

ACHTUNG! Kurzschlussgefahr!
® Verwenden Sie stets geerdete und durch Leitungsschutzschal-
ter gesicherte Steckdosen.

® Wenn Sie Leitungen durch Metall- oder andere scharfkantige
Wande fliihren missen, verwenden Sie Kanale oder Durchflih-
rungen.

® Verlegen Sie Leitungen nicht lose oder abgeknickt an elektrisch
leitenden Materialien (Metall).

® Befestigen Sie die Leitungen sicher.
Ziehen Sie nicht an den Leitungen.

® \Verlegen Sie die Leitungen so, dass keine Stolpergefahr ent-
steht und eine Beschadigung des Kabels ausgeschlossen ist.

» Vergewissern Sie sich anhand des Typenschildes des Kochers, dass die
Betriebsspannung des Gerats mit der Netzspannung Ubereinstimmt.

» Nehmen Sie die Installation Uber einen Leitungsschutzschalter mit einem
Kontaktabstand von mindestens 3 mm ('/g Zoll) gemaR Kapitel , Techni-
sche Beschreibung® auf Seite 24 vor.

» Verbinden Sie die drei Leiter des Anschlusskabels tber den Leitungs-
schutzschalter mit dem Netz:
— Schwarz: L1, ungeerdeter Leiter
— Weil3: L2, Nullleiter
— Grin: Erde

» Sichern Sie das Kabel mit einer Schelle.

27



Kocher benutzen

7 Kocher benutzen

ACHTUNG!

® Dasindiesem Gerat verwendete Heizelement gewahrleistet ein
rasches Aufheizen. Sorgen Sie vor dem Einschalten des Ko-
chers dafir, dass sich keine brennbaren Stoffe auf der Kochzo-
ne befinden.

® Die Kochzone bleibt auch nach dem Abschalten fir einige Zeit
heil3. Die LED ,Surface Hot“ zeigt dies an. Legen Sie keine Ge-
genstande auf dem Kocher ab, die beschadigt oder heil3 wer-
den kénnten, bis die Oberflache abgekihlt ist.

Um die besten Resultate mit dem Kocher zu erzielen, sind beim Kochen und
der Zubereitung von Mahlzeiten die folgenden Grundregeln zu beachten:

® Die Kochzonen heizen sich sehr rasch auf, kiihlen sich aber langsam ab.
Stellen Sie den Regler sofort auf die gewilinschte Temperatur.

® Benutzen Sie hochwertige Topfe und Pfannen mit ebenen Béden, um den
vollstdndigen Kontakt mit der Kochzone zu gewahrleisten.

® Der gute Kontakt des Topfes bzw. der Pfanne mit der Kochzone verbes-
sert die Effizienz.

® Am besten eignen sich Tépfe und Pfannen aus Edelstahl und Gusseisen.
Aluminiumpfannen werden fiir die maximale Temperatureinstellung nicht
empfohlen.

® Achten Sie darauf, dass der Topf bzw. die Pfanne so grof wie die Koch-
zone oder etwas grofer ist.

Die GrofRRe und Anordnung der Heizelemente ist der Darstellung auf der
Kocheroberflache zu entnehmen.

Wird ein zu kleiner Topf bzw. eine zu kleine Pfanne benutzt, liegt ein Teil
des Heizelements frei, was zur Entziindung von Kleidungsstiicken fiih-
ren kann.

® Achten Sie darauf, dass der Boden des Topfes bzw. der Pfanne trocken
ist.

® Um die Gefahr von Verbrennungen, das Entziinden brennbarer Materia-
lien und das Verschutten des Kochguts durch das versehentliche Ansto-
3en des Topfes bzw. der Pfanne zu vermeiden, ist deren Griff nach innen
und so auszurichten, dass er nicht in benachbarte Kochzonen hineinragt.
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Fehlerbehebung

» Um die Kochzone einzuschalten, driicken Sie auf den Regler und stellen
ihn auf die gewlinschte Temperatur.

Sie kdnnen den Regler im oder entgegen dem Uhrzeigersinn drehen:
— O: AUS-Stellung
— @: Hochsttemperatur

v Die Status-LED leuchtet.
v Die LED ,Surface Hot“ leuchtet.

» Um die Kochzone abzuschalten, stellen Sie den Regler in die AUS-
Stellung (O).

v Die Status-LED ist aus.

v Die LED ,Surface Hot" leuchtet weiter.
Diese LED wird ausgeschaltet, wenn die Oberflache abgekihlt ist und ge-
fahrlos bertihrt werden kann (dies dauert etwa 12 Minuten nach dem Ab-
schalten der Kochzone).

8 Fehlerbehebung

Bevor Sie sich bei Problemen mit dem Kocher an den Kundendienst wenden,
Uberprufen Sie bitte Folgendes:

® dass der Netzanschluss in Ordnung ist

® dass der Leitungsschutzschalter eingeschaltet ist
® dass der Regler eingeschaltet ist
)

dass der Boden des Topfes bzw. der Pfanne und die Kocheroberflache
sauber und trocken sind

dass der Topf bzw. die Pfanne die richtige Grofie hat und richtig auf die
Kochzone gestellt ist

® dass der Boden des Topfes bzw. der Pfanne eben und gleichmafRig ist
® dass die Temperatureinstellung korrekt ist
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Kocher reinigen und pflegen

9

A
O

9.1

Kocher reinigen und pflegen

WARNUNG! Verletzungsgefahr!

Achten Sie darauf, dass die Kocheroberflache abgekihlt und die
LED ,Surface Hot" aus ist.

Schutzen Sie lhre Hand mit einem Backofenhandschuh, wenn Sie
Material von einer Kochzone beseitigen.

ACHTUNG!

Behandeln Sie die Oberflachen der Kochzonen nicht mit Scheuer-
mitteln.

Wenn Sie verschittetes Kochgut mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch beseitigen, gehen Sie vorsichtig vor, um Verbrennungen
durch Dampf zu vermeiden.

HINWEIS

Reinigen Sie den Kocher mit einer Reinigungsmilch.

Es ist Reinigungsmilch erhaltlich, die speziell fir die Glaskeramiko-
berflachen von Kochern entwickelt wurde. Sie ist unter den Haus-
haltswaren in Kaufhallen, in Bauméarkten sowie in Geschaften fur
Hausgerate und fur die Kiichen- und Badausstattung zu finden.
Andere Reinigungsmittel erzeugen u. U. giftige Dampfe, wenn sie
auf eine heilde Oberflache aufgetragen werden.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger.

RegelmaRige Pflege

» Geben Sie ein wenig Reinigungsmilch auf die Mitte jeder der zu reinigen-
den Flachen.

» Feuchten Sie ein Papierhandtuch an und verreiben Sie die Reinigungs-
milch auf der Oberflache.

» Wischen Sie die Flache mit einem sauberen, trockenen Papierhandtuch

ab.

30



Kocher reinigen und pflegen

9.2 Ubergelaufenes Kochgut beseitigen

» Sollte Kochgut wahrend des Kochens uberlaufen, schalten Sie den
Kocher ab und wischen den Bereich um die Kochzone herum mit einem
sauberen Papierhandtuch ab.

Ubergelaufenes Kochgut auf den Kochzonen ist wie eingebranntes (iber-
gelaufenes Kochgut zu behandeln (siehe Kapitel ,Eingebranntes tiberge-
laufenes Kochgut” auf Seite 31).

Geschmolzene Substanzen oder iibergelaufenes Kochgut mit hohem
Zuckergehalt (Konfitiire, Ketchup, TomatensoBe u. 4.) beseitigen

» Beseitigen Sie das Ubergelaufene Material sofort mit einem Schaber,
wahrend die Oberflache noch heil} ist: Schieben Sie das Gibergelaufene
bzw. geschmolzene Material von der Kochzone auf einen kiihlen Bereich
der Kocheroberflache.

» Schalten Sie die Kochzonen ab.
» Lassen Sie den Kocher abkihlen (LED ,Surface Hot“ muss aus sein).

» Reinigen Sie die Oberflache gemalR Kapitel ,RegelmaRige Pflege“ auf
Seite 30.

9.3 Eingebranntes ubergelaufenes Kochgut

» Entfernen Sie das eingebrannte Material mit einem Schaber. Halten Sie
den Schaber in einem Winkel von ca. 30° zur Oberflache und schaben Sie
das Material ab.

» Schlieen Sie die Reinigung ab; siehe Kapitel ,RegelmaRige Pflege“ auf
Seite 30.

9.4 Metallspuren entfernen

Es kann vorkommen, besonders wenn Sie leichtere Tépfe oder Pfannen ver-
wenden, dass Metallspuren auf der Kocheroberflache auftreten. Diese Spu-
ren erscheinen haufig als Kratzer.

» Entfernen Sie die Metallspuren geméaR Kapitel ,Ubergelaufenes Kochgut
beseitigen” auf Seite 31.

» Fursehr hartndckige Spuren verwenden Sie Reinigungsmilch zusammen
mit einem Schaber.
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Garantie

10 Garantie

Es gilt die gesetzliche Gewahrleistungsfrist. Sollte das Produkt defekt sein,
wenden Sie sich bitte an die Niederlassung des Herstellers in lhrem Land
(Adressen siehe Rickseite der Anleitung) oder an lhren Fachhandler.

Zur Reparatur- bzw. Gewahrleistungsbearbeitung missen Sie folgende
Unterlagen mitschicken:

® eine Kopie der Rechnung mit Kaufdatum,
® einen Reklamationsgrund oder eine Fehlerbeschreibung.

11  Entsorgung

» Geben Sie das Verpackungsmaterial mdglichst in den entsprechenden
Recycling-Mull.

Wenn Sie das Produkt endgultig auRer Betrieb nehmen, infor-
mieren Sie sich bitte beim nachsten Recyclingcenter oder bei
— Ihrem Fachhandler Gber die zutreffenden Entsorgungsvorschriften.

12 Technische Daten

Dometic ORIGO-Kocher

E100 E200 E300
Art.nr.: 9103303964 9103303966 9103303968
Spannung: 120V /60 Hz
Leistung: 1200 W 2400 W 3600 W
Stromaufnahme: 10 A 20A 30A
Erforderlicher Lei-
tungsschutzschalter: 15A 25A 35A
Umgebungs-
temperatur: 5-40°C
Abmessungen:
L xBxH (mm): 301 x320x 77 535 x 301 x 77 524 x 486 x 77
L x B x H (Zoll): 11 71gx 12 % x 3 Vap | 21 Vg x 11 15 x 3 V35| 20 55 x 19 Vg x 3 VU5,
Gewicht: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Technische Daten

Dometic ORIGO-Kocher

E100 E200 E300
Art.nr.: - - -
Spannung: 240V /60 Hz
Leistung: 1200 W 2400 W 3600 W
Stromaufnahme: 5A 10 A 15A
Erforderlicher Lei-
tungsschutzschalter: 10A 15A 20A
Umgebungstempe-
ratur: 5-40°C
Abmessungen:
L xBxH (mm): 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x B x H (Zoll): 11 71gx 128 x 3 Yap | 21 YVygx 11 15 x 3 V55| 20 55 x 19 Vg x 3 Vi3,
Gewicht: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg

Dometic ORIGO-Kocher

E100 E200 E300
Art.nr.: 9103303965 9103303967 9103303969
Spannung: 220 -240V /50 Hz
Leistung: 1100 W 2200 W 3300 W
Stromaufnahme: 4.8 A 96 A 144 A
Erforderlicher Lei-
tungsschutzschalter: 10A 15A 20A
Umgebungs-
temperatur: 5-40°C
Abmessungen:
L xB xH (mm): 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x B x H (Zoll): 11 71gx 12 % x 3 Yap | 21 Vg x 11 715 x 3 V35| 2055 x 19 Vg x 3 Vi3,
Gewicht: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Veuillez lire ce manuel attentivement avant de mettre I'appareil en
service et conservez-le. En cas de passer le produit, veuillez le trans-
mettre au nouvel acquéreur.
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Explication des symboles

Explication des symboles

AVERTISSEMENT !
Consigne de sécurité : le non-respect de ces consignes peut
entrainer la mort ou de graves blessures.

ATTENTION !
Consigne de sécurité : le non-respect de ces consignes peut
entrainer des blessures.

AVIS !
Le non-respect de ces consignes peut entrainer des dommages
matériels et des dysfonctionnements du produit.

= 4 2

REMARQUE
Informations complémentaires sur I'utilisation du produit.

» Manipulation : ce symbole vous indique une action a effectuer. Les
manipulations a effectuer sont décrites étape par étape.

v Ce symbole décrit le résultat d’'une manipulation.

fig. [l 5, page 3 : cette information renvoie & un élément figurant sur une
illustration, dans cet exemple a la « position 5 de l'illustration 1 a la page 3 ».

2 Consignes générales de sécurité

Le fabricant décline toute responsabilité pour des dommages dans les cas
suivants :

® des défauts de montage ou de raccordement

® des influences mécaniques et des surtensions ayant endommagé le
matériel

® des modifications apportées au produit sans autorisation explicite de la
part du fabricant

® une utilisation différente de celle décrite dans la notice
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Consignes générales de sécurité

Veuillez respecter les instructions de base suivantes concernant la sécurité
lors de I'emploi de dispositifs électriques afin de vous protéger :

® des décharges électriques
® des risques d'incendie
® des risques de blessure

21

A

Sécurité générale

AVERTISSEMENT !

Placer un extincteur de classe B1 (pour feux électriques) a por-
tée de main.

S'assurer que I'extincteur est vérifié régulierement par un per-
sonnel qualifié.

Ne laissez pas des personnes (enfants compris) incapables
d’utiliser le produit de maniére siire, en raison de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales ou de leur manque
d’expérience ou de connaissances, utiliser ce produit sans
surveillance.

Les dispositifs électriques ne sont pas des jouets.
Maintenir les appareils électriques hors de portée des enfants
et des personnes souffrant d'infirmités. Ne pas les laisser se
servir des appareils sans surveillance.

Ne pas toucher les zones chauffantes ou les parties a proximité
des zones chauffantes.

La surface des zones chauffantes peut étre chaude méme si
leur couleur est noire. Les parties situées a proximité des
plaques chauffantes peuvent chauffer au point de provoquer
des brdlures.

Toujours débrancher I'alimentation électrique lors de I'exploita-
tion de I'appareil.

Les travaux de maintenance et de réparation ne doivent étre ef-
fectués que par un personnel qualifié, familiarisé avec les
risques encourus et les directives pertinentes.

Informez-vous comment mettre hors tension le disjoncteur ou le
fusible en cas d'urgence.

AVIS!

Utiliser la cuisiniére aux fins pour lesquelles elle a été congue.
Ne pas modifier la cuisiniére.
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Consignes générales de sécurité

Vérifier que la cuisiniére est correctement installée et mise a la
terre selon les législations en vigueur.

Eteindre la cuisiniére lorsqu'elle n'est pas utilisée.

Ne pas utiliser la cuisiniére si elle est endommagée et que cer-
taines piéces sont cassées ou défectueuses.

Si le dessus de la cuisiniére est cassé, des produits de net-
toyage et du liquide peuvent pénétrer par la partie cassée et
provoquer une décharge électrique. Eteindre immédiatement la
cuisiniére.

Exploitation sire de I'appareil

AVERTISSEMENT !

Porter des vétements appropriés lors de I'exploitation de la cui-
siniére.
Ne pas porter de vétements pouvant s'enflammer.

AVIS !

Laisser la cuisiniére refroidir a la température ambiante avant
de la toucher avec les mains nues.

Eviter la présence, dans la zone a proximité de la cuisiniére et
des composantes intérieures, de graisse, huile, substances al-
coolisées, plastique ou tissus inflammables (par exemple ri-
deaux, serviettes, ustensiles de cuisine).

Ne pas suspendre ou placer de serviettes, papiers, rideaux ou
autres combustibles a proximité de la plaque de cuisson.

Faire attention lorsque I'on chauffe de la graisse ou de I'huile.
La graisse et I'huile peuvent s'enflammer lorsqu'elles sont expo-
sées a des températures élevées.

Ne pas utiliser d'eau si la graisse s'enflamme.

Utiliser des chiffons secs et des cuilleres en bois pour éviter la
formation de vapeur. Le contact de maniques humides avec des
surfaces chaudes peut causer des brdlures du fait de la vapeur
qui se dégage.

Ne jamais laisser la cuisiniére sans surveillance pendant qu'elle
fonctionne. Les casseroles peuvent causer de la fumée et des
incendies si elles débordent.

Eteindre la zone chauffante avant de retirer la casserole.
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Plan de livraison

Pour limiter les risques de brdlures, d'inflammation des maté-

riaux et de débordement dus a un contact non intentionnel avec
les ustensiles, il est préférable de diriger les manches des us-
tensiles vers l'intérieur et de fagon a ce qu'ils ne dépassent pas
sur les surfaces des foyers adjacents.

Ne pas utiliser la cuisiniére pour chauffer la piece.

L'utilisation de la cuisiniére a régime élevé et avec une casse-
role vide peut endommager la cuisiniére.

Ne pas placer d'éléments en plastique tels qu'une saliére ou
une poivriére, des emballages de nourriture ou d'autres usten-
siles sur la cuisiniére lorsque celle-ci est en fonctionnement.

Ne pas toucher les zones chauffantes brllantes avec une ma-
nique.

Utiliser les casseroles, poéles et ustensiles congus et conseillés
pour les surfaces céramiques ainsi que la sortie de cuisiniére
nominale.

Seuls certains types d'ustensiles en verre, vitro-céramique,
céramique, faience ou autres matiéres vitrées peuvent étre uti-
lisés avec ce type de plaque de cuisson sans risquer de se
rompre sous l'effet de brusques changements de température.

Utiliser des poéles et casseroles de dimension appropriée.

3 Plan de livraison
® Cuisiniere
® Notice d'utilisation

4 Usage conforme

Les cuisinieres Dometic ORIGO ont été congues pour étre utilisées dans un
cadre domestique ou a bord de véhicules ou de bateaux.
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Description technique

5 Description technique

5.1 Fonctionnement

Les cuisiniéres électriques Dometic ORIGO E100, E200 et E300 sont équi-
pées de zones chauffantes encastrées dans la plaque de cuisson. Elles fonc-
tionnent sur des alimentations de 120 V, 240 V ou 220 — 240 V.

5.2 Spécifications pour les variantes de I'appareil

Différentes versions de cuisiniéres sont disponibles.

® E100 : une zone chauffante

® E200 : deux zones chauffantes

® E300 : trois zones chauffantes

La version de votre appareil est indiquée par le numéro d'article sur la plaque
signalétique située a l'arriére de la cuisiniére (fig. [ 1, page 3).

Copie de I'étiquette d'informations : fig. [}, page 4

5.3 Eléments d'exploitation
N° sur fig. [, Description
page 3
1 Zone chauffante
2 Bouton de commande

Pousser et tourner dans le sens des aiguilles d'une montre ou
dans le sens inverse pour régler a la température souhaitée.

3 LED de statut
Cette LED s'allume lorsque la zone chauffante est active.
4 LED « Surface Hot »

Cette LED s'allume lorsque la zone chauffante est active.
Elle reste allumée jusqu'a ce que la surface ait refroidi et
puisse étre touchée en toute sécurité (il faut compter env.
12 min apres I'extinction de la plaque chauffante).
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Montage de la cuisiniére

6

La

REMARQUE

Les cuisiniéres comportant deux ou trois zones chauffantes sont
équipées d'un bouton de contrdle et d'une LED de statut pour
chaque zone chauffante.

Montage de la cuisiniére

cuisiniére peut étre installée sur le comptoir de cuisine.

6.1 Sélection du lieu d'installation

Lors de la sélection du lieu d'installation, respecter les instructions
suivantes :

Choisir un endroit bien ventilé pour installer I'appareil.

Prévoir au moins 20 cm? (3 sq in) par brileur, par ex. pour E200 :
2x20 cm? =40 cm?

(2x3sqin=6sqin).

Opter pour un emplacement couvert, a I'abri d'éclaboussures directes
d'eau ou d'autres liquides.

Vérifier les distances minimales selon fig. B, page 3.

Eviter les emplacements avec des placards au-dessus de la cuisiniére.
Vous risqueriez de vous briler lorsque vous voudrez atteindre quelque
chose au-dessus de la cuisiniére.

Ne pas exploiter I'appareil dans des zones exposées a des dangers
d'explosion.
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Montage de la cuisiniére

6.2 Installation de la cuisiniére

AVIS ! Danger d’endommagement !
Avant de percer des alésages, s'assurer qu'aucun cable électrique
ou autre piéce du véhicule ne puisse étre endommagé par per-

¢age, sciage ou limage.

» Découper un alésage rectangulaire dans le comptoir de cuisine (dimen-
sions : voir tableau suivant) :

Modele Dimensions (L x I x h) :

E100 282 x 302 x 80 mm 11 Vg x 11 Tlgx 353, in
E200 516 x 282 x 80 mm 20545 x 11 Vg x 3 %55 in
E300 508 x 467 x 80 mm 20 x 18 3/g x 3 %35 in

» Placer la cuisiniere au milieu de I'orifice.

» Calfeutrer la cuisiniére a I'aide d'un composé non durcissant posé entre
la vitro-céramique et le comptoir de cuisine.

Vous pourrez ainsi retirer 'appareil sans I'endommager si cela s'avére
nécessaire pour des opérations de maintenance.

» Placer un extincteur de classe B1 a portée de main.
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Montage de la cuisiniére

6.3 Branchement de la cuisiniére

AVERTISSEMENT ! Danger de blessures !
Seul un spécialiste qualifié peut brancher la cuisiniére.
Les informations suivantes sont destinées a des techniciens

familiarisés avec les directives et précautions de sécurité en
vigueur.

Respecter les instructions de sécurité suivantes pour les connexions élec-

triques :

AVIS ! Risque de court-circuit !
® Toujours utiliser des prises reliées a la terre et sécurisées par

des disjoncteurs de courant résiduel.

Si des cables doivent étre passés au travers de murs métal-
liques ou autres parois a arétes vives, utiliser des conduits ou
tuyaux afin d'éviter tout endommagement.

Ne pas placer de cables non fixés ou tordus prés de matériaux
conducteurs d'électricité (métal).

Fixer le cable de fagon sire.
Ne pas tirer sur les cables.

Placer les cables de fagon a ce qu'ils ne puissent étre écrasés
ou endommageés accidentellement.

» Consulter la plaque signalétique de la cuisiniére pour vérifier que la ten-
sion de I'appareil correspond a la tension de I'alimentation.

» Relier a un disjoncteur avec au moins 3 mm (/g in) de déconnexion
conformément a « Description technique », page 39.

» Connecter les trois conducteurs de cable de connexion au courant alter-
natif via un disjoncteur :
— Noir : L1, conducteur non mis a la terre
— Blanc: L2, neutre
— Vert : terre

» Sécuriser le cable a I'aide d'une attache.
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Utilisation de la cuisiniére

7 Utilisation de la cuisiniere

AVIS !

® L'élément de chauffage utilisé dans cet appareil assure un
chauffage rapide. Dégager la surface de cuisson de tout maté-
riau combustible avant d'allumer.

® La zone chauffante reste chaude aprés que le brileur a été
éteint. Observer la LED « Surface Hot » et veiller a ne pas pla-
cer d'objets sur la plaque de cuisson. lIs pourraient étre endom-
mageés ou devenir brllants au toucher si la plaque n'est pas
complétement refroidie.

Pour tirer le meilleur parti de cette cuisiniére, respecter les régles de base
suivantes lorsque vous cuisinez :

® Les zones chauffantes chauffent presque instantanément, mais elles re-
froidissent lentement. Par conséquent, tourner le bouton de contréle di-
rectement sur le réglage de température souhaité.

® Utiliser des poéles et des casseroles de bonne qualité, avec un fond plat
pour permettre un contact total avec la zone chauffante.

® Un bon contact entre la poéle/casserole et la zone chauffante permet une
plus grande efficacité.

® Les poéles en acierinoxydable et en fonte sont les plus appropriées. Il est
déconseillé d'utiliser des poéles en aluminium avec le réglage de tempé-
rature maximal.

® Veiller a utiliser des poéles de méme dimension ou légérement plus
larges que la zone chauffante.

La taille et 'emplacement de chaque élément est indiqué graphiquement
sur la surface de cuisson.

L'utilisation de poéles trop petites expose une partie de I'élément de
chauffage au contact direct et peut provoquer l'inflammation de tissus.

® Veérifier que le fond de la poéle est sec.

® Pour limiter les risques de brdlures, d'inflammation des matériaux et de
débordement dus a un contact non intentionnel avec les ustensiles, il est
préférable de diriger les manches des ustensiles vers l'intérieur et de fa-
con a ce qu'ils ne dépassent pas sur les surfaces des foyers adjacents.
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Recherche des dysfonctionnements

>

8

Pour activer la zone chauffante, pousser et tourner le bouton de contrdle
sur le réglage de température souhaité.

Tourner le bouton dans le sens des aiguilles d'une montre ou dans le
sens inverse :

— QO: Position Off

— @: Réglage de température maximal

La LED de statut est allumée.
La LED « Surface Hot » est allumée.

Pour désactiver la zone chauffante, tourner le bouton de contréle en po-
sition off (O).

La LED de statut est éteinte.

La LED « Surface Hot » reste allumée.

Elle s'éteint lorsque la surface a refroidi et peut étre touchée en toute sé-
curité (il faut compter env. 12

min apreés l'extinction de la plaque chauffante).

Recherche des dysfonctionnements

Lorsque la cuisiniére ne fonctionne pas de maniére satisfaisante, voire ne
fonctionne pas du tout, vérifier les points suivants avant de contacter le ser-
vice aprés-vente :

L'appareil est correctement branché.

Le disjoncteur est activé.

Le bouton de contréle est allumé.

La poéle et la surface de la plaque de cuisson sont propres et séches.

La poéle a la dimension appropriée et positionnée correctement sur la
zone chauffante.

La poéle a un fond plat.
Le réglage de la température est correct.

44



Nettoyage et entretien de la cuisiniére
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9.1

Nettoyage et entretien de la cuisiniére

AVERTISSEMENT ! Danger de blessures !

Vérifier que la surface de la plaque de cuisson est froide et que la
LED « Surface Hot » est éteinte.

Protéger votre main a l'aide d'une manique lorsque vous nettoyez
une zone brllante.

AVIS !

Ne pas utiliser d'éponges ou de produits abrasifs pour nettoyer la
surface de cuisson.

Si vous utilisez une éponge ou un chiffon humide pour essuyer les
éclaboussures sur une zone de cuisson brdlante, veiller a ne pas
vous brller avec la vapeur.

REMARQUE

Utiliser une créme détergente pour nettoyer la cuisiniére.

Il existe des crémes congues spécialement pour le nettoyage de
plaques de cuisson vitro-céramiques. Vous pouvez vous les procu-
rer au rayon des produits ménagers des épiceries, centres com-
merciaux, magasins d'électroménagers et magasins de cuisines et
salles de bain.

Certains produits peuvent dégager des fumées toxiques lorsqu'ils
sont appliqués sur une surface brilante.

Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur.

Entretien normal

» Appliquer un peu de creme détergente pour plaque de cuisson au centre
de chaque zone chauffante a nettoyer.

» Humidifier une feuille d'essuie-tout et étaler la créme sur la surface.

» Essuyer avec une feuille d'essuie-tout propre et séche.
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Nettoyage et entretien de la cuisiniére

9.2 Nettoyage d'éclaboussures

» Lorsque du liquide déborde ou éclabousse en cours de cuisson, éteindre
la cuisiniére et essuyer autour de la zone chauffante avec une feuille d'es-
suie-tout propre.

Les éclaboussures sur la zone chauffante doivent étre traitées comme
les éclaboussures briilées (voir « Eclaboussures br(ilées », page 46).
Nettoyage de substances fondues ou de produits alimentaires a forte

teneur en sucre (confitures, ketchup, sauce tomate, etc.)

» Nettoyer les éclaboussures immédiatement a I'aide d'un grattoir lorsque
I'élément est encore chaud : Gratter le produit renversé ou fondu sur la
zone chauffante en le poussant vers une partie froide de la cuisiniére.

» Eteindre les brileurs.
» Laisser la cuisiniére refroidir (la LED « Surface Hot » doit étre éteinte).

» Nettoyer en vous conformant au « Entretien normal », page 45.

9.3 Eclaboussures brilées

» Détacher la substance brilée a I'aide d'un grattoir a bord simple. Mainte-
nir le grattoir selon un angle d'environ 30° par rapport a la cuisiniere et
gratter la substance.

» Finir de nettoyer en se conformant au « Entretien normal », page 45.

9.4 Elimination des traces de métal

Il peut arriver, surtout si vous utilisez des ustensiles recouverts d'une fine
couche métallique, que le métal déteigne et laisse des traces sur votre cuisi-
niére. Ces traces apparaissent souvent sous forme de rayures.

» Retirer les traces de métal en vous conformant au « Nettoyage
d'éclaboussures », page 46.

» Pour les traces particulierement tenaces, utiliser de la créme détergente
et un grattoir.
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Garantie

10

Garantie

Le délai lIégal de garantie s'applique. Si le produit s'avérait défectueux, veuil-
lez vous adresser a la filiale du fabricant située dans votre pays (voir
adresses au verso du présent manuel) ou a votre revendeur spécialisé.

Veuillez y joindre les documents suivants pour la gestion des réparations et

de la garantie :

® une copie de la facture avec la date d'achat,
® |e motif de la réclamation ou une description du dysfonctionnement.

11

Elimination

» Jetez les emballages dans les conteneurs de déchets recyclables prévus

a cet effet.

hi¢

au retraitement des déchets.

12

Lorsque vous mettrez votre produit définitivement hors service,
informez-vous aupres du centre de recyclage le plus proche ou
aupres de votre revendeur spécialisé sur les prescriptions relatives

Caractéristiques techniques

Cuisiniére Dometic ORIGO

E100 E200 E300
N° d'article : 9103303964 9103303966 9103303968
Tension : 120 V/60 Hz
Puissance : 1200 W 2400 W 3600 W
Intensité : 10A 20A 30A
Disjoncteur requis :

15A 25A 35A
Température
ambiante : 5-40°C
Dimensions
(L x1xh)mm: 301 x320x 77 535 x 301 x 77 524 x 486 x 77
(LxIxh)in: 11 71gx 12 % x3 gy | 21 V4gx 11 15 x 3 V35| 20 55 x 19 Vg x 3 VU5,
Poids : 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Caractéristiques techniques

Cuisiniére Dometic ORIGO

E100 E200 E300
N° d'article : - - -
Tension : 240 V/60 Hz
Puissance : 1200 W 2400 W 3600 W
Intensité : 5A 10 A 15A
Disjoncteur requis :

10A 15A 20 A
Température
ambiante : 5-40°C
Dimensions
(LxIxh)mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
(LxIxhin: 11 71gx 12 % x 3 Yap | 21 Vg x 11 T1gx 3 V35| 20 55 x 19 Vg x 3 Vi3,
Poids : 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg

Cuisiniéere Dometic ORIGO

E100 E200 E300
N° d'article : 9103303965 9103303967 9103303969
Tension : 220 — 240 V/50 Hz
Puissance : 1100 W 2200 W 3300 W
Intensité : 48 A 9,6 A 14,4 A
Disjoncteur requis :

10A 15A 20 A
Température
ambiante : 5-40°C
Dimensions
(LxIxh)mm: 301 x320x 77 535x 301 x 77 524 x 486 x 77
(LxTIxh)in: 11 71gx 12 % x 3 Yap | 21 Vg x 11 715 x 3 V35| 2055 x 19 Vg x 3 Vi3,
Poids : 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Antes de poner en funcionamiento el producto, lea atentamente estas

instrucciones y consérvelas para futuras consultas. En caso de vender
o entregar el producto a otra persona, entregue también estas instruc-
ciones.

indice
1 Aclaraciondelossimbolos . ............ ... ... ... .. ... ... 50
2 Indicaciones generales de seguridad . ...................... 50
3 Volumendeentrega.......... ... . .. ..., 53
4 Usoadecuado ... .........iiiiit i 53
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8 Solucidndeproblemas ........... .. .. ... ... L 58
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12 Caracteristicas técnicas. . .......... ... . i 61
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Aclaracion de los simbolos

=B P

Aclaracion de los simbolos

jADVERTENCIA!
Indicaciéon de seguridad: su incumplimiento puede acarrear la
muerte o graves lesiones.

{ATENCION!
Indicacion de seguridad: su incumplimiento puede acarrear
lesiones.

jAVISO!
Su incumplimiento puede acarrear dafios materiales y perjudicar el
correcto funcionamiento del producto.

NOTA
Informacién adicional para el manejo del producto.

» Paso a seguir: este simbolo le indica que debe realizar un paso. Todos
los procedimientos necesarios se describen paso a paso.

v Este simbolo describe el resultado de un paso realizado.

fig. [l 5, pagina 3: esta indicacién hace referencia a un elemento de una
figura, en este ejemplo a la “Posicién 5 en la figura 1 de la pagina 3”.

2

Indicaciones generales de seguridad

El fabricante declina toda responsabilidad ante dafios ocurridos en los
siguientes casos:

® errores de montaje o de conexion,
® daios en el producto debido a influencias mecanicas y sobretensiones

® modificaciones realizadas en el producto sin el expreso consentimiento
del fabricante

® utilizacion del aparato para fines distintos a los descritos en las instruc-
ciones.
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Indicaciones generales de seguridad

Cuando utilice aparatos eléctricos, observe las instrucciones basicas de se-
guridad siguientes para protegerse frente a:

® Electrocucion
® Peligro de incendio
® |esiones

2.1 Seguridad general

jADVERTENCIA!

® Coloque a su alcance un extintor de incendios (para fuegos
eléctricos) de clase B-1.
Asegurese de que el extintor sea controlado periédicamente
por personal cualificado.

® Las personas (incluidos los nifios) que, debido a sus capacida-
des fisicas, sensoriales 0 mentales, a su falta de experiencia o
a desconocimiento, no pueden utilizar el producto de forma
segura, no tienen permitido utilizar este producto sin la vigilan-
cia y las instrucciones de una persona sobre la que recae tal
responsabilidad.

® Los aparatos eléctricos no son juguetes
Mantenga los equipos eléctricos fuera del alcance de los nifios
o de personas con salud delicada. No permita que utilicen los
equipos sin supervision.

® No toque las areas calefactoras o las que se encuentren cerca
de las anteriores.
La superficie de las areas calefactoras podrian seguir muy ca-
lientes aun teniendo color oscuro. Las areas cerca de la super-
ficie de las placas calefactoras podrian llegar a calentarse lo
suficiente como para provocar quemaduras.

® Desconecte siempre la alimentacién eléctrica cuando esté
trabajando sobre el aparato.

® Los trabajos de mantenimiento y reparacion sélo deben ser rea-
lizados por personal cualificado que conozca los riegos existen-
tes y las normas aplicables.

® Inférmese de como desconectar el disyuntor o el fusible en
caso de emergencia.
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Indicaciones generales de seguridad

jAVISO!
[ J

Utilice el hornillo exclusivamente del modo previsto.
No modifique el hornillo.

Asegurese de que el hornillo esté correctamente instalado y
puesto a tierra segun todas las normativas aplicables.

Apague el hornillo cuando no lo utilice.
No ponga el hornillo en funcionamiento si presenta dafios o tie-
ne piezas rotas o defectuosas.

Si la parte superior del hornillo esta rota, podrian introducirse
por ella productos de limpieza y derrames, y provocar riesgo de
electrocucion. Si esto ocurre, apague el hornillo inmediatamen-
te.

2.2 Manejo seguro del aparato

g jADVERTENCIA!
[ ]

)

Lleve ropa adecuada cuando maneje el hornillo.
No lleve accesorios colgantes que puedan entrar en combus-
tion.

jAVISO!

Antes de tocarlo con las manos descubiertas, espere a que el
hornillo se enfrie hasta la temperatura ambiente.

Mantenga el area circundante del hornillo y las piezas interiores
sin grasas, sustancias alcohdlicas, plasticos o tejidos inflama-
bles (por ej., cortinas, toallas, utensilios de cocina).

No cuelgue ni situe toalleas, papeles, cortinas u otros
combustibles cerca de los quemadores.

Tenga cuidado al calentar grasa o aceite. La grasa y el aceite
pueden entrar en combustion al estar expuestos a gran tempe-
ratura.

No utilice agua sobre la grasa en combustion.

Utilice inicamente agarradores secos y cucharas de madera
para evitar la formacién de vapor. Los agarradores humedos
sobre superficies calientes podrian provocar quemaduras de
vapor.
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Volumen de entrega

® No deje nunca el hornillo sin vigilancia cuando esté cocinando.
Si el contenido en ebullicién de las cazuelas se sale éstas, pue-
de producir humo y fuego.

® Apague el area calefactora antes de retirar la cazuela.

® Para reducir el riesgo de quemaduras, ignicion de materiales in-
flamables y derrames debido al contacto fortuito con utensilios,
las asas de éstos deberian ubicarse de forma que estén giradas
hacia dentro y que no queden sobre superficies adyacentes.

® No utilice el hornillo para subir la temperatura ambiente.

® E|funcionamiento de los quemadores a alta temperatura sin ha-
ber sobre ellos una cazuela llena puede dafar el hornillo.

® No coloque elementos plasticos como saleros y pimenteros, en-
voltorios para comida u otros utensilios sobre el hornillo cuando
esté en funcionamiento.

® No deje que el asa de la cazuela entre en contacto con superfi-
cies calientes.

® Utilice cazuelas, sartenes y utensilios que estén disefiados y
autorizados para su uso con superficies de ceramica y a la ten-
sion de salida del hornillo.

Sélo determinados tipos de utensilios de vidrio, vidrio/cera-
mica, ceramica, barro u otros esmaltados son adecuados para
Su uso en cocinas sin que se rompan debido al cambio repen-
tino de temperatura.

® Utilice sartenes y cazuelas del tamafo adecuado.

3 Volumen de entrega

® Hornillo
® |Instrucciones de uso

4 Uso adecuado

Los hornillos ORIGO de Dometic han sido disefiados para su uso en casa,
vehiculos o embarcaciones.

53



Descripcion técnica

5 Descripcion técnica

5.1 Funcionamiento

Los hornillos eléctricos ORIGO E100, E200 y E300 de Dometic estan equi-
pados con areas calefactoras integradas en su superficie. Pueden funcionar
con unared de 120 V, 240 V o con una red de 220 — 240 V.

5.2 Especificaciones de las variantes del aparato

Pueden adquirirse varias versiones del hornillo.
® E100: un area calefactora

® E200: dos areas calefactoras

® E300: tres areas calefactoras

Para saber cual es su aparato, vea su niumero de articulo en la placa de ca-
racteristicas situada en el fondo del hornillo (fig. B 1, pagina 3).

Copia de la etiqueta de datos: fig. [}, pagina 4

5.3 Elementos de mando
N. en I? fig. . Descripcion
pagina 3
1 Area calefactora
2 Botén de control

Empujarlo y girarlo en el sentido de las agujas del reloj o en el
sentido contrario a las agujas del reloj para elegir el ajuste de
calor deseado

3 LED de estado

Este LED se enciende cuando el area calefactora esta acti-
vada.

4 LED “Surface Hot”
Este LED se enciende cuando el area calefactora esta acti-
vada.
Permanece encendido hasta que la superficie se enfrie y sea
seguro tocarla (tarda aprox. 12 min después de desactivar el
area calefactora).
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Montaje del hornillo

6

NOTA

Los hornillos con dos o tres areas calefactoras estan equipados
con un botoén de control y un LED de estado por cada area calefac-
tora.

Montaje del hornillo

Puede empotrar el hornillo en la encimera de su cocina.

6.1 Seleccion del lugar de montaje

Cuando elija el lugar de montaje, siga las instrucciones siguientes:

Seleccione para el aparato un lugar bien ventilado.

Deje un minimo de 20 cm? (3 sq in) por quemador, p. €j. para el E200:
2x20 cm? =40 cm?

(2x3sqin=6sqin).

Elija una ubicacion cubierta donde el hornillo que protegido frente a sal-
picaduras directas de agua u otros liquidos.

Asegurese de dejar las distancias minimas segun la fig. A, pagina 3.
Evite el espacio de almacenamiento del armario situado sobre el hornillo.
En caso contrario, existen riesgos de quemaduras y fuego cuando acce-
da a él por encima del hornillo.

No maneje el aparato en espacios que presenten peligro de explosion.

6.2 Instalacion del hornillo

© jAVISO! jPeligro de danar el aparato!

Antes de realizar cualquier taladro, asegurese de que no pueda da-
Aar cables eléctricos u otras partes del vehiculo al taladrar, serrar
o lijar.
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Montaje del hornillo

» Recorte en la encimera un orificio rectangular (dimensiones segun la ta-
bla siguiente):

Modelo Dimensiones (L x A x P)

E100 282 x 302 x 80 mm 11 g x 11 Tlg x 3 53, in
E200 516 x 282 x 80 mm 20516 x 11 Mg x 3 %5, in
E300 508 x 467 x 80 mm 20x 18 3/gx 3 %3, in

» Coloque el hornillo en el centro del recorte.

» Fije el hornillo usando un compuesto no agresivo aplicado entre la vitro-
ceramica y la encimera.

Esto permite retirar posteriormente el aparato sin que se produzcan
dafios, en caso de ser necesario un mantenimiento.

» Coloque a su alcance un extintor de incendios de clase B-1.

6.3 Conexion eléctrica del hornillo

iADVERTENCIA! jPeligro de lesion!
El hornillo s6lo debe ser conectado por un técnico cualificado.

La informacion siguiente esta destinada a técnicos que conozcan
las normas y precauciones de seguridad aplicables.

Al realizar las conexiones eléctricas, siga las instrucciones de seguridad si-
guientes:

jAVISO! jRiesgo de cortocircuito!
® Utilice siempre cajas de enchufe que estén puestas a tierra 'y

protegidas por disyuntores diferenciales.

® Cuando tenga que hacer pasar los cables a través de paredes
metalicas o de otro tipo con bordes afilados, utilice conductos o
tubos para evitar que se dafien.

® No tienda cables sueltos o doblados cerca de material conduc-
tor (metal).

® Fije firmemente los cables.
No someta los cables a traccion.

® Tienda los cables de forma que no se pueda tropezar con ellos
ni se puedan dafar.
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Utilizacién del hornillo

N

Compruebe la placa de caracteristicas del hornillo para garantizar que la
tension de la unidad se corresponda con la tensién de la fuente.

Instale un disyuntor con una desconexién de al menos 3 mm (1/8 in)
segun el “Descripcién técnica” en la pagina 54.

Conecte los tres conductores del cable de conexion a través del disyuntor
a la red de corriente alterna:

Negro: L1, conductor sin puesta a tierra

Blanco: L2, neutral

Verde: con puesta a tierra

Fije el cable con una abrazadera.

Utilizacion del hornillo

jAVISO!

® El elemento calefactor usado en este aparato garantiza un ca-
lentamiento rapido. Asegurese de que la superficie para cocinar
esté libre de materiales combustibles antes de ponerla en fun-
cionamiento.

® El area calefactora seguira caliente una vez que el quemador
se haya apagado. Observe el LED “Surface Hot” y asegurese
de no colocar nada sobre la superficie del horno hasta que esté
completamente fria; en caso contrario, dafiaria o calentaria el
objeto en cuestion.

Para obtener los mejores resultados en la cocina de este hornillo, cumpla las
siguientes reglas basicas al cocinar:

El calentamiento de las areas calefactoras es casi instantaneo, al contra-
rio de su lento enfriamiento. De esta forma, gire inmediatamente el botén
de control al ajuste de calor deseado.

Utilice sartenes y cazuelas de buena calidad y de superficie plana para
garantizar el contacto por completo con el area calefactora.

Las propiedades correctas de la sartén o cazuela y del area calefactora
aumentan la eficacia.

Las sartenes de acero inoxidable y hierro fundido son mas apropiadas.
Las sartenes de aluminio no estan recomendadas para el ajuste maximo
de calor.

Asegurese de que la sartén tiene el mismo tamafo o incluso uno un poco
superior al del area calefactora.
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Sol

ucion de problemas

8

El tamafo y la ubicacién de cada elemento esta indicado por el disefio
grafico en la superficie para cocinar.

El uso de sartenes de menor tamano hace que una parte del elemento
calefactor quede libre de contacto y podria provocar la ignicién de la
ropa.

Asegurese de que el fondo de la sartén esté seco.

Para reducir el riesgo de quemaduras, ignicién de materiales inflamables
y derrames debido al contacto fortuito con la sartén, el mango de ésta de-
berian ubicarse de forma que mire hacia dentro y que no queden sobre
superficies calefactoras adyacentes.

Para activar el area calefactora, empuje y gire el botén de control al ajuste
de calor deseado.

Puede girar el botdn en el sentido de las agujas del reloj o en el sentido
contrario a las agujas del reloj:

— QO: posicion apagado

— @: ajuste maximo de calor

El LED de estado esta encendido.

ElI LED “Surface Hot” esta encendido.

Para desactivar el area calefactora, gire el botén de control a la posicion
apagado (Q).

El LED de estado esta apagado.

El LED “Surface Hot” permanece encendido.
Este LED se apaga cuando la superficie esté fria y es seguro tocarla (tar-
da aprox. 12 min después de desactivar el area calefactora).

Solucién de problemas

Antes de ponerse en contacto con la asistencia técnica cunado el hornillo no

fun
)

cione o no funcione correctamente, compruebe que:

La electricidad esté correctamente conectada.

El disyuntor esté encendido.

El botdn de control esté encendido.

La sartén y la superficie del hornillo estan limpias y secas.

La sartén para cocinar tenga el tamafio adecuado y esté situada perfec-
tamente sobre el area calefactora.

58



Limpieza y mantenimiento del hornillo

® La sartén tenga una superficie plana y profunda.
® E| ajuste de calor sea el correcto.

A
@

9.1

Limpieza y mantenimiento del hornillo

iADVERTENCIA! jPeligro de lesién!

Asegurese de que la superficie del hornillo esté fria y de que el
LED “Surface Hot” esté apagado.

Utilice un guante protector para proteger su mano al limpiar el ma-
terial de una zona caliente.

jAVISO!

No utilice limpiadores o estropajos abrasivos en la superficie para
cocinar.

Si utiliza una esponja o trapo humedo para limpiar derrames en el
area para cocinar caliente, tenga cuidado de no quemarse con el
vapor.

NOTA

Utilice un gel limpiador para limpiar el hornillo.

Existen geles creados especificamente para limpiar superficies de
hornillos de vitroceramica. Busquelos en la seccion de hogar de los
supermercados, comercios minoristas, tiendas especializadas en
el hogar y tiendas de cocina y bafio.

Otros limpiadores pueden provocar humos nocivos si se aplican
sobre una superficie caliente.

No utilice limpiadores a vapor.

Cuidado normal

» Aplique una pequefa cantidad de gel limpiador de superficies del hornillo
en el centro del area que desea limpiar.

» Aplique la crema en una servilleta de papel y distribuyala por la superficie.

» Limpie la superficie con una servilleta de papel limpia y seca.
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Limpieza y mantenimiento del hornillo

9.2 Limpieza de derrames

» Cuando se produzcan derrames al cocinar, apague el hornillo y limpie el
area alrededor de la zona caliente con una servilleta de papel limpia.

Los derrames en las zonas calientes deberian tratarse como derrames

requemados (véase el “Derrames requemados” en la pagina 60).
Limpieza de sustancias fundidas o comidas vertidas con elevado con-
tenido en azucar (conservas, ketchup, salsa de tomate, etc.)

» Retire el derrame inmediatamente con un raspador cuando aun esté ca-
liente: raspe el vertido o el material fundido de la zona caliente y dirijalo
a alguna zona fria de la superficie del hornillo.

» Apague los quemadores.
» Deje que el hornillo se enfrie (el LED “Surface Hot” debe estar apagado).

» Limpie segun el “Cuidado normal” en la pagina 59.

9.3 Derrames requemados

» Elimine la sustancia requemada con un raspador de una hoja. Agarre el
raspador a un angulo de unos 30° con respecto a la superficie del hornillo
y raspe la sustancia.

» Finalice la limpieza segun el “Cuidado normal” en la pagina 59.

9.4 Eliminacion de las marcas de metal

Puede ocurrir, especialmente su utiliza utensilios de cocina metalicos de ca-
libre ligero, que aparezcan marcas en la superficie de su hornillo, resultantes
de la friccién del metal. Estas marcas suelen parecer ralladuras.

» Elimine las marcas de metal usando el procedimiento descrito en el “Lim-
pieza de derrames” en la pagina 60.

» Para marcas persistentes, utilice gel limpiador y un raspador.
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Garantia

10 Garantia

Rige el plazo de garantia legal. Si el producto presenta algun defecto,
dirijase a su establecimiento especializado o a la sucursal del fabricante de
su pais (ver direcciones en el dorso de estas instrucciones).

Para la tramitacion de la reparacién y de la garantia debe enviar también los
siguientes documentos:
® una copia de la factura con fecha de compra,

® el motivo de la reclamacion o una descripcion de la averia.

11 Gestion de residuos

» Deseche el material de embalaje en el contenedor de reciclaje correspon-
diente.

Cuando vaya a desechar definitivamente el producto, inférmese en
el centro de reciclaje mas cercano o en un comercio especializado

— sobre las normas pertinentes de eliminacion de materiales.

12 Caracteristicas técnicas

Hornillo Dometic ORIGO

E100 E200 E300
Art. n.%: 9103303964 9103303966 9103303968
Tension: 120 V/60 Hz
Potencia: 1200 W 2400 W 3600 W
Corriente: 10A 20 A 30 A
Disyuntor requerido:

15A 25 A 35A
Temperatura
ambiente: 5-40°C
Dimensiones
L x A x H/mm: 301 x320x 77 535 x 301 x 77 524 x 486 x 77
L x A x Hin: 11 71gx 12 % x 3 Vap | 21 V4gx 11 15 x 3 V35| 20 %5 x 19 Vg x 3 VU5,
Peso: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Caracteristicas técnicas

Hornillo Dometic ORIGO

E100 E200 E300
Art. n.°: - - -
Tension: 240 V/60 Hz
Potencia: 1200 W 2400 W 3600 W
Corriente: 5A 10A 15A
Disyuntor requerido:

10A 15A 20 A
Temperatura
ambiente: 5-40°C
Dimensiones
L x A x H/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x Ax Hfin: 1 715 x 12 % x 3 V55 |21 Vg x 11 TIgx 3 V55 | 20 575 x 19 Vg x 3 V3,
Peso: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg

Hornillo Dometic ORIGO

E100 E200 E300
Art. n.°: 9103303965 9103303967 9103303969
Tension: 220 — 240 V/50 Hz
Potencia: 1100 W 2200 W 3300 W
Corriente: 48 A 9,6 A 14,4 A
Disyuntor requerido:

10A 15A 20 A
Temperatura
ambiente: 5-40°C
Dimensiones
L x A x H/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x A x Hfin: 11 71gx 12 % x3 Vg | 21 Vg x 11 715 x 3 V35| 20 575 x 19 Vg x 3 Vi3,
Peso: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Prima di effettuare la messa in funzione, leggere accuratamente questo
manuale di istruzioni, conservarlo e, nel caso in cui il prodotto venga
consegnato ad un altro utente, consegnare anche le relative istruzioni.

Indice
1 Spiegazionedeisimboli.......... ... ... . ... . ... . . ... 64
2 lIstruzioni generalidisicurezza. .. ............ ... ... ... ..., 64
3 Dotazione. . .. ... ... 67
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Spiegazione dei simboli

Spiegazione dei simboli

AVVERTENZA!
Avviso di sicurezza: |la mancata osservanza di questo avviso pud
causare ferite gravi anche mortali.

ATTENZIONE!
Avviso di sicurezza: |la mancata osservanza di questo avviso pud
essere causa di lesioni.

AVVISO!
La mancata osservanza di questa nota pud causare danni materiali
e compromettere il funzionamento del prodotto.

=B P

NOTA
Informazioni integranti relative all'impiego del prodotto.

\

Modalita di intervento: questo simbolo indica all'utente che € necessario
un intervento. Le modalita di intervento necessarie saranno descritte
passo dopo passo.

v Questo simbolo descrive il risultato di un intervento.

fig. [l 5, pagina 3: questi dati si riferiscono ad un elemento in una figura, in
questo caso alla “posizione 5 nella figura 1 a pagina 3”.

2 Istruzioni generali di sicurezza

Il produttore non si assume nessuna responsabilita per danni nei seguenti
casi:

® errori di montaggio o di allacciamento

® danni al prodotto dovuti a influenze meccaniche o a sovratensioni

® modifiche al prodotto senza esplicita autorizzazione del produttore

® impiego per altri fini rispetto a quelli descritti nel manuale di istruzioni
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Istruzioni generali di sicurezza

Quando vengono usati apparecchi elettrici, attenersi alle misure di sicurezza
fondamentali descritte qui di seguito per proteggersi da:

® scosse elettriche
® pericolo di incendio

® ferite

2.1 Sicurezza generale

AVVERTENZA!

Tenere un estintore di classe B-1 (per incendi elettrici) a portata
di mano.

Garantire che l'estintore venga controllato regolarmente da per-
sonale qualificato.

Persone (bambini compresi) che a causa della proprie capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, oppure che a causa della propria
inesperienza e scarsa conoscenza non siano in grado di utiliz-
zare il prodotto in modo sicuro, devono evitare di utilizzarlo se
non in presenza e seguendo le istruzioni di una persona per loro
responsabile.

Gli apparecchi elettrici non sono giocattoli

Tenere gli apparecchi elettrici fuori dalla portata di bambini o
persone che non sono in grado di utilizzarli. Non lasciare che
usino gli apparecchi se non in presenza di una persona respon-
sabile.

Non toccare le piastre riscaldanti né le zone ad esse limitrofe.

La superficie delle piastre riscaldanti puo scottare anche se &

scura. Le zone adiacenti alle piastre possono riscaldarsi fino al
punto di provocare ustioni.

Scollegare sempre l'alimentazione, quando si eseguono lavori
sull'apparecchio.

I lavori di manutenzione e di riparazione devono essere effet-
tuati unicamente ad opera di personale qualificato informato sui
pericoli connessi e sulle relative prescrizioni.

Informarsi su come spegnere l'interruttore di circuito o il fusibile
in caso di un'emergenza.
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Istruzioni generali di sicurezza

@

)

AWVISO!

Usare il fornello unicamente per l'uso conforme alla sua desti-
nazione.
Non apportare alcuna modifica al fornello.

Assicurarsi che il fornello sia installato correttamente e che sia
collegato al sistema di messa a terrra secondo la normativa vi-
gente.

Spegnere il fornello quando non viene usato.

Non usare il fornello se & danneggiato o se vi sono parti rotte o
difettose.

Se la parte superiore del fornello € rotta, al suo interno possono
penetrare detergenti o schizzi, causando il rischio di scosse
elettriche. Spegnere immediatamente il fornello.

Uso sicuro del dispositivo

AVVERTENZA!

Indossare vestiti adatti quando si usa il fornello.
Non indossare indumenti svolazzanti che possono prendere
fuoco.

AWVISO!

Lasciare che il fornello si raffreddi fino a raggiungere la tempe-
ratura ambiente prima di toccarlo a mani nude.

Mantenere I'area attorno al fornello e le parti interne libere da lu-
brificanti, grasso, sostanze alcoliche, plastica o vestiti infiam-
mabili (ad esempio tende, asciugamani, utensili da cucina).

Non collocare né agganciare asciugamani, carta, tende o
oggetti infiammabili accanto al piano di cottura.

Prestare attenzione quando si riscalda grassi o olio. | grassi e
I'olio si infiammano se esposti a forti fonti di calore.
Non versare acqua su fuochi generati da combustibili grassi.

Usare solo presine asciutte e cucchiai di legno per evitare la
formazione di vapore. Il vapore che si genera quando si avvici-
nano presine bagnate o umide a superfici calde pud causare
ustioni.
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Dotazione

® Non lasciare il fornello incustodito, quando si cucina. Le pentole
surriscaldate lasciate sul fuoco possono causare I'emissione di
fumo e incendi.

® Spegnere la piastra riscaldante prima di rimuovere la pentola.

® Per ridurre il rischio di ustioni, incendio di materiali infiammabili
e schizzi dovuti a un contatto involontario con gli utensili, le im-
pugnature degli utensili devono essere posizionate verso l'inter-
no, cosi da non sbordare sulle superfici adiacenti.

® Non usare il fornello per riscaldare I'ambiente.

® Usare il fornello ad un'alta potenza termica, senza che vi sia po-
sizionata una pentola riempita, pud causare danni al fornello.

® Non collocare oggetti in plastica come saliere e pepiere, pellico-
le per alimenti o altri utensili sul fornello, quando & in funzione.

® Evitare che il sotto pentola entri in contatto con le piastre riscal-
danti.

® Usare pentole, padelle e utensili ideati e consigliati per I'uso con
superfici di ceramica e per la tensione in uscita indicata per il
fornello.

Solo alcuni tipi di vetro, vetroceramica, ceramica, gres o altri
utensili smaltati sono adatti per essere usati sui fornelli, in
quanto resistono al repentino cambio di temperatura senza
rompersi.

® Usare padelle e pentole di dimensione adeguata.

3 Dotazione

® Fornello
® Manuale per l'uso

4 Uso conforme alla destinazione

| fornelli Dometic ORIGO sono progettati per I'uso domestico, all'interno di
veicoli o barche.
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Descrizione delle caratteristiche tecniche

5 Descrizione delle caratteristiche
tecniche
51 Funzione

| fornelli elettrici Dometic ORIGO E100, E200 e E300 sono dotati di elementi
riscaldanti integrati nella superficie. Possono essere collegati a una rete di
alimentazione da 120 V, 240 V oppure da 220 — 240 V.

5.2 Specifiche per le varianti del dispositivo

Sono disponibili diversi modelli di fornelli.

® E100: una piastra riscaldante

® E200: due piastre riscaldanti

® E300: tre piastre riscaldanti

Per stabilire il codice del proprio apparecchio, vedere il numero dell'articolo

riportato nella targhetta posta sulla parte inferiore del fornello (fig. H 1,
pagina 3).

Copia della targhetta dati: fig. [}, pagina 4

5.3 Elementi di comando
Quantita ..
fig. Ell, pagina 3 Descrizione

1 Piastra riscaldante

2 Manopola di controllo
Premere e ruotare in senso orario o antiorario per impostare il
calore.

3 LED dello stato
Questo LED é acceso quando la piastra riscaldante & attiva.

4 LED “Surface Hot”

Questo LED é acceso quando la piastra riscaldante & attiva.

Rimane acceso finché la superficie non si raffredda e rag-
giunge una temperatura sicura per il contatto (questo processo
dura ca. 12 min. a partire dallo spegnimento della piastra
riscaldante).
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Montaggio del fornello

6

NOTA
| fornelli con due o tre piastre riscaldanti sono dotati di una mano-
pola di controllo e di un LED dello stato per ciascuna piastra riscal-
dante.

Montaggio del fornello

E possibile inserire il fornello nel piano da lavoro della cucina.

6.1 Come scegliere il luogo per l'installazione

Quando si sceglie il luogo per l'installazione, tenere presente quanto segue.

Scegliere un luogo ben ventilato.

Lasciare un minimo di 20 cm? (3 pollici 2) per bruciatore, ad es. per
E200:

2x20cm?=40cm?

(2 x 3 pollici? = 6 pollici?).

Scegliere un luogo protetto in cui il fornello non sia esposto a spruzzi
d'acqua o di altri liquidi.

Assicurarsi che le distanze minime corrispondano a quelle della fig. B,
pagina 3.

Evitare di collocare armadietti o superfici di stoccaggio sopra il fornello.
In caso contrario sussiste il pericolo che il fuoco o le fiamme divampino
oltre il fornello appiccando incendi.

Non mettere in funzione il dispositivo in luoghi soggetti al pericolo di
esplosione.
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Montaggio del fornello

6.2 Installazione del fornello

Prima di effettuare perforazioni, assicurarsi che nessun cavo elet-
trico o altri componenti del veicolo vengano danneggiati dall'uso di
trapani, seghe e lime.

@ AVVISO! Pericolo di danni al dispositivo!

» Eseguire un foro rettangolare nel piano da lavoro (per le dimensioni, con-
sultare la seguente tabella):

Modello Dimensioni (L x P x H)

E100 282 x 302 x 80 mm 11 Vg x 11 7lg x 3 513, pollici
E200 516 x 282 x 80 mm 20 5746 x 11 Vg x 3 /5, pollici
E300 508 x 467 x 80 mm 20 x 18 ¥/g x 3 5/3 pollici

» Posizionare il fornello all'interno del foro quadrangolare.

» Fissare il fornello usando un composto non indurente che deve essere
applicato fra il vetroceramica e il piano da lavoro.

In questo modo, se necessario, € possibile rimuovere il fornello senza
provocare danni.

» Tenere un estintore (classe B-1) a portata di mano.
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Montaggio del fornello

6.3 Collegamento elettrico del fornello

AVVERTENZA! Pericolo di ferite!
Il fornello deve essere collegato solo da specialisti qualificati.

Le seguenti informazioni si rivolgono a tecnici specializzati a
conoscenza delle direttive e delle disposizioni sulla sicurezza da
adottare.

Osservare le seguenti indicazioni di sicurezza per il collegamento elettrico.

® Usare sempre prese a massa e assicurate da interruttori di

© AWVISO! Pericolo di cortocircuito!
circuito di corrente residua.

® Se si intende far passare i cavi attraverso pareti in lamiera o a
spigoli vivi, usare condotti o canaline per evitare danni.

® Non posare cavi in modo malfermo o curvati accanto a materiali
che conducono elettricita (metallo).

® Fissare bene i cavi.
Non tirare i cavi.

® Posare i cavi in modo che non subiscano danni e non sussista
il pericolo di inciampo.

Vedere la targhetta del fornello per assicurarsi che la tensione dell'unita
corrisponda a quella della fonte di alimentazione.

Collegare a un interruttore di circuito con almeno 3 mm (/g pollici) di
apertura come descritto nel “Descrizione delle caratteristiche tecniche” a
pagina 68.

Collegare i tre conduttori del cavo di collegamento alla rete di alimenta-
zione CA attraverso l'interruttore di circuito:

— nero: L1, conduttore non a massa

— bianco: L2, neutro

— verde: massa

Assicurare il cavo con un morsetto.
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Uso del fornello

7

Uso del fornello

AVVISO!
® ['elemento riscaldante usato in questo dispositivo garantisce un

riscaldamento rapido. Prima di accenderlo, assicurarsi che sulla
superficie di cottura non vi siano materiali combustibili.

® Quando si spegne il bruciatore, la piastra riscaldante rimane
calda. Controllare il LED “Surface Hot” e non posizionare sulla
parte superiore del fornello nessun oggetto che possa subire
danni o diventare ustionante, finché la superficie non si & com-
pletamente raffreddata.

Per ottenere le migliori prestazioni di cottura dal fornello, quando si cucina,
attenersi alle seguenti regole di base.

Le piastre si riscaldano quasi istantaneamente e, al contrario, si raffred-
dano lentamente. Per questo motivo impostare subito la manopola di con-
trollo sulla temperatura desiderata.

Usare padelle e pentole di buona qualita e con base piatta, cosicché l'in-
tera superficie tocchi la piastra riscaldante.

Il giusto rapporto fra pentola o padella e piastra riscaldante migliora I'effi-
cienza.

Le stoviglie in acciaio inossidabile e ghisa sono le piu indicate. Per la
massima impostazione termica si sconsigliano le stoviglie in alluminio.

Assicurarsi che la pentola o padella sia della stessa dimensione della pia-
stra riscaldante o leggermente piu grande.

La dimensione e il posizionamento di ogni elemento vengono indicati nel
disegno presente sulla superficie di cottura.

Se si usano padelle o pentole di dimensioni inferiori, una parte dell'ele-
mento riscaldante rimane scoperta e per tanto sussiste il pericolo che
entri in contatto con indumenti inflammabili provocandone la combu-
stione.

Assicurarsi che la base della pentola o padella sia asciutta.

Per ridurre il rischio di ustioni, incendio di materiali infiammabili e schizzi
dovuti a un contatto involontario con la pentola o padella, posizionare I'im-
pugnatura di quest'ultima verso l'interno in modo che non sbordi sopra le
piastre riscaldanti adiacenti.
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Eliminazione dei guasti

» Per attivare la piastra riscaldante premere e ruotare la manopola di con-
trollo fino all'impostazione termica desiderata.

La manopola di controllo pud essere ruotata in senso orario e antiorario:
— Q: posizione off (spento)
— @: massima impostazione termica

v Il LED dello stato & acceso.
v Il LED “Surface Hot” & acceso.

» Per disattivare la piastra riscaldante girare manopola di controllo fino alla
posizione off (O).

v I LED dello stato & spento.

v Il LED “Surface Hot” & ancora acceso.
Questo LED si spegne quando la superficie si raffredda e raggiunge una
temperatura sicura per il contatto (questo processo dura ca. 12 min. a
partire dallo spegnimento della piastra riscaldante).

8 Eliminazione dei guasti

Qualora il fornello non dovesse funzionare oppure funzionasse in modo in-
soddisfacente, prima di contattare il centro di assistenza controllare quanto
segue:

® il collegamento elettrico & corretto.
® ['interruttore di circuito & attivato.

® |a manopola di controllo € attivata.
°

la padella o pentola e la superficie superiore del fornello sono pulite e
asciutte.

la padella o pentola & della giusta dimensione ed & posizionata corretta-
mente sulla piastra riscaldante.

® la base della padella o pentola ¢ piatta e uniforme.
® |'impostazione termica & corretta.
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Pulizia e manutenzione del fornello

9

A
O

9.1

Pulizia e manutenzione del fornello

AVVERTENZA! Pericolo di ferite!

Assicurarsi che la superficie superiore del fornello sia fredda e che
il LED “Surface Hot” sia spento.

Usare un guanto ignifugo per proteggere la mano quando si puli-
scono le zone calde.

AVVISO!

Non usare detergenti abrasivi o pagliette sulla superficie di cottura.
Se si utilizza una spugna o un panno umido per rimuovere gli schiz-
zi dalla piastra riscaldante, prestare attenzione all'eventuale forma-
zione di vapore ustionante.

NOTA

Pulire il fornello con una crema detergente.

In commercio si trovano creme detergenti appositamente formulate
per la pulizia della superficie superiore dei fornelli in vetroceramica.
Si consiglia di cercarle nel reparto dei prodotti per la pulizia della
casa dei supermercati, nei negozi al dettaglio, nei negozi di arredo
casa ed elettrodomestici e nei negozi per la cucina e il bagno.
Altri tipi di detergenti possono causare esalazioni nocive, quando
entrano in contatto con una superficie calda.

Non usare dispositivi di pulizia a vapore.

Cura ordinaria

» Applicare una piccola quantita di crema detergente adatta alla superficie
del fornello al centro di ciascuna zona che si desidera pulire.

» Inumidire una salvietta di carta e spargere la crema sulla superficie.

» Asciugare con una salvietta di carta asciutta e pulita.

9.2

Pulizia degli schizzi

» Se, quando si cucina, si producono degli schizzi, spegnere il fornello e pu-
lire la zona circostante I'area riscaldata con una salvietta di carta pulita.

Gli schizzi sulle zone calde devono essere trattati come sostanze bru-
ciate (vedere “Pulizia delle sostanze bruciate” a pagina 75).
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Pulizia e manutenzione del fornello

Pulizia delle sostanze fuse o degli schizzi di cibo ad alto contenuto di
zucchero (conserve, ketchup, salsa di pomodoro, ecc.)

» Rimuovere gli schizzi immediatamente con un raschino affilato finché
I'elemento riscaldante & ancora caldo. Raschiare via la sostanza fuoriu-
scita o fusa dalla zona calda e portarla verso una zona fredda della su-
perficie superiore del fornello.

» Spegnere i bruciatori.
» Lasciare raffreddare il fornello (il LED “Surface Hot” deve spegnersi).

» Pulire come descritto nel “Cura ordinaria” a pagina 74.

9.3 Pulizia delle sostanze bruciate

» Rimuovere gli schizzi delle sostanze bruciate con un raschino affilato a
dentatura unilaterale. Tenere il raschino con una inclinazione di ca. 30°
rispetto alla superficie superiore del fornello e raschiare via la sostanza.

» Terminare la pulizia come descritto nel “Cura ordinaria” a pagina 74.

9.4 Rimozione delle macchie di metallo

Puo verificarsi, specie se si usano stoviglie di metallo con uno spessore sot-
tile, che si producano macchie sulla superficie superiore del fornello causate
dall'usura del metallo. Spesso queste macchie assomigliano a dei graffi.

» Eliminare la macchie di metallo come descritto nel “Pulizia degli schizzi”
a pagina 74.

» Per le macchie meno usuali e piu ostinate, usare sia la crema detergente
che un raschino affilato.
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Garanzia

10 Garanzia

Vale il termine di garanzia previsto dalla legge. Qualora il prodotto risultasse
difettoso, La preghiamo di rivolgersi al proprio rivenditore specializzato o alla
filiale del produttore del suo Paese (l'indirizzo si trova sul retro del manuale
di istruzioni).

Per la riparazione e per il disbrigo delle condizioni di garanzia & necessario
inviare la seguente documentazione:

® una copia della fattura con la data di acquisto del prodotto,

® un motivo su cui fondare il reclamo, oppure una descrizione del guasto.

11 Smaltimento

» Raccogliere il materiale di imballaggio possibilmente negli appositi
contenitori di riciclaggio.

Quando il prodotto viene messo fuori servizio definitivamente,
E informarsi al centro di riciclaggio piu vicino, oppure presso il proprio
— rivenditore specializzato, sulle prescrizioni adeguate concernentilo
smaltimento.

12  Specifiche tecniche

Fornello Dometic ORIGO

E100 E200 E300
Art. n.: 9103303964 9103303966 9103303968
Voltaggio: 120 V/60 Hz
Potenza: 1200 W 2400 W 3600 W
Corrente: 10A 20 A 30 A
Interruttore di circu-
ito richiesto: 15A 25A 35A
Temperatura
ambiente: 5-40°C
Dimensioni
L x P x H/mm: 301 x320x 77 535 x 301 x 77 524 x 486 x 77
L x P x Hipoliici: 11 71gx 12 % x 3 Vap | 21 V4gx 11 15 x 3 V35| 20 %5 x 19 Vg x 3 VU5,
Peso: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Specifiche tecniche

Fornello Dometic ORIGO

E100 E200 E300
Art. n.: - - -
Voltaggio: 240 V/60 Hz
Potenza: 1200 W 2400 W 3600 W
Corrente: 5A 10 A 15A
Interruttore di circu-
ito richiesto: 10A 15A 20A
Temperatura
ambiente: 5-40°C
Dimensioni
L x P x H/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x P x Hipollici: 11 71gx 12 % x 3 Yap | 21 Vg x 11 15 x 3 V55| 20 55 x 19 Vg x 3 Vi3,
Peso: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg

Fornello Dometic ORIGO

E100 E200 E300
Art. n.: 9103303965 9103303967 9103303969
Voltaggio: 220 — 240 V/50 Hz
Potenza: 1100 W 2200 W 3300 W
Corrente: 4.8 A 96 A 144 A
Interruttore di circu-
ito richiesto: 10A 15A 20 A
Temperatura
ambiente: 5-40°C
Dimensioni
L x P x H/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x P x Hipoliici: 11 71gx 12 % x3 Vg | 21 Vg x 11 715 x 3 V35| 20 575 x 19 Vg x 3 Vi3,
Peso: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Lees deze handleiding voor de ingebruikneming zorgvuldig door en
bewaar hem. Geef de handleiding bij het doorgeven van het product
aan de gebruiker.

Inhoudsopgave
1 Verklaringvandesymbolen. .. ......... .. ... ... ... .... 79
2 Algemene veiligheidsaanwijzingen . ............ ... ... ...... 79
3 Leveringsomvang. . . ... ... 82
4 Beoogdgebruik ......... ... 82
5 Technische beschrijving. . .. .. ... ... 82
6 Fornuismonteren. ... ... ... . ... 84
7 Fornuis gebruiken . ... ... . ... 86
8 Verhelpenvanstoringen . ............. ... . . ... 87
9 Fornuis reinigen enonderhouden .. ........................ 88
10 Garantie. ... ... 90
T1 0 ARVOErEN. . . o 90
12 Technischegegevens ... ....... ... . . . ... . ... 90

78



Verklaring van de symbolen

=P P

Verklaring van de symbolen

WAARSCHUWING!
Veiligheidsaanwijzing: Het niet naleven kan leiden tot overlijJden
of ernstig letsel.

VOORZICHTIG!
Veiligheidsaanwijzing: Het niet naleven kan leiden tot letsel.

LET OP!
Het niet naleven ervan kan leiden tot materiéle schade en de
werking van het product beperken.

INSTRUCTIE
Aanvullende informatie voor het bedienen van het product.

» Handeling: dit symbool geeft aan dat u iets moet doen. De vereiste
handelingen worden stap voor stap beschreven.

v Dit symbool beschrijft het resultaat van een handeling.

afb. [ 5, pagina 3: deze aanduiding wijst u op een element in een afbeel-
ding, in dit voorbeeld op ,positie 5 in afbeelding 1 op pagina 3”.

2

Algemene veiligheidsaanwijzingen

De fabrikant kan in de volgende gevallen niet aansprakelijk worden gesteld
voor schade:

® montage- of aansluitfouten

® beschadiging van het product door mechanische invioeden en over-
spanningen

® veranderingen aan het product zonder uitdrukkelijke toestemming van de
fabrikant

® gebruik voor andere dan de in de handleiding beschreven toepassingen
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Algemene veiligheidsaanwijzingen

Neem de volgende algemene veiligheidsaanwijzingen in acht als u elektri-
sche toestellen gebruikt om u te beschermen tegen:

® clektrische schok
® brandgevaar

® |etsel

2.1 Algemene veiligheid

g WAARSCHUWING!
[ ]

LET OP!
[ ]

Plaats een brandblusser (voor elektrische brand) van klasse B-
1 in de buurt.

Zorg ervoor dat het brandblusapparaat regelmatig door ge-
schoold personeel wordt gecontroleerd.

Personen (ook kinderen) die door hun fysieke, sensorische of

geestelijke vaardigheden, of hun onervarenheid of onwetend-

heid niet in staat zijn om het product veilig te gebruiken, mogen
dit niet zonder toezicht of instructie door een verantwoordelijke
persoon doen.

Elektrische apparaten zijn geen speelgoed

Hou elektrische toestellen buiten het bereik van kinderen of
zwakbegaafden. Laat hen de toestellen niet gebruiken zonder
toezicht.

Raak de kookplaten of zones in de buurt niet aan.

Het oppervlak van de kookplaten kan heet zijn, ook al zijn ze
donker van kleur. Zones in de buurt van de kookplaten kunnen
heet genoeg worden om brandwonden te veroorzaken.

Verbreek altijd de stroomtoevoer als u werkzaamheden aan het
toestel uitvoert

Onderhouds- en reparatiewerkzaamheden mogen alleen wor-
den uitgevoerd door gekwalificeerde personen die vertrouwd
zijn met de risico's en de relevante richtlijnen.

Informeer u over het uitschakelen van de stroomonderbreker of
zekering in geval van nood.

Gebruik het fornuis alleen volgens de bestemming.
Wijzig of verander het fornuis niet.

Zorg ervoor dat het fornuis goed geinstalleerd is en gemonteerd
conform alle regels van toepassing.
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Algemene veiligheidsaanwijzingen

= P *

Zet het fornuis uit als het niet in gebruik is.

Gebruik het fornuis niet als het beschadigd is en kapotte of de-
fecte onderdelen heeft.

Als de bovenkant van het fornuis kapot is, kunnen er reinigings-
oplossingen en resten in de kapotte bovenzijde binnendringen

en een gevaar voor elektrische schokken veroorzaken. Zet het

fornuis onmiddellijk uit.

Het toestel veilig bedienen

WAARSCHUWING!

Draag geschikte kledij wanneer u het fornuis gebruikt.
Draag geen losse kledij die vuur kan vatten.

LET OP!

Laat het fornuis afkoelen tot de omgevingstemperatuur voordat
u het aanraakt met blote handen.

Houd de ruimte om het fornuis en de onderdelen vrij van vet, al-
coholische vloeistoffen, kunststoffen of ontvlambare doeken
(bijvoorbeeld gordijnen, vaatdoeken, keukenmachines).

Hang of plaats geen handdoeken, tissues of andere brandbare
voorwerpen bij de kookplaten.

Wees voorzichtig als u vet of olie verwarmd. Vet en olie kunnen
vuur vatten als deze blootstaan aan grote hitte.
Gebruik geen water op het olievuur.

Gebruik alleen droge pannenlappen om stoomvorming te voor-
komen. Vochtige pannenlappen op hete oppervlakken kunnen
brandwonden veroorzaken.

Laat het fornuis nooit onbeheerd achter wanneer u aan het ko-
ken bent. Overkokende pannen kunnen rook en brand veroor-
zaken.

Zet de verwarmingszone uit vooraleer u de pan verwijdert.

Om het risico op brandwonden, het ontbranden van brandbare
materialen en resten ten gevolge van onbedoeld contact met
gereedschap te verlagen, moeten de handvaten van het ge-
reedschap zodanig geplaatst worden dat ze naar binnen gericht
zijn en niet over naburige oppervlakken uitsteken.

Gebruik het fornuis niet om de ruimte te verwarmen.
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Leveringsomvang

® Het gebruik van het fornuis op een hoge stand zonder een ge-
vulde pan kan het fornuis beschadigen.

® Plaats geen plastic voorwerpen zoals zout- en pepervaten, voe-
dingsverpakkingen of ander kookgerei op het fornuis als het aan
staat.

® Zorg voor dat de pannenlap geen hete zones aanraakt.

® Gebruik potten, pannen en kookgerei die gemaakt en goedbe-
vonden zijn voor gebruik met keramische oppervilakken en de
aangegeven fornuisuitgangen.

Slechts bepaalde soorten glas, glas/keramiek, keramiek, aar-
dewerk of ander kookgerei zijn geschikt voor gebruik op de
kookplaten zonder breken ten gevolge van plotse tempera-
tuurswijzigingen.

® Gebruik potten en pannen met de juiste afmeting.

3 Leveringsomvang

® Fornuis
® Gebruiksaanwijzing

4 Beoogd gebruik

De Dometic ORIGO fornuizen zijn ontworpen voor het gebruik in huishou-
dens, voertuigen en boten.

5 Technische beschrijving

5.1 Werking

De elektrische fornuizen Dometic ORIGO E100, E200 en E300 zijn uitgerust
met kookplaten die in de bovenkant van het fornuis geintegreerd zijn. Ze kun-
nen worden gebruikt bij 120 V, aan het 240 V- of 220 — 240 V-stroomnet.
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Technische beschrijving

5.2 Specificatie voor toestelvarianten

Er zijn verschillende uitvoeringen van het fornuis verkrijgbaar.
® E100: één kookplaat

® E200: twee kookplaten

® E300: drie kookplaten

Om uw apparaat te identificeren zie het itemnummer op het typeplaatje on-
deraan het fornuis (afb. |} 1, pagina 3).

Kopie van het gegevenslabel: afb. [, pag. 4

5.3 Bedieningselementen
Nr. in afb. [, .
pag. 3 Beschrijving
1 Kookplaten
2 Regelknop

Druk en draai met of tegen de richting van de wijzers van de
klok om de gewenste verwarmingsinstellingen te selecteren

3 Status-LED
Deze LED licht op als de kookplaat geactiveerd is.
4 LED ’Surface Hot’

Deze LED licht op als de kookplaat geactiveerd is.

Het blijft branden tot de oppervlaktetemperatuur weer laag en
veilig is (dit duurt ongeveer 12 min na deactivering van de
kookplaat).

INSTRUCTIE
Fornuizen met twee of drie kookplaten zijn uitgerust met een
regelknop en een status-LED per kookplaat.
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Fornuis monteren

6 Fornuis monteren

U kunt het fornuis op het aanrecht in uw keuken plaatsen.

6.1 Installatieplaats kiezen
Bij het kiezen van de installatieplaats dient u de volgende aanwijzingen in
acht te nemen:
® Kies een goed geventileerde plaats voor het toestel.
Laat een minimum of 20 cm? (3 vierkante in) per pit, bijv. voor E200:

2 x 20 cm? =40 cm?
(2 x 3 vierkante inch = 6 vierkante inch).

® Kies een overdekte plaats waar het fornuis beschermd is tegen spatwater
of andere vloeistoffen.

® Hou een minimum afstand in acht conform afb. |}, pag. 3.

® Houde plaats boven het fornuis vrij en bewaar er geen spullen in een kast.
Anders riskeert u brandwonden en brand wanneer u zich over het fornuis
heen buigt.

® Gebruik het toestel niet in een explosiegevaarlijke ruimte.

6.2 Het fornuis installeren

Voordat u gaten gaat boren, controleert u eerst of er geen elekiri-
sche kabels of andere voertuigonderdelen kunnen worden bescha-
digd door boren, zagen of vullen.

@ LET OP! Gevaar voor beschadiging van het toestel!

» Snij een vierkant gat in het aanrecht (voor afmetingen, zie de tabel hier-
onder):

Model Afmetingen (I x b x d)

E100 282 x 302 x 80 mm 11 Mg x 11 7Igx 3 %5,in
E200 516 x 282 x 80 mm 20546 x 11 Vg x 3 %55 in
E300 508 x 467 x 80 mm 20 x 18 %/ x 3 555 in

» Plaats het fornuis in het midden van de uitsnijding.
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Fornuis monteren

» Beveilig het fornuis met een niet hard wordende stof die tussen de glas-
keramiekplaat en het aanrecht moet worden gelegd.

Daardoor kan het toestel zonder schade worden verwijderd als er onder-
houd nodig is.

» Plaats een brandblusser van klasse B-1 in de buurt.

6.3 Het fornuis elektrisch aansluiten

WAARSCHUWING! Gevaar voor letsel!
A Het fornuis mag alleen worden aangesloten door een gekwalifi-
ceerde specialist.
De volgende informatie is bedoeld voor elektromonteurs die

vertrouwd zijn met de richtlijnen en de veiligheidsmaatregelen die
moeten worden genomen.

Neem de volgende veiligheidsaanwijzingen in acht voor de elektrische aan-

sluitingen:

Gebruik altijd stopcontacten die geaard en beveiligd zijn met

© LET OP! Kortsluitingsgevaar!
°

stroomonderbrekers voor reststroom.

Gebruik kabelgoten en buizen als u de kabels door metalen
wanden of andere wanden met scherpe randen voert.

Leg geen losse of gebogen kabel naast elektrisch geleidend
materiaal (metaal).

Maak de kabels goed vast.
Trek niet aan de kabels.

Leg de kabels zo dat men er niet over kan struikelen of dat ze
kunnen worden beschadigd.

» Controleer het typeplaatje van het fornuis om ervoor te zorgen dat de
spanning van de unit met de spanning van de bron overeenkomt.

» Installeer de stroomonderbreker met minimum 3 mm ('/g in) onderbreking
conform , Technische beschrijving” op pagina 82.
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Fornuis gebruiken

» Sluit de drie geleiders van de aansluitkabel via stroomonderbreker aan

het AC-stroomnet aan:

— Zwart: L1, ongeaarde geleider
—  Wit: L2, neutraal

>

7

— Groen: aarding

Maak de kabel vast met een klem.

Fornuis gebruiken

LET OP!
® Hetverwarmingselement dat in dit toestel gebruikt wordt, garan-

deert een snelle verhitting. Zorg ervoor dat de kookplaat vrij is
van brandbare materialen voor u deze aanzet.

® De verwarmingszone zal heet blijven nadat de pit is uitgescha-
keld. Hou de LED ’Surface Hot’ in het oog en zorg ervoor dat u,
tot het helemaal afgekoeld is, niets op de bovenkant van het for-
nuis plaatst dat beschadigd kan raken of te heet kan worden.

Om de beste kookresultaten met dit fornuis te behalen hoort u de volgende
basisregels in acht te nemen bij het koken en bereiden van maaltijden:

De kookplaat verhit bijna onmiddellijk maar koelt traag af. Draai de regel-
knop daarom onmiddellijk in de gewenste stand.

Gebruik potten en pannen van goede kwaliteit met een vlakke onderkant
om contact met de kookplaat over de gehele oppervlakte te garanderen.

Een goed contact van pot of pan met de kookplaat verhoogt de efficiéntie.

Roestvast staal en gegoten ijzer werken het best. Aluminium pannen wor-
den afgeraden voor gebruik op de hoogste stand.

Zorg ervoor dat de pan van dezelfde afmeting dan de kookplaat of iets
groter is.

De afmeting en plaats van elke element is aangegeven met een grafisch
schema op de kookoppervlak.

Het gebruik van te kleine pannen zal ervoor zorgen dat een gedeelte van
de kookplaat aan direct contact wordt blootgesteld en kan het verbran-
den van kledij veroorzaken.

Zorg ervoor dat de onderkant van de pan droog is.
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Verhelpen van storingen

® Om hetrisico op brandwonden, het ontbranden van brandbare materialen
en resten ten gevolge van onbedoeld contact met de pan te verlagen,
moeten het handvat van de pan zodanig geplaatst worden dat ze naar
binnen gericht zijn en niet over naburige oppervlakken uitsteken.

» Om de kookplaat te activeren drukt u de regelknop in de gewenste stand.

U kan de knop met of tegen de richting van de wijzers van de klok
draaien:
— O: uit-positie
— @: maximumstand

v De status-LED brandt.

v De LED ’Surface Hot’ brandt.

» Om de kookplaat te deactiveren draait de u regelknop in de uit-positie
©O).

v De status-LED staat uit.

v De LED ’Surface Hot’ brandt nog steeds.

Deze LED staat uit als de oppervlaktetemperatuur weer laag en veilig is
(dit duurt ongeveer 12 min na deactivering van de kookplaat).

8 Verhelpen van storingen

Controleer de volgende punten vooraleer u bij een storing van het fornuis de
service contacteert:

® De elektriciteit is goed aangesloten.

De stroomonderbreker staat aan.

De regelknop staat aan.

Pan en kookplaat zijn schoon en droog.

De kookpan is van de juiste afmeting en juist op de kookplaat gepositio-
neerd.

De pan heeft een vlak en gelijkmatige onderkant.

De verwarmingsstand is correct.
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Fornuis reinigen en onderhouden

9

A
O

9.1

Fornuis reinigen en onderhouden

WAARSCHUWING! Gevaar voor letsel!

Zorg ervoor dat de kookplaat afgekoeld is en de LED 'Surface Hot’
uit staat.

Gebruik een ovenwant om uw hand te beschermen terwijl u de hete
zone reinigt.

LET OP!

Gebruik geen bijtende schoonmaakmiddelen of schuursponsjes op
de kookplaat.

Wees voorzichtig en vermijd brandwonden als u een natte spons of
doek gebruikt om resten van een hete kookplaat af te vegen.

INSTRUCTIE

Gebruik een reinigingscréme voor het schoonmaken van het for-
nuis.

Er zijn speciale crémes gedefinieerd voor het reinigen van kookpla-
ten van keramiek-glas. Zoek ernaar in de afdeling huisraad in uw
supermarkt, handelsmarkt, doe-het-zelf-zaak of keuken- en badka-
merzaak.

Bij gebruik van andere reinigingsmiddelen op hete oppervlakken
kunnen er schadelijke dampen vrijkomen.

Gebruik geen stoomreiniger.

Normaal onderhoud

» Doe een kleine hoeveelheid reinigingsmiddel voor kookplaten op het mid-
del van elke te reinigen plek.

» Bevochtig met een papieren handdoek en wrijf het oppervliak met de
créeme in.

» Veeg af met een schone, droge papier handdoek.

88



Fornuis reinigen en onderhouden

9.2 Resten wegvegen

» Als de kookpan het koken overloop draait u het fornuis uit en veegt u de
plek rond de hete zone met een schone papieren handdoek schoon.

Resten op de hete zones moeten als aangebrande resten worden
behandeld (zie ,Aangebrande resten” op pagina 89).
Reinigen van gesmolten stoffen of overgelopen voedsel met een hoog
suikergehalte (gekonfijt fruit, ketchup, tomatensaus, enz.)

» Verwijder de resten onmiddellijk met een schaaf wanneer het element
nog heet is: Schraap het overgelopen of gesmolten materiaal van de hete
zone naar een koude plek op het fornuis.

» Schakel de pitten uit.
» Laat het fornuis afkoelen (LED "Surface Hot’ moet uit staan).

» Reinig conform ,Normaal onderhoud” op pagina 88.

9.3 Aangebrande resten

» Verwijder de aangebrande resten met een krabbertje met een enkele snij-
kant. Hou het krabbertje in een hoek van ongeveer 30° op de bovenkant
van het fornuis en krab de stof weg.

» Voltooi de reiniging conform ,Normaal onderhoud” op pagina 88.

9.4 Metaalresten verwijderen

Het is mogelijk, vooral bij gebruik van dunne kookpotten, dat er metaalresten
op de kookplaten achterblijven ten gevolge van wrijving. Deze resten lijken
vaak op krassen.

» Verwijder de metaalresten met de werkwijze conform ,Resten wegvegen”
op pagina 89.

» Voor ongewoon hardnekkige resten gebruikt u een reinigingscréme in
combinatie met een krabbertje.
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Garantie

10 Garantie

De wettelijke garantieperiode is van toepassing. Als het product defect is,
wendt u zich tot uw speciaalzaak of tot het filiaal van de fabrikant in uw land
(adressen zie achterkant van de handleiding).

Voor de afhandeling van de reparatie of garantie dient u de volgende docu-
menten mee te sturen:

® een kopie van de factuur met datum van aankoop,
® reden van de klacht of een beschrijving van de storing.

11 Afvoeren

» Laat het verpakkingsmateriaal indien mogelijk recyclen.

Als u het product definitief buiten bedrijf stelt, informeer dan bij het
dichtstbijzijnde recyclingcentrum of uw speciaalzaak naar de be-

— treffende afvoervoorschriften.

12 Technische gegevens

Dometic ORIGO fornuis

E100 E200 E300
Artikelnr.: 9103303964 9103303966 9103303968
Spanning: 120 V/60 Hz
Vermogen: 1200 W 2400 W 3600 W
Stroomsterkte: 10 A 20 A 30A
Vereiste stroomon-
derbreker: 15 A 25A 35A
Omgevingstemperat
uur: 5-40°C
Afmetingen
L x b x h/mm: 301 x320x 77 535 x 301 x 77 524 x 486 x 77
L x b x h/inch: 11 71gx 12 % x 3 Vap | 21 V4gx 11 Igx 3 V35| 20 55 x 19 Vg x 3 VU5,
Gewicht: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Technische gegevens

Dometic ORIGO fornuis

E100 E200 E300
Artikelnr.: - - -
Spanning: 240 V/60 Hz
Vermogen: 1200 W 2400 W 3600 W
Stroomsterkte: 5A 10A 15A
Vereiste stroomon-
derbreker: 10A 15A 20 A
Omgevingstempera-
tuur: 5-40°C
Afmetingen
L x b x h/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x b x hfinch: 1 715 x 12 % x 3 V55 |21 Vg x 11 TIgx 3 V55 | 20 575 x 19 Vg x 3 V3,
Gewicht: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg

Dometic ORIGO fornuis

E100 E200 E300
Artikelnr.: 9103303965 9103303967 9103303969
Spanning: 220 - 240 V/50 Hz
Vermogen: 1100 W 2200 W 3300 W
Stroomsterkte: 48 A 96 A 14,4 A
Vereiste stroomon-
derbreker: 10A 15A 20 A
Omgevingstemperat
uur: 5-40°C
Afmetingen
L x b x h/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x b x h/inch: 11 71gx 12 % x3 Vg | 21 Vg x 11 15 x 3 V35| 20 55 x 19 Vg x 3 Vi3,
Gewicht: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Lzes denne vejledning omhyggeligt igennem fer ibrugtagning, og gem
den. Giv den til brugeren, hvis du giver produktet videre.
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Forklaring af symbolerne

Forklaring af symbolerne

ADVARSEL!
Sikkerhedshenvisning: Manglende overholdelse kan medfare
dad eller alvorlig kvaestelse.

FORSIGTIG!
Sikkerhedshenvisning: Manglende overholdelse kan medfare
kveestelser.

VIGTIGT!
Manglende overholdelse kan medfagre materielle skader og
begreense produktets funktion.

=B P

BEMAERK
Supplerende informationer om betjening af produktet.

» Handling: Dette symbol viser dig, at du skal gare noget. De pakraevede
handlinger beskrives trin for trin.

v Dette symbol beskriver resultatet af en handling.

fig. [l 5, side 3: Denne information henviser til et element pa en figur, i
dette eksempel til ,Position 5 pa figur 1 pa side 3“.

2 Generelle sikkerhedshenvisninger

Producenten patager sig intet ansvar for skader i felgende tilfaelde:
® Monterings- eller tilslutningsfejl

® Beskadigelser pa produktet pa grund af mekanisk pavirkning og
overspaending

® /Endringer pa produktet uden udtrykkelig tilladelse fra producenten
® Anvendelse til andre formal end dem, der er beskrevet i vejledningen
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Generelle sikkerhedshenvisninger

Bemeerk venligst de fglgende principielle sikkerhedsforanstaltninger ved
brugen af elektriske apparater som beskyttelse imod:

® Elektrisk sted
® Brandfare
® Kvaestelser

21

A

Grundlaeggende sikkerhed

ADVARSEL!

Anbring en brandslukker af klasse B-1 (til brande af elektriske
arsager) i din reekkevidde.

Sarg for, at brandslukkeren inspiceres af en fagmand med
jeevne mellemrum.

Personer (herunder bgrn), som pa grund af deres fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller pa grund af deres
uerfarenhed eller uvidenhed ikke er i stand til at anvende
produktet sikkert, bgr ikke anvende produktet uden opsyn eller
instruktion ved en ansvarlig person.

El-apparater er ikke noget barnelegetgj
Hold barn og svagelige personer vk fra el-apparater. Lad dem
kun benytte elektriske apparater under opsyn.

Undlad at bergre kogezoner eller omradet i neerheden af dig.
Kogezonernes overflader kan godt vaere varme, ogsa selvom
de er mgrke. Omraderne omkring kogezonerne kan blive sa
varme, at de forarsager forbrandinger.

Afbryd altid streamforsyningen ved arbejde pa apparatet.

Service- og reparationsarbejde ma kun udferes af en
fagperson, som er fortrolig med de hermed forbundne farer og
de gaeldende forskrifter.

Find ud af, hvordan hhv. ledningsbeskyttelseskontakten
slukkes og sikringen tages ud i ngdstilfeelde.

VIGTIGT!

Anvend kun kogeren i henhold til sin bestemmelse.
Foretag ingen gendringer ved kogeren.

Sarg for, at kogeren er installeret og jordforbundet i henhold til
alle geeldende forskrifter.

Sluk for kogeren, nar den ikke skal bruges.
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Generelle sikkerhedshenvisninger

=)

Undlad at bruge kogeren, hvis den er beskadiget eller dele heraf
er defekte.

Hvis kogerens overflade er sprunget, kan
renggringsoplgsninger og overlgbende vaesker treenge ind i
apparatet, hvilket kan medfare risikoen for et elektrisk stad. |
dette tilfaelde skal kogeren omgaende slukkes.

Sikkerhed ved brug af apparatet

ADVARSEL!

Baer den korrekte pakleedning, nar du bruger kogeren.
Undlad at baere Igst haengende péklaedning, som kan
anteendes.

VIGTIGT!

Lad kogeren kgle ned til omgivelsestemperatur, inden du rgrer
ved den med de bare heender.

Hold omradet omkring elkogeren frit for fedt, alkoholiske
substanser, plastmateriale og breendbart stof (f.eks. forhaeng,
handklaeder, kakkenmaterialer).

Undlad at haenge handkleeder, papir, forheeng eller andet
breendbart materiale op i naerheden af kogeren og laeg det ikke
der.

Veer forsigtig ved opvarmning af fedt eller olie. Fedt og olie kan
anteendes ved for stor varme.
Breendende fedt méa ikke slukkes med vand.

Brug kun terre grydelapper og traeskeer for at undga
dampdannelsen. Vade eller fugtige grydelapper pa varme
overflader kan forarsage forbreendinger pa grund af damp.

Kogeren ma aldrig bruges uden opsyn. Gryder, som koger over,
kan forarsage r@g og brande.

Sluk for kogezonen, inden gryden tages ned.

For at undga faren for forbraendinger, anteendingen af
breendbare materialer og spild af kogemateriale pa grund af
utilsigtede beraring af gryder o.l. skal deres handtag pege
indad, saledes at de ikke rager ud over kogezoner ved siden af.
Undlad at bruge kogeren til opvarmning af rummet.

Brugen af kogeren ved en hgj temperatur uden en fyldt gryde
kan beskadige kogeren.
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Leveringsomfang

® Undlad at stille eller laegge plastikgenstande, som f.eks. salt- og
peberbgsser, emballager o.l. pa kogeren under brugen.

® Kontrollér, at der ikke befinder sig grydelapper i naerheden af
eller pa kogezonen.

® Brug gryder, pander og andre apparater, som er beregnet til
keramiske overflader og kogerens nominelle effekt.

Kun bestemte typer af glas, glaskeramik, stentgj eller andre
glaserede apparater kan modsta de hurtige
temperaturaendringer og egner sig dermed til komfurer.

® Brug gryder og pander i den rigtige starrelse.

3 Leveringsomfang

® Blus
® Betjeningsvejledning

4 Brug i overensstemmelse med
formalet

ORIGO-kogerne fra Dometic er beregnet til brugen husholdninger, karetgjer
eller bade.

5 Teknisk beskrivelse

5.1 Funktion

ORIGO-elkogerne E100, E200 og E300 fra Dometic har kogezoner, som er
integreret i overfladen. De kan bruges med netspeendinger pa 120 V, 240 V
eller 220 — 240 V.

5.2 Angivelser for de forskellige varianter

Kogeren fas i forskellige varianter.
® E100: en kogezone
® E200: to kogezoner
® E300: 3 kogezoner
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Indbygning af koger

Du kan finde frem til din apparattype ved hjeelp af det artikelnummer, som er
angivet pa typeskiltet i bunden af kogeren (fig. ] 1, side 3).

Kopi af typeskiltet: fig. [, side 4

5.3

6

Nr. i fig. .
side 3

1
2

Betjeningselementer

Beskrivelse

Kogezone

Regulator

Tryk og drej med eller mod uret for at indstille den gnskede
temperatur.

Kontrol-LED

LED'en lyser, nar kogezonen er taendt.

LED ,Surface Hot"
LED'en lyser, nar kogezonen er taendt.

Den fortseetter med at lyse, indtil overfladen er kglet af og kan
bergres uden risiko (dette tager ca. 12 minutter, nar
kogezonen er slukket).

BEMAERK
Kogere med to eller tre kogezoner er udstyret med en regulator og
en kontrol-LED pr. kogezone.

Indbygning af koger

Du kan indbygge kogeren i arbejdspladen i dit kakken.

6.1

Valg af indbygningsstedet

Bemeerk falgende henvisninger ved valget af indbygningsstedet:
® Vezlg et godt udluftet sted til apparatet.

Beregn minimum 20 cm? (3 kvadrattommer) pr. kogezone; f. eks. for
E200:
2 x20 cm? =40 cm?

(2 x 3 kvadrattommer = 6 kvadrattommer).

97



Indbygning af koger

® V/zlg et overdaekket sted for at undga, at der sprgjter vand eller andre
vaesker direkte op pa kogeren.

® Overhold minimumsafstandene i henhold tilfig. [, side 3.

® Undlad at indbygge kogeren nedenunder haengende skabe.
| modsat fald udsaetter du dig selv for risikoen for forbreendinger og ild,
mens du handterer med kogeren.

® Undlad at bruge kogeren i rum med eksplosionsfare.

6.2 Indbygning af kogeren

VIGTIGT! Risiko for skader pa apparatet!
Inden du foretager boringer af nogen art, skal det kontrolleres, at

ingen elektriske kabler eller andre dele af kgretgjet beskadiges ved
boring, savning og filning.

» Sav en firkantet udskeering i arbejdspladen (mal se faglgende tabel):

Udformning Mal (L x B x D)
1 7 5
E100 282 x 302 x 80 mm 11 g x 11 Ty x 313
tommer
5 1 5
E200 516 x 282 x 80 mm 20 /16 X 11 /g x 3 %/
tommer
E300 508 x 467 x 80 mm 20 x 18 3/g x 3 5/3, tommer

» Saet kogeren ned i midten af udskeeringen.

» Fastgar kogeren ved hjaelp af en ikke haerdende pakningsmasse, som
skal pafares mellem den glaskeramiske flade og arbejdspladen.

Dermed forenkles en senere udbygning af apparatet til serviceformal
uden beskadigelser.

» Anbring en brandslukker af klasse B-1 i din reekkevidde.
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Indbygning af koger

6.3 Elektrisk tilslutning af kogeren

ADVARSEL! Fare for at komme til skade!
Tilslutningen af kogeren ma kun udferes af en fagmand.

De efterfglgende informationer henvender sig til fagfolk, som er
fortrolige med de pagaeldende direktiver og
sikkerhedsforanstaltninger.

Bemeerk falgende henvisninger ved den elektriske tilslutning:

VIGTIGT! Fare for kortslutning!
® Brug altid stikkontakter, som er jordforbundet og sikret via

>

ledningsbeskyttelseskontakter

® Hvis du skal fgre ledninger igennem metalvaegge eller andre
vaegge med skarpe kanter, skal der anvendes kanaler eller
gennemfgrsler.

® | edninger ma ikke fares til elektrisk ledende materialer (metal)
lgst eller med knaek.

® Fastger ledningerne sikkert.
Undlad at treekke i ledningerne.

® Traek ledningerne saledes, at der ikke er fare for at snuble og en
beskadigelse af kablet er udelukket.

Kontrollér ved hjeelp af kogerens typeskilt, at apparatets driftsspaending
stemmer overens med spaendingen i karetgjets elektriske system.

Udfer installationen via en ledningsbeskyttelseskontakt med en
kontaktafstand p& minimum 3 mm ('/g tommer) i henhold til , Teknisk
beskrivelse” pa side 96.

Forbind tilslutningskablets tre ledere med nettet via
ledningsbeskyttelseskontakten.

— Sort: L1, ikke jordforbundet leder

— Hvid: L2, nulleder

— Grgn: Jord

Sikr kablet med et spaendeband.
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Brug af koger

7

Brug af koger

VIGTIGT!
® Varmeelementet, som bruges i apparatet, sikrer en hurtig

opvarmning. Sgrg for, at der ikke befinder sig braendbare stoffer
pa kogezonen, inden du taender for kogeren.

® Kogezonen forbliver ogsé brandvarm i noget tid, nar den er
slukket. Dette vises ved hjaelp af LED'en ,Surface Hot". Undlad
at laegge genstande pa kogeren, som kan blive beskadiget eller
varme, indtil overfladen er kglet ned.

For at opna de bedste resultater med kogeren, bedes du bemeerke falgende
grundregler ved kogningen og tilberedningen af maltider:

Kogezonerne opvarmes meget hurtigt, men kaler kun langsomt ned.
Indstil straks regulatoren til den gnskede temperatur.

Brug gryder og pander af hgj kvalitet med en jeevn bund for at sikre den
fuldsteendige kontakt med kogezonen.

Hhv. grydens og pandens gode kontakt med kogezonen gger
effektiviteten.

Gryder og pander af rustfrit stal og stgbejern egner sig bedst. Det
anbefales ikke at bruge aluminiumpander til den maksimale
temperaturindstilling.

Serg for, at hhv. gryden og panden er sa stor som kogezonen eller lidt
starre.

Sterrelsen og anordningen af varmeelementerne fremgar af
kogeroverfladens visning.

Hvis der bruges en for lille gryde eller pande, ligger en del af
varmeelementet frit, hvilket kan fare til en anteendelse af tgj.

Kontrollér, at hhv. gryden og panden er ter i bunden.

For at undga faren for forbreendinger, antaendingen af braendbare
materialer og spild af kogemateriale pa grund af utilsigtede beragring af
gryder o.l. skal deres handtag pege indad, saledes at de ikke rager ud
over kogezoner ved siden af.
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Fejlsagning
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8

For at teende kogezonen tryk da pa regulatoren og stil den pa den
gnskede temperatur.

Du kan ogsa dreje regulatoren med eller mod uret:
— O: FRA-stilling
— @: Maksimumstemperatur

Status-LED'en lyser.

LED'en ,Surface Hot* lyser.

For at slukke for kogezonen, stilles regulatoren i FRA-stilling (O).
Status-LED'en er slukket.

LED'en ,Surface Hot" lyser fortsat.
LED'en gar ud, nar overfladen er kelet af og kan bergres uden risiko
(dette tager ca. 12 minutter, nar kogezonen er slukket).

Fejlsagning

Inden du kontakter kundeservice ved problemer med kogeren, bedes
falgende kontrolleret:

At nettilslutningen er ok

At ledningsbeskyttelseskontakten er teendt

At regulatoren er taendt

At hhv. grydens og pandens bund og kogerens overflade er ren og ter.

At hhv. gryden og panden har den rigtige starrelse og er sat korrekt op pa
kogezonen

At hhv. grydens og pandens bund er plan og jeevn
At temperaturindstillingen er korrekt
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Renggring og vedligeholdelse af kogeren

9

A
O

9.1

Renggring og vedligeholdelse af
kogeren

ADVARSEL! Fare for at komme til skade!

Serg for, at kogerens overflade er kglet ned og LED'en ,Surface
Hot" er slukket.

Beskyt din hand med en ovnhandske, nar du fijerner materiale fra
en kogezone.

VIGTIGT!

Undlad at behandle kogefeltets glaskeramiske overflade med
skuremidler.

Hvis du fjerner spildt kogemateriale med en fugtig svamp eller klud,
skal dette ske forsigtigt for at undga forbraendinger via damp.

BEM/AERK

Rengar kogeren med renggringsmeelk.

Der fas rengeringsmaelk, som er specielt udviklet til kogeres
glaskeramiske overflader. Den findes blandt andet i
husholdningsafdelingerne i varehuse, i byggemarkeder samt hos
isenkreemmere.

Andre renggringsmidler genererer evt. giftige dampe, hvis de
pafgres pa en brandvarm overflade.

Undlad at bruge en damprenser.

Regelmaessig vedligeholdelse

» Heeld en smule renggringsmeelk i midten af de flader, som skal rengares.

» Fugt et papirhandklzede og gnid renggringsmaelken pa overfladen.

» Tor fladen med et rent, tert papirhandklzeede.
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Renggring og vedligeholdelse af kogeren

9.2 Fjernelse af kogemateriale, som er kogt over

» Hvis der koger kogemateriale over under kogningen, skal kogeren
slukkes og omradet omkring kogezonen skal tgrres af med et rent
papirhandklaede.

Kogemateriale pa kogezonerne, som er kogt over, skal behandles
ligesom kogemateriale, som er kogt over og braendt fast (se
.Kogemateriale, som er kogt over og braendt fast* pa side 103).

Fjern smeltede substanser eller starkt sukkerholdigt kogemateriale,
som er kogt over (syltetgj, ketchup, tomatsovs o.l.).

» Fjern straks materialet, som er kogt over, med en skraber, mens
overfladen stadig er varm: Skub det hhv. spildte og smeltede materiale fra
kogezonen og over pa et kgligere omrade af kogerens overflade.

» Sluk for kogezonerne.
» Lad kogeren kgle af (LED'en ,Surface Hot" skal veere slukket).

» Renggr overfladen i henhold til ,Regelmaessig vedligeholdelse” pa
side 102.

9.3 Kogemateriale, som er kogt over og braendt fast

» Fjern det fastbraendte materiale med en skraber. Hold skraberen i en
vinkel af ca. 30° til overfladen og skrab materialet af.

» Afslut rengaringen; se ,Regelmaessig vedligeholdelse® pa side 102.

9.4 Fjernelse af metalspor

Iseer ved brug af lettere gryder og pander kan der forekomme metalspor pa
kogerens overflade. Disse spor fremstar ofte som kradser.

» Fjern metalsporene i henhold til ,Fjernelse af kogemateriale, som er kogt
over” pa side 103.

» Til meget fastsiddende spor anvendes renggringsmaeslken sammen med
en skraber.
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Garanti

10 Garanti

Den lovbestemte garantiperiode geelder. Hvis produktet er defekt, skal du
kontakte producentens afdeling i dit land (adresser, se vejledningens
bagside) eller din forhandler.

Ved reparation eller krav om garanti skal du medsende fglgende bilag:

® En kopi af regningen med kgbsdato

® En reklamationsgrund eller en fejlbeskrivelse

11 Bortskaffelse

» Bortskaf sa vidt muligt emballagen sammen med det tilsvarende
genbrugsaffald.

Hvis du tager produktet endegyldigt ud af drift, skal du kontakte det
naermeste recyclingcenter eller din faghandel for at fa de

— pagaeldende forskrifter om bortskaffelse.

12 Tekniske data

Dometic ORIGO-koger

E100 E200 E300
Art.nr.: 9103303964 9103303966 9103303968
Spaending: 120V /60 Hz
Effekt: 1200 W 2400 W 3600 W
Stremforbrug: 10 A 20A 30 A
Pakraevet
ledningsbeskyttelse 15A 25A 35A
skontakt:
Omgivelsestemperat
ur: 5-40°C
Mal:
L xB x H (mm): 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
LxBxH (tommer): | 117/ x 125/53x3 V3, |21 146 x 11 Tgx 3 V35| 20 %15 x 19 Vg x 3 '/,
Veegt: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Tekniske data

Dometic ORIGO-koger

E100 E200 E300
Art.nr.: - - -
Speaending: 240V /60 Hz
Effekt: 1200 W 2400 W 3600 W
Stregmforbrug: 5A 10A 15A
Pakreevet
ledningsbeskyttelse 10A 15A 20 A
skontakt:
Omgivelsestemperat
ur: 5-40°C
Mal:
L xB x H (mm): 301 x320x 77 535x 301 x 77 524 x 486 x 77
LxBxH (tommer): | 117/ x 12%gx 3 V35 | 21 V16 x 11 15 x 3 V35| 20 55 x 19 Vg x 3 /5,
Veegt: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg

Dometic ORIGO-koger

E100 E200 E300
Art.nr.: 9103303965 9103303967 9103303969
Spaending: 220-240V /50 Hz
Effekt: 1100 W 2200 W 3300 W
Stremforbrug: 48 A 9,6 A 14,4 A
Pakreevet
ledningsbeskyttelse 10A 15A 20 A
skontakt:
Omgivelsestemperat
ur: 5-40°C

Mal:
L xB x H (mm):

301 x320x 77

535 x 301 x 77

524 x 486 x 77

L x B x H (tommer):

1 71gx 12 %5 x 3 13,

21 Vg x 11 71gx 3 V5,

205/5x 19 Vg x 3 15,

Veegt:

4,2 kg

6,3 kg

9,4 kg
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L3s igenom anvisningarna noga inn__an produkten tas i drift. Spara
bruksanvisningen for senare bruk. Overlamna bruksanvisningen till
den nya dgaren vid ev. vidareforsaljning.

Innehallsforteckning
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Forklaring till symboler

Forklaring till symboler

VARNING!
Observera: Beaktas anvisningen ej kan det leda till dédsfara eller
svara skador.

AKTA!
Observera: Beaktas anvisningen ej kan det leda till kroppsskador.

OBSERVERA!
Om anvisningarna inte beaktas kan det leda till materialskador och
produktens funktion kan paverkas negativt.

= 4

ANVISNING
Kompletterande information om anvandning av produkten.

» Arbetssteg: denna symbol star framfér en arbetsinstruktion.
Tillvagagangssattet beskrivs steg for steg.

v/ Denna symbol star framfor beskrivningen av resultatet.

bild [fl] 5, sidan 3: anger en detalj pa en bild, i detta exempel "position 5 pa
bild 1 pa sidan 3”.

2 Allmanna sakerhetsanvisningar

Tillverkaren Overtar inget ansvar for skador i féljande fall:

® monterings- eller anslutningsfel

® skador pa produkten, orsakade av mekanisk paverkan eller verspanning
® 3andringar som utforts utan uttryckligt medgivande fran tillverkaren

® ¢j Aandamalsenlig anvandning

Folj nedanstaende allmanna sakerhetsanvisningar vid anvandning av
elektriska anordningar. Nar anvisningarna féljs férhindras:

® elektriska stotar
® brandrisk
® personskador
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Allmanna sakerhetsanvisningar

21

A

Allmanna sakerhetsanvisningar

VARNING!

En brandslackare klass B-1 (elektrisk brand) ska finnas inom
rackhall.

Brandslackaren ska regelbundet kontrolleras av auktoriserad
servicetekniker.

Personer (och barn), som pa grund av fysiska, sensoriska eller
mentala funktionshinder eller pa grund av oerfarenhet eller
ovetande inte kan anvanda produkten pa ett sakert satt, bor inte
anvanda denna produkt utan uppsikt eller hjalp av en ansvarig
person.

Elektriska apparater ar inga leksaker
Se till att elektriska apparater placeras utom rackhall fér barn.
Lat inte barn anvanda apparaterna utan uppsikt.

Vidror inte varmezonerna eller omradet omkring dem.
Varmezonerna kan vara varma trots att de har mérk farg. Om-
radet omkring vdrmezonerna kan bli sa pass varma att de kan
orsaka bréannskador.

Koppla alltid bort strommen innan arbeten utférs pa enheten.

Underhall och reparationer far endast utféras av behorig
personal/verkstad, som har kdnnedom om géllande bestam-
melser och féorekommande risker.

Ta reda pa hur man frankopplar effektbrytaren/strémbrytaren
eller sakringen i nédfall.

OBSERVERA!

Anvand endast koket for avsett andamal.

GoOr inga andringar pa elkoket.

Kontrollera att kdket har installerats och jordats enligt alla gal-
lande foreskrifter.

Stang av elkdket nar det inte anvands.

Anvand inte elkoket om det ar skadat eller har nagra trasiga el-
ler defekta delar.

Om glaskeramikhallen skadas/far sprickor kan regéringsmedel
eller utspilld vatska komma in i apparaten och orsaka elektriska
stotar. Stang genast av elkoket vid sddana skador.
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Allmanna sakerhetsanvisningar

)

Saker anvandning

VARNING!

Anvand ldmplig kl&dsel nar du hanterar koket.
Bar inte vida kladesplagg som kan fatta eld.

OBSERVERA!

Lat koket svalna till omgivningstemperatur innan du vidrér det.

Se till att det inte finns fett, olja, I6sningsmedel, plastmaterial el-
ler andra anténdliga material (t.ex. gardiner, handdukar, koks-
redskap) i narheten.

Hang inte upp handdukar, pappersdukar, gardiner eller andra
brannbara féremal i narheten av varmezonen.
Var férsiktig vid uppvarmning av fett eller olja. Fett och olja bor-

jar brinna vid hdg varme.
Forsok inte slacka brinnande olja med vatten.

Anvand endast torra grytlappar och traslevar for att férhindra
angbildning. Bléta eller fuktiga grytlappar pa heta ytor kan orsa-
ka brannskador genom anga.

Lamna aldrig koket obevakat under anvandning. Innehallet i
kastrullen kan koka éver och orsaka rék och brand.

Stang av varmezonen innan kastrullen tas bort.

Vand alltid kastrullernas/stekpannornas handtag inat och bort
fran de andra vdrmezonerna; pa sa satt undviker man bade ris-
ken for spill pa grund av att man stoter emot karlen och risken
for brannskador.

Anvand aldrig elkbket som varmekalla.

Om elkdket slas pa och stélls in pa hog effekt medan kastrullen
ar tom kan det leda till att koket skadas.

Stall inte plastféremal, t.ex salt- och pepparkar eller férpack-
ningar pa elkdket nar det anvands.

Forvara inga grytlappar pa glashallen.
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Leveransinnehall

® Anvand endast kastruller och stekpannor avsedda fér glaskera-
mikhall.

Endast speciella typer av glas, glas/keramik, keramik, lergods
och speciellt glaserade karl, som tal plotsliga temperatur-
variationer utan att spricka, ar lampliga att anvanda pa
glaskeramikhallen.

® Anvand stekpannor och kastruller i passande storlek.

3 Leveransinnehall

® Kok
® Bruksanvisning

4 Andamalsenlig anvandning

Dometic ORIGO-kok ar avsedda att anvandas i hemmet eller i fordon och pa
batar.

5 Teknisk beskrivning

5.1 Funktion
Dometic ORIGO elkdk E100, E200 och E300 har integrerade varmezoner.

5.2 Varianter

Det finns olika varianter av koken.

® E100: en varmezon

® E200: tva varmezoner

® E300: tre varmezoner

Artikelnumret finns pa typskylten pa kokets undersida (bild [ 1, sida 3).

Bild pa typskylten: bild [EY, sida 4
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Teknisk beskrivning

5.3 Reglage, tillbehor

Nr pa bild El, .
sida 3 Beskrivning
1 Varmezon
2 Reglage
Tryck och vrid medurs eller moturs for att valja varmelage
3 Lysdiod status
Den har lysdioden lyser nar varmezonen ar aktiverad.
4 Lysdiod "Surface Hot”
Den har lysdioden lyser nar varmezonen ar aktiverad.
Den fortsatter att lysa tills ytan har svalnat och kan vidréras
utan risk (det tar ung. 12 minuter efter det att varmezonen har
stangts av).
ANVISNING
Elk6k med tva eller tre varmezoner har ett reglage och en lysiod per
varmezon.
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Montera koket

6 Montera koket

Utrustningen kan installeras i bankskivan i koket.

6.1 Vilja installationsplats

Observera féljande anvisningar nar du valjer installationsplats:
® Utrustningen ska installeras pa en val ventilerad plats.
Berdkna minst 20 cm? (3 sq in) per varmezon, dvs. for E200:
2 x 20 cm? = 40 cm?
(2x3sqin=6sqin).
® Valj en skyddad plats under tak dar elkket inte kan traffas av stdnkande
vatten eller andra vatskor.
® Se till att min. avstanden enligt bild B, sida 3 halls.

® |Installera inte elkdket under hdngande skap, hyllor el. dyl.
Det finns risk f6r brdnnskador nar man stracker sig éver varmezonen.

® Anvand inte utrustningen i utrymmen dar det foreligger explosionsrisk.

6.2 Installera koket

Innan halen borras: se till att inga kablar eller andra komponenter

@ OBSERVERA! Risk for skador pa utrustningen!
pa fordonet kan skadas av borrning, sagning och filning.

» Saga ut ett rektangulart hal i bankskivan (matt, se nedanstaende tabell):

Modell Matt (L x B x D)
E100 282 x 302 x 80 mm 11 Mg x 11 7Igx 3 %5,in
E200 516 x 282 x 80 mm 20546 x 11 Vg x 3 %55 in
E300 508 x 467 x 80 mm 20 x 18 %/ x 3 555 in

» Placera koket i mitten av den utsdgade 6ppningen.

» Séakra koket med icke-hardande kitt mellan glaskeramikytan och
arbetsytan.

Detta gor det lattare att senare demontera utrustningen for ev. service.

» En brandslackare klass B-1 ska finnas inom rackhall.
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Montera koket

6.3 Ansluta koket

VARNING! Risk for personskador!

A Koket far endast anslutas av behorig installator.
Nedanstaende anvisningar riktar sig till installatérer som har kan-
nedom om tillampliga bestdmmelser och sékerhetsatgarder.

Observera foljande sakerhetsanvisningar vid anslutningen:

© OBSERVERA! Risk for kortslutning!

Anvand endast jordade uttag som sakras genom jordfelsbrytare
(RCB).

Om kablarna maste dras genom metallvaggar eller 6ppningar
med vassa kanter, ska tomma rér/kabelkanaler anvandas for att
skydda kablarna.

Dra inte I6sa eller bojda kablar direkt intill elektriskt ledande
material (metall).

Satt fast kabeln pa ett sakert satt.
Dra inte i kablarna.

Dra kablarna sé att man inte kan snubbla 6ver dem och s att
de inte kan skadas.

» Kontrollera att spanningen som anges pa typskylten stammer dverens
med spanningen pa platsen.

» Installera ett franskiljningsdon med minst 3 mm ('/g in) kontaktavstand
enligt "Teknisk beskrivning” pa sidan 110.

» Anslut anslutningskabelns tre ledare till véxelstrémsuttaget via
effektbrytaren:
— Svart: L1, ojordad ledare
— Vit: L2, neutral
— Gron: jord

» Sakra kabeln med en klamma.
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Anvanda koket

7 Anvanda koket

OBSERVERA!
® Kokets varmezon ger snabb uppvarmning. Kontrollera att det

inte finns nagot brannbart material pa ytan innan koket slas pa.
® Varmezonen ar varm aven efter det att kdket har stangts av.

laktta lysdioden "Surface Hot” och lagg inga féremal pa koket

som kan skadas eller bli varma férran ytan har svalnat helt.

Folj nedanstaende grundlaggande regler for att fa goda resultat nar kdket
anvands:

® Varmezonerna varms upp mycket snabbt, men de svalnar langsamt. Stall
darfér genast in reglaget pa énskad varmeeffekt.

® Anvand stekpannor och kastruller av god kvalitet och plan botten.

® Genom att stekpannornas och kastrullernas botten har bra kontakt med
varmezonen okar effektiviteten.

® Kastruller och stekpannor av rostfritt stal eller gjutjarn fungerar bast.
Aluminium rekommenderas inte for den hégsta varmeeffekten.

® Stekpannan/kastrullen ska vara lika stor eller nagot storre an
varmezonen.

Storleken och placeringen av varmezonerna ar markerat pa glaskeramik-
hallen.

Om man anvander for sma kastruller/stekpannor tacks inte hela varme-
elementet och det finns risk for antandning (t.ex. kladesplagg).
® Kastrullens/stekpannans undersida maste vara torr.

® Vand alltid kastrullernas/stekpannornas handtag inat och bort fran de
andra varmezonerna; pa sa satt undviker man bade risken for spill pa
grund av att man stoter emot karlen och risken fér brannskador.

» Aktivera varmezonen genom att trycka in och vrida reglaget till nskad
installning (varmeeffekt).

Det gar att vrida reglaget bade medurs och moturs:
-QO:av
— @: max. varmeeffekt

v Statuslysdioden &r tand.
v Lysdioden "Surface Hot ” ar tand.
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Atgarda stérningar

» Stang av vdrmezonen genom att vrida reglaget till av-laget (O).
v Statuslysdioden slocknar.

v Lysdioden "Surface Hot ” ar fortfarande tand.
Den fortsatter att lysa tills ytan har svalnat och kan vidréras utan risk (det
tar ung. 12 minuter efter det att vdrmezonen har sténgts av).

8 Atgiarda storningar

Innan du kontaktar kundtjanst, kontrollera férst féljande punkter om kdket
inte fungerar som det ska:

® Kontrollera att koket ar anslutet pa ratt satt.

Kontrollera att effektbrytaren/strombrytaren ar paslagen.
Kontrollera att reglaget ar paslaget.

Kontrollera att kastrullen/stekpannan ar ren och torr.

Stekpannan/kastrullen ska ha ratt storlek och vara korrekt placerad pa
varmezonen.

Kastrullen/stekpannan ska ha jdmn och slat botten.
Kontrollera att ratt varmeeffekt ar installd.

©

Rengoring och skotsel

VARNING! Risk for personskador!
A Kontrollera att hela arbetsytan har svalnat och att lysdioden "Surfa-
ce Hot” inte lyser.
Anvand grytvantar nar du rengdr varma ytor.

OBSERVERA!
Anvand inte repande rengéringsmedel eller svampar pa kokets ar-

betsyta (varmezonerna).
Var forsiktig om du torkar upp utspillda vatskor el.dyl fran varma
ytor med en blét svamp — risk for brannskador p.g.a. het anga.

115



Rengdring och skotsel

ANVISNING

Anvand ett speciellt rengoringsmedel for kdket.

Det finns sarskilda rengdringsmedel for glaskeramikspisar. De kan
kdpas pa varuhusens/livsmedelsbutikernas husgeradsavdelning-
ar, byggvaruhus, heminredningsbutiker eller vitvarubutiker.

Andra rengéringsmedel kan ge upphov till halsoskadliga &ngor om
de anvands pa varma ytor.

Anvand inte angtvatt.

9.1 Normal skotsel

» Applicera en liten mangd rengdringsmedel for glaskeramikspisar mitt pa
omradet som ska rengdras.

» Fukta en pappershandduk och smérj ut medlet pa ytan.

» Torka med en ren, torr pappershandduk.

9.2 Rengoring av utspillda vatskor etc

» Om du spiller pa glaskeramikhallen: stang av kdket och torka omradet
omkring vdrmezonen med en ren pappershandduk.

Om man spiller pa varmezonen, se rengdring av fastbranda rester (se
"Rengoring av fastbrénda rester” pa sidan 116).
Borttagning av smélta &mnen eller livsmedel med hég sockerhalt (sylt,

ketchup, tomatsas etc.)

» Ta genast bort de utspillda resterna med skrapa; gor detta medan
varmezonen fortfarande ar varm.

» Stang av koket.
» Lat det svalna (lysdioden "Surface Hot” lyser inte).

» Rengor enligt "Normal skotsel” pa sidan 116.

9.3 Rengoring av fastbranda rester

» Tabort de fastbranda resterna med en (eneggad) skrapa. Hall skrapan ca
30° mot ytan och skrapa bort resterna.

» Fortsatt rengéringen enligt "Normal skotsel” pa sidan 116.
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Garanti

9.4 Borttagning av metallmarken

Det kan handa att det bildas marken pa kokets yta; de beror pa metallspar
som uppstar sarskilt om man anvander latta metallkastruller eller —
stekpannor. De har metallsparen ser ofta ut som repor.

» Ta bort metallsparen enligt "Rengoéring av utspillda vatskor etc” pa
sidan 116.

» For speciellt "envisa” flackar kan rengéringsmedel (se ovan) anvandas
tilsammans med en skrapa.

10 Garanti

Den lagstadgade garantitiden galler. Om produkten ar defekt: kontakta
aterforsaljaren eller tillverkarens kontor i ditt land (adresser, se
bruksanvisningens baksida).

Vid reparations- resp. garantidrenden ska féljande skickas med:

® en kopia pa fakturan med inkdpsdatum,

® en reklamationsbeskrivning/felbeskrivning.

11 Avfallshantering

» Lamna om mgjligt férpackningsmaterialet till atervinning.

- Nar produkten slutgiltigt tas ur bruk: informera dig om
I“! gallande bestammelser hos narmaste atervinningscentral

f— eller hos aterférsaljaren.
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Teknisk data

12 Teknisk data
Dometic ORIGO kok

E100 E200 E300
Artikelnummer: 9103303964 9103303966 9103303968
Spanning: 120 V/60 Hz
Effekt: 1200 W 2400 W 3600 W
Strom: 10A 20A 30A
Effektbrytare/
strombrytare: 15A 25A 35A
Omgivnings-
temperatur: 5-40°C
Dimensioner
L x B x H/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x B x Hfin: 11 71gx 12 % x 3 Yap | 21 Vg x 11 15 x 3 V55| 20 55 x 19 Vg x 3 Vi3,
Vikt: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg

Dometic ORIGO kok

E100 E200 E300
Artikelnummer: - - -
Spanning: 240 V/60 Hz
Effekt: 1200 W 2400 W 3600 W
Strém: 5A 10 A 15A
Effektbrytare/
strombrytare: 10A 15A 20 A
Omgivnings-
temperatur: 5-40°C
Dimensioner
L x B x H/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x B x Hfin: 11 71gx 12 % x 3 gy | 21 Vg x 11 TIgx 3 V35| 20 55 x 19 Vg x 3 Vi3,
Vikt: 4.2 kg 6.3 kg

9,4 kg
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Teknisk data

Dometic ORIGO kok

E100 E200 E300
Artikelnummer: 9103303965 9103303967 9103303969
Spanning: 220 - 240 V/50 Hz
Effekt: 1100 W 2200 W 3300 W
Strom: 48 A 9.6 A 14.4 A
Effektbrytare/
strombrytare: 10A 15A 20 A
Omgivnings-
temperatur: 5-40°C
Dimensioner
L x B x H/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
L x B x Hin: 1 715 x 12 % x 3 V55 |21 Vg x 11 Tlgx 3 V55 | 20 575 x 19 Vg x 3 V3,
Vikt: 4.2 kg 6.3 kg 9,4 kg
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Les bruksanvisningen ngye for du tar i bruk apparatet, og ta vare pa
den. Hvis produktet selges videre, ma du serge for a gi
bruksanvisningen videre ogsa.

Innhold

1 Forklaring tilsymbolene. . . .. ... .. ... ... . ... ... .. . ... 121
2 Generelle sikkerhetsinstrukser. . .............. ... .. ... ... 121
3 Standardutstyr . ....... ... ... 124
4 Forskriftsmessigbruk. . . ... ... 124
5 Teknisk beskrivelse ... ... . . 124
6 Monterekoker . ... 125
7 Brukekokeren ... ... ... 128
8 Utbedringavfeil. .. ... ... ... . . . . . . . 129
9 Rengjgre og vedlikeholde kokeren .. ...................... 130
10 Garanti...... ... 132
11 Avfallsbehandling. . ... . 132
12 Tekniskedata........ ... .. . . 132
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Forklaring til symbolene

=B P

Forklaring til symbolene

ADVARSEL!
Sikkerhetsregel: Hvis man ikke overholder denne regelen, kan
det fore til dad eller alvorlig skade.

FORSIKTIG!
Sikkerhetsregel: Hvis man ikke overholder denne regelen, kan
det fare til personskader.

PASS PA!
Hvis man ikke overholder denne regelen, kan det fare til materielle
skader og skade funksjonen til produktet.

MERK
Utfyllende informasjon om bruk av produktet.

» Handling: Dette symbolet indikerer at du ma gjere noe. De ngdvendige
handlingene beskrives trinnvis.

v/ Dette symbolet beskriver resultatet av en handling.

fig. [l 5, side 3: Denne angivelsen henviser til et element i en illustrasjon, i
dette eksemplet til «Posisjon 5 i illustrasjon 1 pa side 3».

2

Generelle sikkerhetsinstrukser

Produsenten tar i fglgende tilfeller intet ansvar for skader:
® Montasje- eller tilkoblingsfeil

® skader pa produktet pa grunn av mekanisk pavirkning og overspenninger

® endringer pa produktet uten at det er gitt uttrykkelig godkjenning av
produsenten

® Bruk til andre formal enn det som er beskrevet i veiledningen
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Generelle sikkerhetsinstrukser

Overhold felgende grunnleggende sikkerhetsregler ved bruk av elektriske
apparater for a beskytte mot:

® Elektrisk stot
® Brannfare
® Skader

21

A

Grunnleggende sikkerhet

ADVARSEL!

Bring en brannslukker i klasse B-1 (for branner med elektriske
arsaker) innen rekkevidde.

Sarg for at brannslukkeren kontrolleres regelmessig av en
fagperson.

Personer (inklusive barn) som péa grunn av sine fysiske,
sensoriske eller mentale ferdigheter eller pa grunn av sin
uerfarenhet eller manglende kjennskap ikke er i stand til & bruke
produktet, mé ikke bruke dette produktet uten oppsyn eller
anvisning fra en ansvarlig person.

Elektriske apparater er ikke leketoy for barn

Hold barn og tilbakestédende personer pa avstand fra
elektroapparater. La dem kun bruke elektriske apparater under
tilsyn.

Ikke bergr kokesonene eller omradet i nserheten av disse.
Overflatene i kokesonen kan bli varme, ogsa nar de er mgrke.
Omréadene i neerheten av kokesonene kan bli sa varme at de
forarsaker forbrenninger.

Ved arbeid pa apparatet ma man alltid avbryte
strgmforsyningen.

Vedlikehold og reparasjoner ma kun utfgres av fagfolk, som er
kjent med farene og er fortrolig med de gjeldende forskrifter.

Informer deg om hvordan du kobler ut ledningsvernebryteren
hhv. tar ut sikringen.

PASS PA!

Kokeren skal bare brukes i samsvar med beregnet bruk.
Ikke foreta endringer pa kokeren.

Sarg for at kokeren installeres og jordes i henhold til alle de
gjeldende forskriftene.
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Generelle sikkerhetsinstrukser

= P *

Sla av kokeren nar den ikke er i bruk.

Ikke bruk kokeren nar den er skadet eller deler av denne er
defekte.

Nar overflaten til kokeren er sprukket, kan rengjgringslgsninger
og oversvgmmende veaesker komme inn i apparatet, noe som
kan fare til fare for elektrisk stgt. Sla i sa fall av kokeren med en
gang.

Sikkerhet ved bruk av apparatet

ADVARSEL!

Bruk egnede klzer ved bruk av kokeren.
Ikke bruk kleer som henger lgst og som kan antennes.

PASS PA!

La kokeren kjgle seg ned til omgivelsestemperatur fgr du
bergrer den med bare hender.

Hold omradet rundt elektrokokeren fritt for fett, alkoholholdige
stoffer, plastmaterialer og brennbart stoff (f.eks. gardiner,
handkleer, kjskkenmaterialer).

Ikke heng handkleer, papir, gardiner eller andre brennbare
materialer i neerheten av kokeren, og ikke legg det ned der.

Veer forsiktig nar du varmer opp fett eller olje. Fett og olje kan
antennes ved for hgy varme.

Ikke prav a slukke brennende fett med vann.

Bruk kun tarre grytekluter og treskje for a8 unnga dampdannelse.
Vate eller fuktige grytekluter pa varme overflater kan forarsake
forbrenninger gjennom damp.

Kokeren skal aldri brukes uten tilsyn. Overkokelser kan
forarsake rayk og brann.

Sla av kokesonen fgr du tar av kokekaret.

For & unnga fare for forbrenninger, antenning av brennbare
materialer og s@l av kokegods gjennom utilsiktet sammenstat
av kokekar osv., innrett grepene innover, slik at de ikke kommer
inn i tilgrensende kokesone.

Ikke bruk kokeren til & varme opp rommet.

Driften av kokeren med hay temperatur uten pafylt kokekar kan
skade kokeren.
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Standardutstyr

® |kke still eller legg noen plastgjenstander, slik som salt- og
pepperbgsse, pakninger o.lign. pa kokeren i Igpet av drift.

® Pass pa at det ikke befinner seg noen grytekluter ved eller pa
kokesonen.

® Bruk kar, panner og andre apparater som er utformet for
keramikkflater og som er utformet etter den nomielle effekten til
kokeren.

Det er kun bestemte typer glass, glasskeramikk, steingods eller
andre glasserte apparater som kan tale de raske
temperaturendringene og som er egnet til komfyrer.

® Bruk kokekar og panner i riktig starrelse.

3 Standardutstyr

® Koker
® Bruksanvisning

4 Forskriftsmessig bruk

ORIGO-kokerne fra Dometic er beregnet til bruk i husholdninger, kjgretay
eller bater.

5 Teknisk beskrivelse

5.1 Funksjon

Pa ORIGO-elektrokokere E100, E200 og E300 fra Dometic er kokesonene
integrert i overflaten. De kan brukes med nettspenninger fra 120 V, 240 V
eller 220 — 240 V.

5.2 Angivelser for de ulike utferelsene

Kokeren leveres i forskjellige utfarelser.
® E100: en kokesone

® E200: to kokesoner

® E300: tre kokesoner
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Montere koker

Apparattypen kan du se pa artikkelnummeret,som er angitt pa typeskiltet
som befinner seg pa bunnen av kokeren (fig. B 1, side 3).

Kopi av typeskiltet: fig. [, side 4

5.3 Betjeningselementer
N '.f'g' i Beskrivelse
side 3
1 Kokesone
2 Regulator
Trykk og i eller drei mot klokka for & stilles inn gnsket
temperatur.
3 Kontrollampe
LED-en lyser nar kokesonen er slatt pa.
4 LED «Surface Hot»

Denne LED-en lyser nar kokesonen er slatt pa.

Den lyser videre inntil overflaten er nedkjglt og kan bergres
uten fare (dette tar ca. 12 minutter etter utkobling av
kokesonen).

MERK
Kokere med to eller tre kokesoner har en regulator og en kontroll-
LED pr. kokesone.

6 Montere koker

Du kan bygge inn kokeren i arbeidsbengen pé kjgkkenet.

6.1 Valg av monteringssted
Pass pa felgende ved valg av montasjested:
® Veg et montasjested med god lufting for apparatet.

Beregn minst 20 cm? (3 kvadr. tomme) pr. kokesone; f. eks. for E200:
2 x 20 cm? =40 cm?
(2 x 3 kvadrattomme = 6 kvadrattomme).
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Montere koker

® Velg et sted med tak for & unnga at det koker vann og andre vasker
direkte pa kokeren.

® Sgrg for minsteavstander i henhold til fig. &, side 3.

® lkke bygg inn kokeren under hengeskap.
Ellers kan du bli utstatt for fare for forbrenninger og brann, hvis du holder
pa med noe over kokeren.

® Bruk ikke kokeren i rom der det er eksplosjonsfare.

6.2 Montering av kokeren

Far du borer noe som helst, m& du forsikre deg om at ingen
elektriske kabler eller andre deler pa kjgretayet kan skades av
boring, saging og filing.

@ PASS PA! Fare for skader pa enheten!

» Sag en firkantet apning i arbeidsplaten (mal se fglgende tabell):

Utforelse Mal (L x B x D)
1 7 5
E100 282 x 302 x 80 mm 11 g x 11 Ty x 313
tommer
5 1 5
E200 516 x 282 x 80 mm 20 /16 X 11 /g x 3 %/
tommer
E300 508 x 467 x 80 mm 20 x 18 3/g x 3 5/3, tommer

» Sett kokeren i midten av utskjaeringen.

» Fest kokeren ved hjelp av ikke-herdende tykningsmasse som bringes inn
mellom glasskeramikkflaten og arbeidsbenken.

Dermed lettes en senere demontering av apparatet til vedlikeholdsformal
uten skader.

» Bring en brannslukker i klasse B-1 innenfor rekkevidde.
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Montere koker

6.3 Koble til kokeren elektrisk

ADVARSEL! Fare for skade!

A Tilkoblingen av kokeren skal kun utfgres av fagfolk.
Den felgende informasjonen er beregnet pa fagfolk som er fortrolig
med retningslinjene og sikkerhetsforanstaltningene som gjelder.

Foalg disse sikkerhetsreglene ved elektrisk tilkobling:

PASS PA! Kortslutningsfare!
® Bruk alltid jordede stikkontakter og stikkontakter som er sikret

med ledningsvernebryter.

Hvis ledninger ma fares gjennom metallvegger eller andre
vegger med skarpe kanter, bruker du tomme rgr hhv.
ledningsgjennomfgaringer.

Ikke legg ledninger Igst eller bayd pa materiale som leder
elektrisk stram (metall).

Fest ledningene godt.
Ikke trekk i ledningene.

Legg ledningene slik at man ikke snubler i dem og slik at man
unngar a skade kabelen.

» Forsikre deg ved bruk av typeskiltet til kokeren om at driftsspenningen til
apparatet stemmer overens med nettspenningen.

» Foreta intallasjonen vi en ledningsvernebryter med en kontaktavstand pa
minst 3 mm (/g tommer) i henhold til «Teknisk beskrivelse» pa side 124.

» Koble sammen de tre ledningene til tilkoblingskabelen med nettet via
ledningsvernebryteren:
— Svart: L1, ujordet leder
— Huvit: L2, nulleder
— Grgnt: Jord

» Sikre kabelen med en klemme.
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Bruke kokeren

7 Bruke kokeren

PASS PA!

® Varmeelementet som brukes i dette apparatet garanterer en
rask oppvarming. Kontroller far du slar pa kokeren at det ikke
befinner se noen brennbare stoffer pa kokesonen.

® Kokesonen forblir ogsa etter utkoblingen varm i en tid. LED-en
«Surface Hot» viser dette. Ikke legg noen gjenstander pa
kokeren, da disse skader eller kan bli varme, inntil overflaten er
avkjalt.

For a oppna de beste resultatene med kokeren, ber du fglge de felgende
grunnreglene ved matlating og tilberedning av maltider:

® Kokesonene varmes opp sveert raskt, men kjgles langsomt av. Sett
regulatoren pa @nsket posisjon med en gang.

® Bruk kokekar og panner av hay kvalitet for & garantere fullstendig kontakt
med kokesonen.

® Den gode kontakten mellom kokekaret hhv. pannen og kokesonen
forbedrer effektiviteten.

® Kokekar og panner av edelstal og st@pejern egner seg best.
Aluminiumpanner anbefales ikke til maksimal temperaturinnstilling.

® Pase at kokekaret hhv. pannen er like stor som kokesonen eller litt starre.

Starrelsen pa og innretningen av varmeelementene finnes i
fremstillingen pa kokeroverflaten.

Hvis det brukes et kokekar som er for lite hhv. en panne som er for liten,
ligger en del av varmeelementet fri, og dette kan fgre til antenning av
kleer.

® Pass pa at bunnen til kokekaret hhv. pannen er tarr.

® For & unnga fare for forbrenninger, antenning av brennbare materialer og
sgl av kokegods gjennom utilsiktet sammenstgt av kokekar hhv. panner,
innrett grepene innover, slik at de ikke kommer inn i tilgrensende
kokesone.
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Utbedring av feil
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8

For a sla pa kokesonen trykker du pa regulatoren og stiller den til gnsket
temperatur.

Du kan dreie regulatoren med eller mot klokken:
— O: AV-stilling:
— @: Maksimal temperatur

Status-LED lyser.

LED-en «Surface Hot» lyser.

For a sla av kokesonen stiller du regulatoren i AV-stillingen (O).
Status-LED-en er av.

LED-en «Surface Hot» lyser videre.
Denne LED-en kobles ut nar overflaten er nedkjelt og kan bergres uten
fare (dette tar ca. 12 minutter etter utkobling av kokesonen).

Utbedring av feil

Fer du henvender deg til kundeservice hvis det skulle oppsta problemer med
kokeren, kontroller fglgende:

at nettilkoblingen er i orden

at ledningsvernebryteren er innkoblet

at regulatoren er innkoblet

at bunnen pa kokekaret hhv. pannen og kokeroverflaten er ren og tarr
at kokekaret hhv. pannen har riktig st@rrelse og er satt riktig pa kokesonen
at bunnen pa kokekaret hhv. pannen er flat og jevn

at temperaturinnstillingen er riktig
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Rengjgre og vedlikeholde kokeren

9

A
O

9.1

Rengjore og vedlikeholde kokeren

ADVARSEL! Fare for skade!

Pase at kokeroverflaten er avkjglt og at LED-en «Surface Hot» er
slukket.

Beskytt handen din med en bakerhanske nar du tar materialet av
fra en kokesone.

PASS PA!

Ikke behandle overflatene pa kokesonene med skuremidler.

Nar du terker opp selte matvarer med en fuktig svamp eller klut, ma
du veere forsiktig for & unnga forbrenninger gjennom damp.

MERK

Rengjar kokeren med en rengjgringsmelk.

Det finnes rengjeringsmelk a fa kjgpt som er utviklet spesielt for
glasskeramikkoverflater pa kokere. Denne finner du blant
husholdningsvarene i kigpesentre, byggmarkeder og i forretninger
for husholdningsapparater og for kjgkken- og badeutstyr.

Andre rengjgringsmidler produserer under visse omstendigheter
giftige damper nér de pafegres en varm overflate.

Ikke bruk en damprengjgringsenhet.

Regelmessig pleie

» Tilsett litt rengjeringsmelk pa midten av hver flate som skal rengjgres.

» Fukt et papirhandkle og pafer rengjegringsmelken pa overflaten.

» Tork av flatene med et rent, tgrt papirhandkle.
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Rengjare og vedlikeholde kokeren

9.2 Fjern matvarer som har kokt over

» Hvis maten skulle koke over under matlagingen, ma du sla av kokeren og
terke av omradet rundt kokesonen med et rent papirhandkle.

Mat som har kokt over pa kokesonene skal behandles som mat som har
kokt over og brent seg fast (se «Matvarer som har kokt over og brent seg
fast» pa side 131).

Smeltede stoffer eller mat som har kokt over med hgyt sukkerinnhold
(syltetay, ketchup, tomatsaus osv.) ma fjernes.

» Fjern materialet som har kokt over umiddelbart med en skrape mens
overflaten fortsatt er farm: Skyv det overkokte hhv. smeltede materialet av
fra kokesonen til et kjglig omrade av kokeroverflaten.

» Sla av kokesonene.
» La kokeren kjole seg ned (LED-en «Surface Hot» ma veere av).

» Rengjer overflaten i henhold til «Regelmessig pleie» pa side 130.

9.3 Matvarer som har kokt over og brent seg fast

» Fjern det fastbrente materialet med en skrape. Hold skrapen i en vinkel
pa ca. 30° i forhold til overflaten og skrap av materialet.

» Avslutt rengjgringen, se «Regelmessig pleie» pa side 130.

9.4 Fjerne metallspor

Det kan forekomme, spesielt nar du bruker lettere kokekar eller panner, at
det forekommer metallspor pa kokeoverflaten. Disse sporene forekommer
ofte som riper.

» Fjern metallsporene i henhold til «Fjern matvarer som har kokt over» pa
side 131.

» For sveert vanskelige spor bruker du rengjgringsmelk sammen med en
skrape.
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Garanti

10

Garanti

Lovmessig garantitid gjelder. Hvis produktet skulle veere defekt, kontakter du
produsentens filial i ditt land (du finner adressene pa baksiden av

veiledningen) eller til din faghandler.

Ved henvendelser vedrgrende reparasjon eller garanti, ma du sende med
felgende dokumentasjon:

® Kopi av kvitteringen med kjgpsdato,
® arsak til reklamasjonen eller beskrivelse av feilen.

11

Avfallsbehandling

» Lever emballasje til resirkulering sa langt det er mulig.

hi¢

Nar du tar produktet ut av drift for siste gang, ma du serge for a fa
informasjon om deponeringsforskrifter hos naermeste
resirkuleringsstasjon eller hos din faghandler.

|
12 Tekniske data
Dometic ORIGO koker

E100 E200 E300
Art.nr.: 9103303964 9103303966 9103303968
Spenning: 120V /60 Hz
Effekt: 1200 W 2400 W 3600 W
Stremforbruk: 10A 20 A 30 A
Ngdvendige
ledningsvernebryter: 15A 25A 35A
Omgivelsestemperat
ur: 5-40°C

Dimensjoner:
L x B x H (mm):

301 x320x 77

535 x 301 x 77

524 x 486 x 77

L x B x H (tommer):

11 71gx 12 % x 3 V3,

21 g x 11 7Igx 315,

205 x 19 'gx 3 V3,

Vekt:

4,2 kg

6,3 kg

9,4 kg
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Tekniske data

Dometic ORIGO koker

E100 E200 E300
Art.nr.: - - —
Spenning: 240 V/60 Hz
Effekt: 1200 W 2400 W 3600 W
Stremforbruk: 5A 10 A 15A
Ngdvendige
ledningsvernebryter: 10A 15A 20A
Omgivelsestemperat
ur: 5-40°C

Dimensjoner:
L x B x H (mm):

301 x320x 77

535 x 301 x 77

524 x 486 x 77

L x B x H (tommer):

1715 x 12 %5 x 3 15,

21 e x 11 7Igx 3 g

205/5x 19 Vg x 3 15,

Vekt: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
Dometic ORIGO koker

E100 E200 E300
Art.nr.: 9103303965 9103303967 9103303969
Spenning: 220 -240V /50 Hz
Effekt: 1100 W 2200 W 3300 W
Stregmforbruk: 48 A 9,6 A 14,4 A
Ngdvendige
ledningsvernebryter: 10A 15A 20A
Omgivelsestemperat
ur: 5-40°C

Dimensjoner:
L x B x H (mm):

301 x320x 77

535 x 301 x 77

524 x 486 x 77

L x B x H (tommer):

1 71gx 12 %5 x 3 15,

21 e x 11 7Igx 3 g,

205/5x 19 Mg x 3 15,

Vekt:

4,2 kg

6,3 kg

9,4 kg
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Lue tama ohje huolellisesti lapi ennen kayttoonottoa ja sailyta ohje
hyvin. Jos myyt tuotteen eteenpain, anna ohje till6in edelleen uudelle
kayttajalle.
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Symbolien selitys

=B P

Symbolien selitys

VAROITUS!
Turvallisuusohje: Huomiotta jattdminen voi aiheuttaa hengenvaa-
ran tai vakavan loukkaantumisen.

HUOMIO!
Turvallisuusohje: Huomiotta jattdminen voi johtaa loukkaantumi-
seen.

HUOMAUTUS!
Huomiotta jattdminen voi johtaa materiaalivaurioihin ja haitata tuot-
teen toimintaa.

OHJUE
Tuotteen kayttda koskevia lisatietoja.

» Menettely: Tama symboli ilmaisee, etta sinun tulee tehda jotakin.
Tarvittava menettely kuvataan askel askeleelta.

v/ Tama symboli kuvailee menettelyn tuloksen.

kuva [fl 5, sivulla 3: Tama tieto viittaa kuvassa olevaan elementtiin, tissa
esimerkissa "kohteeseen 5 kuvassa 1, sivulla 3.

2

Yleiset turvallisuusohjeet

Valmistaja ei ota mitdan vastuuta vahingoista seuraavissa tapauksissa:
® asennus- tai liitAntavirheet

® tuotteeseen mekaanisen vaikutuksen tai ylijannitteiden takia syntyneet
vauriot

® tuotteeseen ilman valmistajan nimenomaista lupaa tehdyt muutokset
® kayttd muuhun kuin kayttéohjeessa ilmoitettuun tarkoitukseen
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Yleiset turvallisuusohjeet

Ole hyva ja ota sahkoélaitteita kayttdessasi huomioon seuraavat
turvallisuustiedot, jotka suojelevat:

® Sahkoiskulta
® Tulipaloilta
® |oukkaantumiselta

2.1 Yleinen turvallisuus

g VAROITUS!
[ ]

Sijoita B-1-luokan sammutin (sdhkdkeittimille) etdisyydelle, jos-
ta se voidaan tavoittaa.

Varmista, etta pateva henkildkunta tarkastaa sammuttimen
saannollisesti.

Henkildiden (mukaan lukien lapset), jotka eivat voi kayttaa
tuotetta turvallisesti fyysisten, sensoristen tai psyykkisten taito-
jensa takia, tai kokemattomuuden tai tietdméattémyyden vuoksi,
ei tulisi kayttaa tuotetta ilman valvontaa tai vastuullisen henkilén
ohjeita.

Séahkodlaitteet eivit ole leluja

Pida sadhkolaitteet lasten tai heikkokuntoisten henkiléiden ulot-
tumattomissa. Ala anna heidan kayttaa laitteita ilman valvontaa.

Al4 kosketa keittolevyalueita tai niiden Iahella olevia alueita.
Keittolevyalueiden pinnat voivat olla kuumia vaikka ne olisivat
variltdan tummia. Keittolevyjen lahella olevat alueet voivat kuu-
mentua niin, ettd ne aiheuttavat palovammoja.

Irrota virransyoéttd aina, kun teet laitteeseen liittyvia toita.

Kunnossapito- ja korjaustéita saa suorittaa ainoastaan pateva
henkildkunta, joka tuntee tydhon liittyvat riskit ja asiaankuuluvat
saannokset.

Selvita itsellesi, miten katkaisin tai sulake kytketaan pois paalta
hatatapauksessa.

HUOMAUTUS!
® Kayta keitintd vain sen kayttétarkoitukseen.

Al tee keittimeen muutoksia.

Varmista, ettd keitin on asennettu asianmukaisesti ja maadoi-
tettu kaikkien sita koskevien saaddsten mukaisesti.

Kytke keitin pois paalta, kun sita ei kayteta.

136



Yleiset turvallisuusohjeet

= P *

Ala kayta keitint, jos se on vaurioitunut tai jokin sen osista on
rikki tai viallinen.

Jos keittimen ylapinta on rikki, puhdistusaineet ja roiskeet voivat
paasta rikkinaisen pinnan lapi ja aiheuttaa sahkdiskuvaaran.
Kytke keitin heti pois paalta.

Laitteen turvallinen kayttaminen

VAROITUS!

Kayta keitinta kayttdessasi asianmukaista vaatetusta.
Ala kayta roikkuvia asusteita, jotka voivat syttya palamaan.

HUOMAUTUS!

Anna keittimen jaahtya ympariston [Ampdtilaan ennen kuin kos-
ketat sitd paljain kasin.

Pida keitinta ympardéiva alue ja sisatilat vapaina rasvasta, elain-
rasvasta, alkoholipitoisista aineista, muovista tai syttyvista teks-
tiileista (esimerkiksi verhot, pyyhkeet, keittidvalineet).

Al ripusta tai aseta pyyhkeita, papereita, verhoja tai muita
syttyvia esineitd keitinosan ldhelle.

Ole varovainen kuumentaessasi rasvaa tai 6ljya. Rasva ja dljy
syttyvat tulee, jos ne altistetaan suurelle kuumuudelle.
Ala yritd sammuttaa rasvapaloa vedella.

Kayta vain kuivia pannulappuja ja puulusikoita hdyryn muodos-
tumisen estamiseksi. Kosteiden tai markien pannulappujen
kayttdminen kuumilla pinnoilla voi aiheuttaa héyrypalovammo-
ja.

Al koskaan ruokaa laittaessasi jata keitinté vaille valvontaa. Yl
kiehuvat kattilat voivat synnyttaa savua ja tulipaloja.

Kytke keittolevyalue pois paaltd ennen kuin otat kattilan pois.
Palovammojen, paloherkkien materiaalien syttymisen ja tahat-
toman kosketuksen aiheuttamien roiskeiden riskin pienentami-
seksi keittibvalineiden kahvat tulisi asettaa sisdanpain niin, etta
ne eivat tydnny viereisten pintojen paalle.

Ala kayta keitintd ympariston lammittamiseen.

Keittimen kayttdminen korkealla tehoasetuksella ilman taytta
kattilaa voi vahingoittaa keitinta.
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Toimituskokonaisuus

® Ala aseta muoviesineita kuten suola- ja pippurisirottimia, ruoki-
en kaareita tai muita keittidvalineita toiminnassa olevan keitti-
men paalle.

® Ala anna pannulappujen koskettaa keittolevyalueita.

® Kayta kattiloita, pannuja ja keittidvalineitd, jotka on suunniteltu
ja tarkoitettu kaytettaviksi keraamisilla pinnoilla ja keittimen te-
holla.

Vain tietyntyyppinen lasi-, lasi/keramiikka-, savitavara ja
lasitetut keittidvalineet sopivat liesikayttéon. Lampétilan nopea
muuttuminen ei riko niita.

® Kayta sopivan kokoisia kattiloita ja pannuja.

3 Toimituskokonaisuus

® Keitin
® Kayttoohje

4 Kayttotarkoitus

Dometic ORIGO -keittimet on suunniteltu kaytettaviksi kotitalouksissa,
ajoneuvoissa tai veneissa.

5 Tekninen kuvaus

5.1 Toiminta

Dometic ORIGO -sahkokeittimissa E100, E200 ja E300 on keittimen pintaan
yhdistetyt keittolevyalueet. Niita voidaan kayttaa 120 V, 240 V -
verkkojannitteella tai 220 — 240 V -verkkojannitteella.

5.2 Laitemuunnelmien spesifikaatiot

Saatavissa on erilaisia keitinmuunnelmia.
® E100: yksi keittolevyalue

® E200: kaksi keittolevyaluetta

® E300: kolme keittolevyaluetta

138



Keittimen asentaminen

Laitteesi tunnistamiseksi katso keittimen pohjapuolen tyyppikilvessa olevaa
numeroa (kuva B 1, sivulla 3).

Tietokilven teksti: kuva [E}, sivulla 4

5.3

6

Nro / kuva [,
sivulla 3

1
2

Kayttolaitteet

Kuvaus

Keittolevyalue

Saaténuppi

Paina ja kdanna myotapaivaan tai vastapaivaan halutun

ldampoasetuksen valitsemiseksi
Tila-LED
Tama LED palaa, kun keittolevyalue on aktivoitu.

LED ”Surface Hot”
Tama LED palaa, kun keittolevyalue on aktivoitu.

Se palaa, kunnes pinnan lampétila on laskenut ja pintaa voi

koskettaa turvallisesti (tama kestaa keittolevyalueen

deaktivoinnin jalkeen n. 12 minuuttia).

OHJUE

Kahdella tai kolmella keittolevyalueella varustetuissa keittimissa on

yksi sdatdénuppi ja yksi tila-LED keittolevyaluetta kohti.

Keittimen asentaminen

Voit sovittaa keittimen keittiési pdytatasoon.

6.1

Asennuspaikan valitseminen

Noudata seuraavia ohjeita valitessasi asennuspaikkaa:
® Valitse laitteelle hyvin tuuletettu paikka.

Tilaa tulee olla vahintaan 20 cm? (3 kuutio tuumaa) per poltin,
esim. mallille E200:

2 x20 cm? =40 cm?

(2 x 3 kuutio tuumaa = 6 kuutio tuumaa).
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Keittimen asentaminen

® Valitse suojainen paikka, jossa keitin on suojassa suorilta vesiroiskeilta ja
muilta nesteroiskeilta.

® Varmista minimietaisyydet: kuva B, sivulla 3.

® Valta keittimen ylapuolelle sijoitettua kaappitilaa.
Muuten olemassa on palovamma- ja palovaara, kun kurkotat keittimen
paalle.

® Ala kayta laitetta tiloissa, joissa vallitsee rajahdysvaara.

6.2 Keittimen asentaminen

Varmista ennen reikien poraamista, ettd poraaminen, sahaaminen

@ HUOMAUTUS! Laitteen vaurioitumisen vaara!
ja viilaaminen ei vahingoita sahkoéjohtoja tai muita ajoneuvon osia.

» Sahaa pdytatasoon nelikulmainen reika (katso mitat seuraavasta
taulukosta):

Malli Mitat (P x L x S):

E100 282 x 302 x 80 mm 11 Vg x 11 7lg x 3 %/3, tuumaa
E200 516 x 282 x 80 mm 20 5/46 x 11 /g x 3 5/3, tuumaa
E300 508 x 467 x 80 mm 20 x 18 3/g x 3 %/3, tuumaa

» Aseta keitin keskelle reikaa.

» Kiinnita keitin kovettumattomalla massalla, jota tulisi laittaa lasikeramiikan
ja ty6tason valiin.

Tama mahdollistaa huoltotarpeen ilmetessa asennuksen myéhemman
purkamisen ilman vaurioita.

» Sijoita B-1-luokan sammutin etaisyydelle, josta se voidaan tavoittaa.

6.3 Keittimen sahkoinen liittaminen

VAROITUS! Loukkaantumisvaara!
Vain pateva erikoismies saa liittaa keittimen.

Seuraavat tiedot on tarkoitettu teknikoille, jotka tuntevat sovelletta-
vat ohjeet ja turvatoimenpiteet.
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Keittimen kayttdminen

Noudata sahkdliitantdja tehtdessa seuraavia turvallisuusohjeita:

® HUOMAUTUS! Oikosulkuvaara!
°

Kayta aina maadoitettuja pistorasioita, jotka on varmistettu
vikavirtakatkaisijoilla.

Jos joudut vetdmaan johtoja metalliseinien tai muiden terava-
reunaisten seinien lapi, kayta siihen vahinkojen estamiseksi la-
pivientikappaleita tai putkia.

Ala aseta irrallisia tai taivutettuja johtoja séhkdisesti johtavien
materiaalien lahelle (metalli).

Kiinnita johdot varmasti.
Ala veda johdoista.

Aseta johdot siten, etta niihin ei voi kompastua ja ne eivat voi
vaurioitua.

» Tarkista keittimen tyyppikilpi varmistaaksesi, etta yksikon jannite vastaa
[&hteen jannitetta.

» Asenna avautumaltaan vahintdan 3 mm:n ('/g tuuman) katkaisija siten
kuin "Tekninen kuvaus” sivulla 138 kuvaa.

» Liita liitantdjohdon kolme johdinta katkaisijan kautta AC-
verkkojannitteeseen.
— Musta: L1, maadoittamaton johdin
— Valkoinen: L2, nolla
— Vihrea: maa

» Kiinnitd johto klemmarilla.

N

Keittimen kayttaminen

Tassa laitteessa kaytettava lammityselementti takaa nopean

® HUOMAUTUS!
([ ]

kuumenemisen. Ennen kuin otat laitteen kayttéon varmista, etta
keittopinnalla ei ole mitdan palavia materiaaleja.

Keittolevyalue pysyy kuumana kun poltin on kytketty pois paal-
ta. Tarkkaile LEDia "Surface Hot” ja varmistu siita, ettet aseta
keittimen paalle mitdan mika voi vaurioitua tai kuumentua vaa-
rallisesti ennen kuin laite on kokonaan jaahtynyt.
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Keittimen kayttdminen

Parhaiden keittotulosten saavuttamiseksi talla keittimella, noudata seuraavia
perussaantdja keittdessasi tai valmistaessasi ruokaa:

N N Y NN

Keittolevyalueet kuumenevat lahes valittdmasti, mutta jadhtyvat hitaasti.
Kaanna saatonuppi siksi heti halutulle lampdéteholle.

Kayta hyvalaatuisia, tasapohjaisia kattiloita ja pannuja, jotta ne
koskettavat varmasti koko keittolevyaluetta.

Kattilan tai pannun asianmukainen sijoittaminen keittolevyalueelle lisaa
tehoa.

Parhaiten toimivat ruostumattomasta teréksesta ja valuraudasta
valmistetut pannut. Alumiinipannuja ei suositella maksimilampéteholle.

Varmista, ettd pannu on samankokoinen tai hieman isompi kuin
keittolevyalue.

Jokaisen elementin koko ja paikka ilmaistaan keittopinnassa olevalla
graafisella kuviolla.

Liian pienen pannujen kayttaminen jattda osa lammityselementista
alttiiksi suoralle kosketukselle ja saattaa johtaa vaatteiden syttymiseen.
Varmista, ettd pannun pohja on kuiva.

Palovammojen, paloherkkien materiaalien syttymisen ja tahattoman
kosketuksen aiheuttamien roiskeiden riskin pienentamiseksi pannun
kahva tulisi asettaa sisdanpain niin, etta se ei tydnny viereisten
keittolevyalueiden paalle.

Keittolevyalueen aktivoimiseksi paina saaténuppia ja kdanna se halutulle
[Aammitysteholle.

Voit kdantaa nuppia myota- tai vastapaivaan:
— Q: Pois-asento
— @: Maksimilampd6-asetus

Tila-LED palaa.

LED ”"Surface Hot” palaa.

Deaktivoi keittolevyalue kaantamalla nuppi pois-asentoon (O).
Tila-LED on pois paalta.

LED "Surface Hot” palaa yha.

Tama LED sammuu, kun pinnan lampétila on matala ja pintaa voi
koskettaa turvallisesti (tama kestaa keittolevyalueen deaktivoinnin
jalkeen n. 12 minuuttia).
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Ongelman etsinta

8

Ongelman etsinta

Jos keitin ei toimi tai se ei toimi tyydyttavasti, tarkista ennen huollon puoleen
kaantymista:

® Sahko on liitetty asianmukaisesti.

©

A
@

Katkaisija on paalla.

Saaténuppi on kaannetty paalle.

Pannu ja keittimen pinta ovat puhtaita ja kuivia.

Pannu on oikean kokoinen ja se on asetettu oikein keittolevyalueelle.
Pannun pohja on tasainen ja suora.

Lampdasetus on oikea.

Keittimen puhdistaminen ja yllapito

VAROITUS! Loukkaantumisvaara!

Varmista, ettd keittimen pinta on viiled ja LED ”"Surface Hot” ei pala.
Kayta uunikinnasta suojataksesi katesi, kun puhdistat kuumaa
aluetta.

HUOMAUTUS!

Al4 kayta hankaavia puhdistusaineita tai tyynyja keitinpinnan puh-
distamiseen.

Jos kaytat markaa sienta tai liinaa roiskeiden pyyhkimiseen kuu-
malta keittopinnalta, varo hdyrysta aiheutuvia palovammoja.

OHJE

Puhdista keitin puhdistustahnaa.

Olemassa on erityisesti lasikeraamiselle keittopinnoille tarkoitettuja
tahnoja. Loydat niitéd kauppojen taloustavaraosastoilta, tukuista, ra-
kennustarvike- ja kotitalouskoneliikkeista seka keittio- ja kylpyhuo-
neliikkeista.

Muut puhdistusaineet saattavat synnyttaa kuumalle pinnalle
joutuessaan myrkyllisia héyryja.

Ala kayta hoyrypuhdistinta.
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Keittimen puhdistaminen ja yllapito

9.1 Normaali hoito

» Laita pieni maara keittimen pinnan puhdistustahnaa keskelle
puhdistettavaa aluetta.

» Kostuta paperipyyhe ja kasittele pinta tahnalla.
» Pyyhi puhtaalla, kuivalla paperipyyhkeella.

9.2 Roiskeiden puhdistaminen

» Jos keittdmisen yhteydessa syntyy roiskeita, kytke keitin pois paalta ja
pyyhi kuumaa aluetta ymparéiva alue puhtaalla paperipyyhkeella.

Kuuman alueen roiskeet tulisi kasitella kiinni palaneina roiskeina (katso
”Kiinni palaneet roiskeet” sivulla 144).
Sulaneiden aineiden tai sokeripitoisten ruokaroiskeiden
puhdistaminen (sdilykkeet, ketsuppi, tomaattisose jne.)

» Poista roiske partateraraaputtimella heti, kun elementti on viela kuuma:
Raaputa roiskunut tai sulanut aine kuumalta alueelta keittimen pinnan
kylmalle alueelle.

» Kaanna polttimet pois paalta.
» Anna keittimen jaahtya (LEDin "Surface Hot” taytyy olla sammunut).

» Puhdistus: "Normaali hoito” sivulla 144.

9.3 Kiinni palaneet roiskeet

» Poista kiinni palanut aine yksireunaisella partateraraaputtimella. Pida
raaputinta n. 30° kulmassa keittimen pintaa ndhden ja raaputa aine pois.

» Taydellinen puhdistus: "Normaali hoito” sivulla 144.
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Takuu

9.4 Metallijalkien poistaminen

Saattaa olla - etenkin jos kaytat ohutpintaisia metalliastioita, etta keittimen
pintaan syntyy irronneesta metallista jalkia. Nama jaljet nayttavat usein
naarmuilta.

» Poista metallijaljet siten kuin "Roiskeiden puhdistaminen” sivulla 144
kuvaa.

» Kayta poikkeuksellisen tiukassa istuviin jalkiin seka tahnaa etta
partateraraaputinta.

10 Takuu

Laitetta koskee lakisaateinen takuuaika. Jos tuote sattuu olemaan viallinen,
kdanny oman ammattikauppiaasi tai maasi valmistajan toimipisteen puoleen
(osoitteet kayttdohjeen takasivulla).

Korjaus- ja takuukasittelya varten lahetd mukana seuraavat asiakirjat:

® Kkopio ostolaskusta, jossa nakyy ostopaiva,

® valitusperuste tai vikakuvaus.

11 Havittaminen

» Vie pakkausmateriaali mahdollisuuksien mukaan vastaavan
kierratysjatteen joukkoon.

= Jos poistat tuotteen lopullisesti kaytdsta, pyyda tietoa sen havitta-
I“! mista koskevista maarayksista 1ahimmasta kierratyskeskuksesta

f— tai ammattiliikkeestasi.
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Tekniset tiedot

12 Tekniset tiedot
Dometic ORIGO -keitin

E100 E200 E300
Tuote nro: 9103303964 9103303966 9103303968
Jannite: 120 V/60 Hz
Teho: 1200 W 2400 W 3600 W
Virta: 10 A 20A 30A
Tarvittava katkaisin:

15A 25A 35A
Ympariston
lampdtila: 5-40°C
Mitat
P x L x K/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77

P x L x K/tuumaa:

1715 x 12 %5 x 3 15,

21 e x 11 7Igx 3 g

205/5x 19 Vg x 3 15,

Paino: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
Dometic ORIGO -keitin

E100 E200 E300
Tuote nro: - - -
Jannite: 240 V/60 Hz
Teho: 1200 W 2400 W 3600 W
Virta: 5A 10 A 15A
Tarvittava katkaisin:

10 A 15A 20 A
Ympariston
lampdtila: 5-40°C
Mitat
P x L x K/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77

P x L x K/tuumaa:

1715 x 12 %5 x 3 15,

21 e x 11 7Igx 3 g,

205/5x 19 Mg x 3 15,

Paino:

4,2 kg

6,3 kg

9,4 kg
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Tekniset tiedot

Dometic ORIGO -keitin

E100 E200 E300
Tuote nro: 9103303965 9103303967 9103303969
Jannite: 220 - 240 V/50 Hz
Teho: 1100 W 2200 W 3300 W
Virta: 48 A 9,6 A 14,4 A
Tarvittava katkaisin:

10A 15 A 20 A
Ympariston
lampdtila: 5-40°C
Mitat
P x L x K/mm: 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77

P x L x K/tuumaa:

1715 x 12 %5 x 3 15,

21 e x 11 7Igx 3 g

205 x 19 Vg x 3 V3,

Paino:

4,2 kg

6,3 kg

9,4 kg
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MpouyTuTe AaHHYIO0 MHCTPYKLUUIO Nepe BBOAOM B IKCMyaTauuio U
coxpaHuTe ee. B cnyyae nepeaauv npoAaykTa nepefanTe MHCTPYKLUIO
crnepyolleMy nosnib3oBaTernio.

CopepkaHue
1 TIOACHEHUS K CUMBOMAM . . ..\ttt et e e e e 149
2  OO6LwWue ykazaHUs No TEXHUKE BE30MAaCHOCTU . ... ..o v v ... 149
3 KOMMMEKT MOCTABKM . . . o ottt e i e e e e e e 152
4 /Icnonb30BaHME MO HA3HAYEHWMIO . . . . o v oot e i e e 152
5 TexXHWYECKOE OMUCAHUE . . . . . oottt e e e 153
6 YCTAHOBKA MIMUTBL. v v vttt et e e et e e e e e e 154
7 TIoNb30BAHUE MIIUTOM . . o\t ettt i e e e e e e 157
8  YCTpaHeHMe HEMCMPABHOCTEM . . . . . oot e i e e e 158
9  OuUCTKA M YXOL 38 MIMUTOM . . . evv et ettt e e 159
10 TapaHTUS . . ... 161
11 YTUIMBAUMS . . . oo et e e e e e e e e 161
12  TexXHMYECKME XAPAKTEPUCTUKM. . . . o oot et e e e e i i i ie e e 161

148



[NosicHeHus kK cumBonam

NMNossAcCHeHus K cumBonam

NPEOAYNPEXAOEHUE!
YkasaHuA no TexHuke 6e3onacHocTU: HecobniogeHne moxet
NPUBECTU K CMePTENbHOMY UCXOAY UK TSXENbIM TpaBMam.

OCTOPOXHO!
YKasaHua no TexHuke 6esonacHocTu: HecobniogeHne MoxeTt
NpUBECTU K TpaBMam.

BHUMAHMUE!
HecobniogeHne MoXeT NPUBECTU K NOBPEXAEHUSIM U HAPYLLUTL
paboTy npoaykTa.

=P P

YKA3AHUE
[ononHutensHas nHdopmMaums rno ynpasneHnto NPoaYKTOM.

» [OencrtBue: ATOT CUMBOI YKa3blBaeT Ha TO, 4YTO Bbl OMKHbBI BLINOSTHUTL
onpeneneHHoe nencreue. Tpe6yeMb|e OEencTBMs ONUCbIBAOTCA LWar 3a
wiarom.

v/ OTOT CMMBOJ ONNCbIBAET pesynbTtaTt OEencTBus.

Puc. [fl 5, ctp. 3: JaHHoe ykasaHue obpaliaeT Balle BHUMaHWE Ha pyCy-
HOK, B JaHHOM MpuMepe Ha ,no3uunio 5 Ha pucyHke 1 Ha cTpaHuue 3°.

2 O6Lwue ykasaHus no TexHuke b6esona-
CHOCTU

M3rotoBuTEnNb HE HECET HMKAKOM OTBETCTBEHHOCTM 3a yu.l,ep6 B cneayrwmnx
crnyydaax:

® OwnbKkn MOHTaXa uUnn NOAKNKYEeHNS

® [loBpexaeHns NpoayKTa U3-3a MexaHU4YecKnx BO3AeNCTBIIA 1
nepeHanpshkeHui

® /I3MeHeHus1 B NpoayKTe, BbINOMHEHHblE 6€3 04HO3HAYHOro pa3peLLeHmns
N3roToBuTENS

® |Acnonb3oBaHue B LEeNSAX, OTNINYHbIX OT YKa3aHHbIX B OaHHON MHCTPYKUMn
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O6Lwwme ykasaHus no TexHuke 6e3onacHocTn

Mpu akcnnyaTauuy anekTponpuGopoB yYnTLIBaNTE criedytolime npasuna
TEXHUKN GE30MacHOCTM ANs NpeaoTBpaLLeHNs:

® [opaXkeHUs1 ANEKTPUYECKNM TOKOM;

® BOCMNNaMeHeHus,

® TpaBM.

2.1 OcHoBbI 6e3onacHoOro oo6paileHus

NPEAYNPEXOEHUE!

YCcTaHOBUTE B 30HE JOCSIraeMOCTM OrHeTyLIUTENb knacca B-1
(OT BO3ropaHumn aneKkTpU4ECKUX KOMMOHEHTOB).

Mo3aboTbTech O TOM, YTOObI OrHETYLUUTENb PETYNSAPHO NPOBe-
psincs cneynanucTamu.

JNlwua (B TOM Yncne u geTu), KoTopble B CUIy CBOUX chusnye-
CKWX, 0Csi3aTeNbHbIX UMW NCUXMYECKUX CNOCOBHOCTEN, HEOMbIT-
HOCTW UKW OTCYTCTBUS 3HAHWIA HE B COCTOsIHMM Ge3onacHo
nonb3oBaTbCs NPUBOPOM, HE JOMKHbI UICMONb30BaTh NNUTY 6e3
NpUCMOTpPa MUIN MHCTPYKTaxa OTBETCTBEHHOIO NuLia.

AnekTponpubopbl He UrpyLLKa ANA aeTen

He gonyckaiTe KoHTakTa ¢ anekTponpuGopamu aeTen n He-
MOLLHbIX Niogeit. He ocTaBnsiiTe paGoTatolime anekTponpnéo-
pbl 6e3 npucmoTpa.

He npukacantecb K BApOYHbIM NAHENSIM UITM 30HAM BOKPYT HUX.
[MoBEPXHOCTb MOXET ObITh rOpsAYEN, AaXe eCcriv OHa TEMHas.
O6nacTb BOKpYr BapO4HOM NaHeNn MOXET ObITb ropayen Ha-
CTOJLKO, YTO BbIZOBET OXOrH.

Mpw BBINOMIHEHUW MHOBLIX MAaHUNYNSAUNIA C NNUTON Heo6XoaAUMO
BbIKMOYaTh 3MeKTponmTaHue.

PaboTbl N0 PEMOHTY U TEXHUYECKOMY OOCMYXXMBAHMIO BbINOJS-
HSIHOTCS1 TOMBbKO creumannucTamm, 03HaKOMIEHHbIMU C COOTBET-
CTBYHOLUMMM NPEANMCaHUSIMU U CYLLLECTBYHOLLMMU pUCKaMMU.

npOKOHcyﬂbTMpyﬁTer, KaK B 3KCTPEHHOM Clly4ae OTKIr4aeT-
cA ,qmcb(bepeHumaanoe 3aunTHoe yCTpOVICTBO M Kak CHMma-
€TCA npegoxpaHnTeEsb.

BHUMAHMUE!

Vcnonb3yiiTe NNUTY TOMbKO MO Ha3HaYeHuIo.
He BHOCUTE Kakne-Nnnbo N3MEeHeHNS B KOHCTPYKLMIO MAUTbI.
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O6wwme ykasaHust No TexHUke 6e3onacHoOCTU

® OOGecneybTe YCTaHOBKY M 3a3eMJ1ieHne ninTbl B COOTBETCTBUA
CO BCEMU ,Cl,eIZCTByIOLLI,VIMVI npegnncaHnamn.

® B cnyyae HeNCnonb30BaHUS BbIKMIOYaNTE MnTY.

® He ncnonb3ynte NnMTy B Criyvae e€ NoBpeXxaeHns unm Beixoga
N3 CTpos e€ geTanemn.

® Ecnv Ha Bapo4HOW MOBEPXHOCTU NPUCYTCTBYIOT TPELUMHbI, YU-
CTsllLiee cpeAcTBO UM NepenmBLLMECS XUAKOCTN MOTYT Mo-
nacTb BHYTPb nNpubopa, 4To Co34aeT ONacHOCTb NOpaXeHus
ONIEKTPNUYHECKNM TOKOM. B Takom Clny4ae cpasy Xe BblKIio4nuTe
npubop.

Mepbl 6e3onacHocTu npu paboTte ¢c npubopom

NPEAYNPEXOEHUE!

® lcnonb3oBaTb NpUGOP HaANEXWUT B COOTBETCTBYIOLLEN ofe-
xae.
He HapeBaliTe cBOGOAHO CBUCAIOLLYIO OAeXAay, CNOCOOHYH0 no-
nacTb B nnams.

BHUMAHMUE!

® [laiiTe HarpeBaTefibHOMY NPMBOPY OCTLITbL A0 TeMnepaTypsbl
OKpy>KatoLLel cpedbl, Npexae YeM KacaTbCsl ero rofbiIMu pyka-
MU.

® Ob6ecneybTe OTCYTCTBME BONM3M 3MEKTPONNUTLI Xnpa, cogep-
XaLyx ankorosb BELLECTB, MacTMacchl U Nerko BocnnaMeHs-
IoLMXCS NpegMeToB (Hanp., 3aHaBeCOK, NONOTEHEL, NPOYNX
KyXOHHbIX Matepuarnos).

® He BelaritTe BONM3M BApo4HON NaHenu nonoTteHua, bymary, 3a-
HaBECKM M UHble BOCNaMeHsloLWMnecs maTepuansl U He ocTaB-
nanTe X Tam.

® Cobntoganite OCTOPOXKHOCTb MPU HarpeBaHUW Xmpa 1 Macna.
XKvip 1 Macno moryT BoCnnameHUTbCsl NPU BbICOKOW TeMnepa-
Type.
He nbiTarTecb NoracuTb FOPALLNA XUP BOSOMN.

® llcnonb3ynTe TONbKO Cyxme NpUXBaTKN U AEePEBSAHHBLIE FNOXKMU,
4yTOObI M36EeXaTb 0OpasoBaHMs napa. Mokpble Unn BriaxHble
NpUXBaTKN MOTYT CTaTb NPUYUHOI OXOra Npu KOHTaKTe C ropsi-
4YMMM NOBEPXHOCTSIMU U3-3a 0OpasytoLLerocs napa.
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KomnnekT noctaBku

Hukorga He ocTaBnsiiTe paboTatoyto Nty 6e3 npucmoTpa.
MeperpeTble KAacTPONM MOTYT Bbl3BaTb 3adbIMIIEHME U MOXap.

Mepen cHATMEM nocyabl C BapoOyHOW naHenu npnbop Heobxo-
ONMO BbIKIHOYNTD.

Bo nsbexaHue 0XXoros, BOCNiIaMeHEHUS TOPHOYMX MaTepuanos
1 NponunBa BapsLLerocs NpoayKTa ua cnyvyanHo 3ageTbix Ka-
CTPHOJIb UX PYYKN HEOOXOAMMO HanNpaBuUTb BHYTPb Takum obpa-
30M, YTOObI OHW HEe BbICTYNanu B COCeHNE BapOYHbIE 30HbI.
He ncnone3ynTte npnbop ana oborpesa NnoMeLLeHUs.
Vcnonb3oBaHne BapOYHOWM NaHenM Npu BbICOKOW TeMNepartype
6e3 HanonHeHHOW KacTpoNM MOXET NPUBECTU K NOBPEXOEHM-
M npubopa.

Bo Bpems paboTbl NNnTbl HE CTaBbTE Ha Hee NracTMaccoBble
npeameTbl, HaNpPUMeP, CONMOHKN U NePEeYHNLbI, He KnaguTe
YNaKoBKy W T.M.

Cnegwute, 4TobObl NPUXBATKM HE HAXOOUITUCL HA BApO4YHOW Na-
Henv unu Boane ee.

VMcnonb3yite Ty nocyay v npmMbopbl, KOTOpble NpeAHa3HaYeHbI
OJ151 KepaMUYeCcKux NOBEPXHOCTEN U pacCYMTaHbl HA HOMK-
HaNbHYI MOLLHOCTb BapO4YHOWN NaHernu.

TonbKo onpefeneHHble TUMbI CTEKNA, CTEKITOKEPaMMKN,
dhastHca unm Apyrux rnasypoBaHHbIX MaTepuanoB MOryT
BblaepXXaTb peskue konebaHust Temnepartypbl U NO3TOMY Nog-
XOOAT ANsl MCNOMb30BaHWA Ha NNnTax.

Vcnonb3yiiTe Ans NpuUroToBREHUS MUK NOCYAY COOTBETCTBY-
OLLUX pa3MepoB.

3 KomMmnnekT noctaBku

® [Inuta

[ J MHCprKLI,MFl no 3Kcnnyatauun

4 Ucnonb3oBaHue No HazHaA4YeHuIo

Mnutel ORIGO koMmnaHnm Dometic npeaHasHaveHbl ANa UCNOMb30BaHUS B
OOMaLLHEM X03ANCTBE, CamosieTax UNu Ha cyaax.
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TexHnyeckoe onucaHue

5 TexHUn4Yeckoe onucaHume

5.1 ®yHKUNOHaNbHble 0COGEHHOCTU

B anekrponnutax ORIGO E100, E200 n E300 komnaHun Dometic BapoyHble
30HbI PAcNosIOXeHbl Ha NOBEPXHOCTU. OHU MOTYT 3KCMNyaTUpoBaThCS OT Ha-
npsbkeHus cetu B 120 B, 240 B unu 220 — 240 B.

5.2 HaHHble AnA pasnnyHbIX UCMONHEHUN

Mnuta noctaBnseTcs B pa3niMyHbIX UCMOMHEHMUSX.
® E100: OgHa Bapo4yHas 30Ha

® E200: [1Be BapoYHble 30HbI

® E300: Tpy BapOYHbIE 30HbI

Tvn NAUTLI MOXXHO ONPEAENUTL NO HOMEPY M3OEeNusl, yKazaHHOMY Ha 3aBOA-
CKoW Tabnuuke, HaxogsLWeNncs Ha gHULLE NNnTbI (pyUc. H 1. cmp. 3).

Konus saBoackoii Tabnuuku: puc. ||, ctp. 4

5.3 AnemMeHTbI ynpaBneHus
Ne wapuc. B, OnucaHune
cTp. 3
1 Bapo4Has 3oHa
2 PerynaTop

MpwXMUTE M NoBOpPaYMBaNTE MO UMK NPOTUB YaCOBOW CTPESKU
Ans BbIGopa HY)XHOW TemMnepaTtypbl.

3 KOHTpOnbHbIV CBETOANOAHbLIN MHAMKATOP
CeeToaunoa ropuTt Npu BKIFOYEHHON BapOYHOI 30HE.

4 CBeTOAMOAHBIN NHANKATOP «ropsiyer NOBEPXHOCTUY
OTOT CBETOAMNOL FOPUT KpaCHBIM LIBETOM, KOrJa BapoyHas 30Ha
BKIIOYEHA.
OH cBeTnTCA A0 Tex nop, noka 3oHa He ocTbIHET Ao Besona-
CHOW Npu KacaHun Temneparypsbl (3TO 3aiMeT OKOMo 12 MUHYT
nocne OTKMYEHUS 30HbI).
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YcTaHoBKa NinTbl

6

YKA3AHUE

MnuTel ¢ ABYMS UMW TPEMSA BAPOYHbLIMM 30HAMW OCHALLLATCA OA-
HWUM PErynAaToOpOM U OAHUM CBETOANOAHBLIM MHANKATOPOM U3 pac-
yeTa Ha OAHY BapOYHYIO 30HY.

YcTtaHOBKa NiuUTLI

MAMTYy MOXXHO BMOHTUPOBATL B paboyyto MOBEPXHOCTL Baluen KyxHu.

6.1 Bbi6op mecTa ycTaHOBKMU

Mpu BIGOpE MecTa yCTaHOBKM y4TUTE CrieayroLime MOMEHThI:

Ons YCTAHOBKU MIINTbI Bbl6epI/ITe XOpOoLlo npoBeTpnBaemMmoe MecCTO.

PaccuntbiBaite He meHee 20 cm? (3 KBagpaTHbIX AloMa) Ha OOHY
BapO4HYt0 30HY; Hanp. , ans E200:

2 x 20 cm? = 40 cm?

(2 x 3 kBagpaTHbIX AloMMa = 6 KBagpaTHbIX OIONMOB).

MomelLeHMe OOMKHO ObITb KPbITbIM, YTOBLI NPEaOTBPaTUTEL HEMOCPEACT-
BEHHOE NMonagaHve BOAbl UM OPYroi XUAKOCTM Ha NaHesb.
MpocneanTe, 4TO6bI MUHUMATbHBLIE OTCTYMbI OT OKPYXatoLLMX Npeame-
TOB 6bINN cobroaeHsl cornacHo puc. A, ctp. 3.

He MOHTMpYTe NNUTY noj HaBeCHbIMU LWKadhamu.
B npoTvsBHOM cny4ae Bbl nogBepraeTech 0nacHOCTU OXXOroB BO BpeMs
MaHMNynaAuMi Hag NAnToMN.

He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe NNAnTYy BO B3PbIBOOMACHbIX NOMELLEHNAX.
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YcTaHoBKa ninTbl

6.2

MoHTax NNuTbI

Mepen npogenbiBaHWeM OTBEPCTUI HEOBX0AMMO YOeanTbCs, YTO

@ BHUMAHME! OnacHocmb noepexdeHus npubopa!

B pe3ysibTaTe CBEPIieHUs], MUIeHNs UNu LWNndoBaHnsa He ByayT
NOBPEXAEHbI ANEKTpUYeckne kabenu unm nHble YacT TpaHcnop-
THOrO cpeacTea.

» Bbinunute npsiMmoyronbHoOe oTBepcTue B paboder nosepxHocTtu (Fabapu-
Tbl CMOTPUTE B criegytowien Tabnuue):

UcnonHeHue Madaputb! (O x W x IN)

E100 282 x 302 x 80 MM 11 Vg x 11 71g x 353,
E200 516 x 282 x 80 MM 20 5,6 x 11 1g x 3 %5,
E300 508 x 467 x 80 MM 20 x 18 3/g x 3 %/3,

» YcTaHoBWTE NAUTY NO LIEHTPY Bbipesa.

» 3akpenuTb NUTY C NOMOLLLI0 HETBEPAEIOLLLEro repMeTuka, HaHecs ero
MeXay CTEKINOKepaMMYeCKO NOBEPXHOCTbIO U paboyert NOBEPXHOCThIO.

Tem cambim obecneynBaeTcsa NOCNEAYOLLNA AEMOHTaxX npubopa Ans
TexHu4eckoro obcnyxueaHusa 6e3 NoBpexaeHUN.

» PasmecTtuTe orHeTywmnTenb knacca B-1 B npegenax gocaraemocTu.

6.3

Moaknro4veHne NNUTbI K AneKTponntTaHuro

NMPEAYNPEXAOEHUE! TpaBmoonacHo!
MNogkntoyeHne Bapo4HOM NaHeNM BbIMOMHAETCS TOMNbKO cneumanm-

CTOM.
Cnepytowaa nHpopmaums npegHasHadyeHa ansa cneynanucTos,
3HaKOMbIX C COOTBETCTBYOLUMUN AMPEKTMBAMU U Mepammn Ge3ona-
CHOCTW.
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YcTaHoBKa NinTbl

Mpy aNeKTPoNoaKIYEeHUN NPUAEPKMBaNTECE CreayloLMX yKa3aHui no
TEXHUKe 6e30MacHOCTU:

>

BHUMAHMWE! OnacHocmb KOpomko20 3aMmbikaHusi!

[ ] MCI'IOJ'Ib3yIZTe TOJMIbKO PO3€eTKK C 3a3eMIieHnem, 3allnleHHble
NNHENHbIM aBTOMAaTOM.

@ Ecnu nvHMa NpoBOAKTCS Yepes NeperopoaKku C OCTPbIMU Kpasi-
MW, UCNONb3yITe Kabenb-kaHanbl unu kabenbHble BBOAbI.

® KabGenu gomkHbl ObITb 3aKpenieHbl 1 He n3namMmbiBaTbCA Ha
ANeKTponpoBoadaLlLnX maTepumnanax (MeTanne).

® 3akpenuTe NpoBoAa HALEXHO.

He TaHuTe 3a kabenu.

® [IponoxuTe kabenb Tak, YToObl Yepe3 HEro He CNOTbIKanMCh U
3TO ero He NoBpeanso.

Y6eauTtecb No AaHHbIM Ha 3aBOACKOM Tabnuyke, 4To paboyee Hanpsike-
Hue npubopa coBnagaeT ¢ HanpskeHnem GopToBON ceTu.

[NogkntoyeHme K CeTr BbIMOMHANTE Yepes NMMHENHbIN 3aLUTHLIN aBToMaT
C pacCcTosiHMeM Mexay KOHTakTamu He MeHee 3 MM (1/8 OIOMMOB) B COOT-
BETCTBMU C « TeXHU4eckoe onncaHme» Ha ctp. 153.

CoeanHnTte Tpy npoBoaa kabensi NOAKMNIOYEHNS C CETbIO Yepes NMHEN-
HbIlA 3aLLUUTHbIA aBTOMAT:

— YepHbii: L1, He3azemneHHbI NpoBOA

— benbii: L2, Hynesow nposog

— 3eneHbin: 3azemneHne

3akpenute kabenb 3aXKUMMHOW CKOGO.
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MNonb3oBaHue nnTomn

N

Monb3oBaHUe NANTOMU

BHUMAHMUE!

® [pumMeHsieMblil B AaHHOM Npubope HarpeBaTernbHbIV 3NIEMEHT
obecneuymBaeT GbICTpbIi Harpes. Mepen BKNOYEHUEM MINTLI
y6eamTechb B TOM, YTO B BapOYHOI 30HE OTCYTCTBYHOT roptoumne
martepuarnsil.

® BapouyHas 30Ha gaxe nocre OTKMoYeHN HEKOTOPOe BpeMs
ocTaétcsa ropayen. Ha a1o ykasbiBaeT CBETOANOLHbIV NHANKA-
Top «["opsiyen noBepxHOCTUY. [10 OXnaxageHns NoBepXHOCTU He
Knagute Ha nnuTy Kakne-nmbo npegMeThl, KOTopble MOTyT ObITh
noBpeXxaeHbl U HarpeTbl 4O BbICOKOW TeMnepaTtypbl.

D,J'Iﬂ nony4vyeHna Haumny4wmnx pe3ynbTaTtoB Npu npuroTtosneHnn nnln Ha sa-
pOYHOM NaHenu cobniogavite criegylolmMe OCHOBHbIE NpaBuna:

BapoyHble 30HbI 04eHb GLICTPO HAarpeBatkoTCsl, HO OYeHb MEANEHHO OCTbI-
BatoT. Cpasy yCTaHOBUTE PETYNSITOP Ha HYXXHYH TeMneparypy.

McnonbayiiTe ka4eCcTBEHHYO Nocyay € NMOCKMM AHOM, 4Tobbl obecne-
YNTb NOSHbIA KOHTAKT C BApOYHOWN 30HOMN.

XOpOoLnii KOHTaKT NocyfAbl C BAPOYHOKM 30HOM MOBLILIAET KO3PPULMEHT
Mone3Horo JencTBus.

Jydiie Bcero nogxoasT KACTPHONY M CKOBOPOAb! M3 HEPXKaBetoLLLEeN cTanm
1 YyyryHa. He ncnonb3yiiTe antoMnHUEBbIE CKOBOPOAbI ANS Makcumarb-
HOro TemnepaTypHOro pexuma.

Mocyna foskHa 6bITb NO pasmepam He MeHbLUe BapOYHOW 30HbI UK Bbl-
cTynaTb 3a eé npegensi.

Pasmep N pacnonoxeHmne HarpesaTtesibHbIX 3J1IEMEHTOB MOXHO ornpene-
JINTb NO M306pa)KeHVIPO Ha NMoBEPXHOCTU MNJINThI.

Ecnu NCNONb3yeTCdA KaCTprJiAa Ui cKkoBopoda CIriMwKoOM Maroro pas-
Mepa, OCTaeTcA HeﬂpVIKprTOVI YaCTb HarpeeaTesibHOro arieMeHTa, KoTo-
pada MOXET BOCMITaMEHNUTb 3J1IEMEHTbLI OaeXXAbl.

Cnepgute 3a TeMm, 4Tobbl AHO NOCYAbl JOMKHO BbITb CYyXUM.

Bo nsbexaHne 0xoroe, BOCNiiaMeHeHUs roproymx matepumanoB 1 nposun-
Ba Bap4dLllerocd npoaykra m3 CﬂyanIHO 3a0€EeTbIX KaCTPHJ1b UX PYYKU HE-
06xoanmo HanpaBuUTb BHYTPb TakKMm 06pa30M, 4YTOObI OHU HE BbICTynanum
B coceaHne BapO4Hble 30Hbl.
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YcTpaHeHne HencnpaBHOCTEN

» YT06bl BKNIOYNTE BAPOUHYHO 30HY, HAXKMWUTE Ha PErynsiTOp U yCTaHOBUTE

8

ero Ha TpeGyemylo Temnepartypy.

Perynatop MoXHO BpallaTb Kak Mo, Tak U NPOTUB YaCOBOW CTPENKM:
— O: NonoxeHwne BbIKII.
— @: MakcumansHas Temneparypa

"opuT cBETOANOA COCTOSHUS.
MopuT ceeToamog «lopsiuenn NOBEPXHOCTM».

,D,J'Iﬂ OTKJTHOHEeHUsA Bapquon 30HbI NepeBeanTe perynaTop B nonoxeHune
BbIKI. (O).

KOHTpOJ‘IbeII7I CBETOANOOHbLIN WHOUKaTOP BbIKITlO4aeTCA.

Ceetoaunon «[opsayvern NoBEPXHOCTU» NPOOOITKAET ropeThb.

[aHHbI cBETOAMO BhIKMOYAETCS, KOrga Bapo4yHasi MoBEPXHOCTb Oxna-
XOAeTcsa U K Hel MOXHO 6e3onacHo npukacaTbcsl (3TO 3aHUMAET OKOSOo
12 MUHYT Nocne OTKMYEHUS] BapOYHOWN 30HbI).

YcTpaHeHne HencnpaBHOCTEN

Mepen obpalleHneM B cnyxby noaaepkku KNMMeHTOB NpoBepbTe crieayto-
Liee:

YTO MUTAHUE OT CETU B NOPSIAKE
YTO NIMHENHbIN 3aLlUNTHbIA aBTOMAaT BKMHOYEH
YTO PErynsatop BKIOYEH

YTO OHO KaCTPJIN Ui CKOBOPOAbl U NOBEPXHOCTb MINTbl YACTbIE U CYy-
xune

NUMEIoT N NoaxoasLimne pasmepbl KACTPHONS UK NOAA0H M NPaBUSBHO N
OHW YCTaHOBIEHbI B BAPOYHOW 30HE;

NMOCKOe N paBHOMEPHOE N [IHO Y KacTPHOMM UM CKOBOPOAbI.
YTO HaACTpOWKa TemnepaTtypbl NpaBubHas
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OuncTka n yxoa 3a NnNnTon

o

9.1

OuucTtka u yxop 3a nnuTon

MPEOYNPEXAOEHUE! TpaBmoonacHo!

Cnepgute 3a TeM, YTOObI MOBEPXHOCTb MNTLI OCTbINA, a CBETOAN-
of «'opsayas NOBEPXHOCTb» Obln BbIKMOYEH.

[Npun ycTpaHeHUn maTtepmana c Bapo4yHOM NOBEPXHOCTU HaaeBanTe
pykaBuLy A5 AyXOBKW.

BHUMAHMUE!

He oumwiaiiTe NoBepXHOCTb BapOYHbIX 30H abpasvBHLIMW YNCTS-
UMK CPEACTBaAMMU.

Mpwv yoaneHuy NponmuBLIErocs NpoayKTa BRaXHoW ryGko unm
TpsiNkoW cobnofjaiTe OCTOPOXHOCTb BO U36EXaHUe 0XKOroB oT na-

pa.

YKA3AHUE

[ns o4nMcTkM NNUTbl UCNOMB3YWUTE cneumanbHOe YUCTSLLee cpea-
CTBO.

B Toproson cetn MOXHO NpnobpecTn YncTsLLee cpeacTso, cneum-
anbHO pa3paboTaHHoe Ans CTEeKNoKepaMUYECKNX NOBEPXHOCTEN
nnnT. Ero MoXxHo HanTn B oTAene ObiTOBbIX TOBAapOB B TOProBbIX
LleHTpax, CTPOMTENbHbIX PbIHKaX, a Takke B MarasmHax ObITOBOW
TEXHUKU U TOBApOB AS18 KYyXHU U BaHHON.

Opyrue cpenctea noBpexaalT NOBEPXHOCTb UMM MOTYT co3aa-
BaTb S40BUTbIE Napbl, Npy NONagaHUM Ha ropsYvyo NaHerb.

He ncnonb3ynTte napoouncTuTens.

PerynsapHbin yxopn

» HaHecute HEMHOTIO YNCTSALLEro MOJIOYKa B LIEHTP 0YMLLAEMON NMOBEPXHO-

CTW.

» [lponuTtanTte um GymaxHyto candeTKky U pa3oTpuTe MOSIOYKO Mo NnoBep-
XHOCTWU.

» [NpoTpuTE NOBEPXHOCTb YUCTLIM U CYXUM BYMaXKHbIM NONIOTEHLEM.
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OuncTka un yxo 3a NNNTON

9.2 YaaneHue nepenuBLLUErocs cogepxmmoro

» B cny4ae nepenusa npoaykTa BO BpEMSA BapKy BbIKIOYUTE MAUTY U Npo-
TPUTE Yy4aCTOK BOKPYr BapOYHOM 30HbI YNCTON ByMakHOW candeTkon.

MponueLueecsa cogepxmmMoe criedyeT yaansiTb Tak Xe, Kak 1 npuropes-
Lwmre npoaykTbl (CM. «[puropesLumne nocne nepennsa NpoayKTbl» Ha
ctp. 160).

YcTpaHanTe pacnnasneHHble CyGCcTaHUUM UK NPONUTbIE NPOAYKTbI C
BbICOKUM cofepKaHMeM caxapa (4)xem, KeT4yyn, TOMaTHbIA COycC U np.)

» HemepneHHO yganuTe NponmBLUMECS BeljecTBa ckpebkom, noka nosep-
XHOCTb eue ropsidas: CaBNHbTE NEPENUBLLMIACA UM pacnnaBUBLLMIACA
MaTepuan ¢ BapO4YHON NOBEPXHOCTU B XONOAHYHO 30HY HA NOBEPXHOCTU
MAUTLI.

» Bblknio4MTe BapOYHLIE 30HbI.

» [aiite nnuTe OCThbITb (CBeTOAMOL « [ Opsivasi NOBEPXHOCTb» AOSMKEH nora-
CHYTb).

» O4yuncTMTE NOBEPXHOCTL COrNacHoO «PerynsapHbIn yxoa» Ha cTp. 159.

9.3 MpuropesLune nocre nepenuBa NPOAYKTbI

» YpanuTe npuropesLune npoaykTbl ckpebkom. [epxute ckpebok nog
yrnom B 30° K NOBEPXHOCTN U CHUMaWTE npurap.

» 3aBepLueHne 04nNCTKU, CM. «PerynsapHein yxog» Ha ctp. 159.

9.4 YpaneHune cnegoB meTtanna

Ha Bapquoﬁ NOBEPXHOCTU MOTYT NOABINATLCA MeTannn4eckme cneabl, 0Co-
GeHHo, ecnu ncnonb3dyeTtcd nocyga m3 NEérkoro metanna. 9Tu cnegbl NosiB-
NAK0TCA Yalle, 4em uapanuHbl.

» YpanuTe cneabl MeTanna cornacHo «YpganeHue nepenueLIerocs coaep-
KUMoro» Ha ctp. 160.

» [ns yoaneHns oco6o yCTONYMBLIX CNEAOB UCMONb3YNTE YNCTSLLEE MO-
FI04KO U CKpeOboK.
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apaHTna

10 TlapaHTUA

[leicTBMTENEH YCTAHOBIEHHBIN 3aKOHOM CPOK rapaHTuu. Ecnu npoaykT
HeucnpaseH, obpaTnTeck B NPeACTaBUTENBCTBO M3roTOBUTENS B Balueit
cTpaHe (agpeca cM. Ha 060POTHO CTOPOHE MHCTPYKLMW) UMK B TOPTOBYIO
opraHusauuio.

B Lenax npoBeaeHNst peMoOHTa UK rapaHTUMHOro obcnyXxmBaHus Bbl gornxk-
Hbl TaKKe nocnaTtb cnegyroLine JOKYMeHTbI:

® KOMUIO cHeTa C JaTou MOKYMKMK,

® [pUYMHY peknamauuu unu onnucaHme HeEUCNpPaBHOCTH.

11 YTununsauums

» [10 BO3MOXHOCTH, BblKMAbIBAWTE YNakoBOYHbI MaTepuan B Mycop,
noasnexaliuit BTOpUYHOl nepepaboTke.

Ecnn Bbl okoHYaTenbHO BbIBOAMTE NPOAYKT U3 SKChnyaTauum, To
E nonyyuTe MHopmMauuio B bnvxariem LeHTpe No BTOPUYHON
— nepepaboTke unu B TOProBON CETU O COOTBETCTBYHOLLIMX
npeanucaHnsx rno yTunmsauumu.

12 TexHMYeCKMe XxapaKTepUCTUKU

Mnuta Dometic ORIGO

E100 E200 E300
ApT. Ne: 9103303964 9103303966 9103303968
HanpsixeHue: 120B /60y
MouwHocTb: 1200 Bt 2400 Bt 3600 Bt
MoTpebneHuve Toka: 10 A 20 A 30A
Heobxogumblii
TNIMHENHbIN 3aWnT- 15 A 25 A 35A
HbIi aBTOMAT:
Temnepatypa okpy-
Xarowen cpepl: 5-40°C
[abaputhbi:
O x W x B (mm): 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
NxbxH 1 71gx 128 x 3 V55 |21 Vg x 11 TIgx 3 V55 | 20 575 x 19 Vg x 3 /3,
Bec: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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TexHUYeckme xapakTepuCTUKK

Mnuta Dometic ORIGO

E100 E200 E300
ApT. Ne: - - -
HanpsixeHnue: 240B /60y
MoLuHOCTb: 1200 Bt 2400 Bt 3600 Bt
MoTpebneHwne Toka: 5A 10 A 15A
Heobxoaumblii
TNINHENHbIV 3aLUnT- 10A 15A 20 A
HbIi aBTOMAT:
Temnepatypa okpy-
XatoLuen cpegpl: 5-40°C
[abaputhbi:
O x W xB (Mm): 301 x320x 77 535x301x77 524 x 486 x 77
NxbxH 11 71gx 12 % x 3 Vap | 21 V4gx 11 15 x 3 V35| 20 55 x 19 Vg x 3 VU5,
Bec: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg

Mnuta Dometic ORIGO

E100 E200 E300
ApT. Ne: 9103303965 9103303967 9103303969
HanpsixeHue: 220-240B /50Ty
MouwHocTb: 1100 Bt 2200 Bt 3300 Bt
MoTpebneHne Toka: 4,8 A 96 A 144 A
Heobxogumblii
TNIVHENHbIN 3aWnT- 10 A 15A 20 A
HbIi aBTOMAT:
Temnepatypa okpy-
XatoLen cpenpl: 5-40°C
[abaputhbi:
O x W x B (mm): 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
NxbxH 1 71gx 128 x3 V55 |21 Vg x 11 T1gx 3 V155 | 20 575 x 19 /g x 3 /3,
Bec: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé niniejsza

instrukcje. Instrukcje nalezy zachowa¢. W razie przekazywania
urzadzenia nalezy jg udostepni¢ kolejnemu nabywcy.
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Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem ... ...............
Opistechniczny .. ... .. . .
Montaz kuchenki .. ........ ... ... . .
Uzywanie kuchenki . ........ ... . ... .. ... .. ... ..

Usuwaniebteddw. . ... ... ... .. . .
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Objasnienie symboli

Objasnienie symboli

OSTRZEZENIE!
Wskazéwka dot. bezpieczenstwa: Nieprzestrzeganie moze
prowadzi¢ do $mierci lub ciezkich obrazen ciata.

OSTROZNIE!
Wskazéwka dot. bezpieczenstwa: Nieprzestrzeganie moze
prowadzi¢ do obrazen ciata.

UWAGA!
Nieprzestrzeganie moze prowadzi¢ do powstania szkéd
materialnych i zakiécen w dziataniu produktu.

=B P

WSKAZOWKA
Informacje uzupetniajgce dot. obstugi produktu.

» Obstuga: Ten symbol wskazuje, ze uzytkownik musi podjg¢ jakies
dziatanie. Wymagane dziatania zostaty opisane krok po kroku.

v/ Ten symbol opisuje wynik dziatania.

Rys. [fl 5, strona 3: Ten odnos$nik wskazuje element na rysunku, w tym
przypadku ,Pozycje 5 na rysunku 1 na stronie 3”.

2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane:
® bledami powstatymi w trakcie montazu lub podtgczania

® uszkodzeniem produktu w sposdb mechaniczny lub spowodowany
przecigzeniami elektrycznymi

® zmianami dokonanymi w produkcie bez wyraznej zgody producenta
® uzytkowaniem w celach innych niz opisane w niniejszej instrukcji
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Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Podczas uzywania urzadzeh elektrycznych nalezy przestrzegaé
nastepujgcych podstawowych srodkéw ostroznosci, aby zapewnié sobie
ochrone przed:

® porazeniem elektrycznym,
® niebezpieczenstwem pozaru,
® obrazeniami.

21

A

Podstawowe bezpieczenstwo

OSTRZEZENIE!

® Umiesci¢ w zasiegu gasnice klasy B-1 (do pozarow
powodowanych przez elektrycznos$c).
Zadba¢ o regularne sprawdzanie gasnicy przez specjaliste.

® Osoby (w tym dzieci), ktére ze wzgledu na zdolnosci fizyczne,
sensoryczne lub umystowe albo ze wzgledu na brak
doswiadczenia lub niewiedze nie sg w stanie bezpiecznie
uzywac produktu, nie mogg go uzywac bez nadzoru lub
instruktazu odpowiedzialnej osoby.

® Urzadzenia elektryczne nie sg zabawkami
Nie dopuszczaé dzieci i oséb uposledzonych do urzadzen
elektrycznych. Pozwalaé na uzywanie urzadzen elektrycznych
wytgcznie pod nadzorem.

® Nie dotyka¢ stref gotowania ani obszaréw wokot nich.
Powierzchnie stref gotowania moga by¢ gorace, takze wtedy,
gdy sg ciemne. Obszary w poblizu stref grzejnych moga by¢ na
tyle gorgce, ze mogg powodowac poparzenia.

® Przed rozpoczeciem prac przy urzgdzeniu nalezy zawsze
odigczy¢ zasilanie.

® Prace zwigzane z konserwacjg i czyszczeniem moga by¢é
wykonywane wytgcznie przez specjalistow, ktorzy sg Swiadomi
powigzanych z nimi zagrozen i sg zaznajomieni z
obowigzujgcymi przepisami.

® Zapoznac sie z informacjami o tym, jak w sytuacji awaryjnej
wytgcza sie wytgcznik ochronny lub wyjmuje sie bezpiecznik.

UWAGA!

® Uzywacé kuchenki wytgcznie zgodnie z jej przeznaczeniem.

® Nie dokonywac¢ zmian kuchenki.
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Ogodlne zasady bezpieczenstwa

= P *

® Zadbac o zainstalowanie i uziemienie kuchenki zgodnie ze
wszystkimi obowigzujgcymi przepisami.

® WytgczyC kuchenke na czas przerw w uzywaniu.

® Nie uzywac kuchenki, gdy kuchenka lub jej czesci sg
uszkodzone.

® Gdy powierzchnia kuchenki jest peknieta, roztwory czyszczgce
i wylewajace sie ptyny moga przedostac sie do urzgdzenia, a to
powoduje ryzyko porazenia prgdem. Nalezy wowczas
niezwtocznie wytgczy¢ kuchenke.

Bezpieczenstwo podczas eksploatacji urzadzenia

OSTRZEZENIE!

® Podczas uzywania kuchenki nalezy nosi¢ odpowiednig odziez.
Nie nosi¢ luzno zwisajacych ubran, ktére moga sie zapalic.

UWAGA!

® Przed dotknieciem kuchenki gotymi rekami zaczekaé, az
ostygnie ona do temperatury otoczenia.

® Obszar wokét kuchenki utrzymywac w stanie wolnym od
tluszczu, substancji alkoholowych, materiatéw plastikowych i
tatwopalnych (np. zaston, recznikéw, materiatow kuchennych).

® W poblizu kuchenki i w jej poblizu nie wiesza¢ ani nie odktadaé
recznikéw, papieru, zaston lub innych palnych materiatow.

® Zachowac ostroznos¢ podczas podgrzewania ttuszczu lub
oleju. Tluszcz i olej mogqg ulec zaptonowi przy zbyt wysokiej
temperaturze.
Nie prébowaé gasi¢ palagcego sie ttuszczu woda.

® Uzywacd wylgcznie suchych podktadek pod garnki i drewnianych
tyzek, aby unikng¢ powstawania pary. Mokre lub wilgotne
podkfadki na gorgcych powierzchniach mogg powodowaé
poparzenia przez pare.

® Nigdy nie pozostawia¢ wtgczonej kuchenki bez kontroli. Garnki
podgrzewane przez zbyt dlugi czas mogg powodowaé dym i
pozary.

® Przed zdjeciem garnka nalezy wytgczy¢ strefe grzejna.

166



W zestawie

3

Aby zapobiec zagrozeniu zapalenia palnych materiatéw i
rozlaniu zawartosci, nalezy unika¢ potrzgsania garnkami itd.,
uchwyty kierowa¢ do wewnatrz tak, aby nie wystawaty do
sgsiadujgcych stref gotowania.

Nie uzywac¢ kuchenki do ogrzewania pomieszczenia.

Uzywanie kuchenki z wysoka temperaturg bez napetnionego
garnka moze doprowadzi¢ do jej uszkodzenia.

Nie uktada¢ ani nie ustawia¢ na wtgczonej kuchence
plastikowych przedmiotéw, takich jak pojemniki na sdl i pieprz,
opakowania itp.

Uwazagé, aby na ptycie kuchennej lub obok niej nie znajdowaty
sie podkfadki pod garnki.

Uzywac garnkow, patelni i innych urzgdzen, przeznaczonych
do ceramicznych powierzchni i znamionowej mocy kuchenki.

Tylko okre$lone rodzaje szkta, ceramiki, fajansu lub innych
oszklonych urzgdzeh moga wytrzymac szybkie zmiany
temperatury i sg przeznaczone do kuchenek.

Uzywac garnkéw i patelni o odpowiedniej wielkosci.

W zestawie

® Kuchenka
® |Instrukcja obstugi

4

Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Kuchenka ORIGO firmy Dometic jest przeznaczona do uzytku w
gospodarstwach domowych, w pojazdach i fodziach.
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Opis techniczny

5 Opis techniczny

5.1 Funkcja

W kuchenkach elektrycznych ORIGO E100, E200 i E300 firmy Dometic
strefy gotowania sg zatopione w powierzchni. Mozna je uzytkowac z
napieciem sieciowym 120 V, 240 V lub 220 — 240 V.

5.2 Dane réznych wersji

Kuchenka jest dostepna w réznych wersjach.

® E100: jedna strefa do gotowania

® E200: dwie strefy gotowania

® E300: trzy strefy gotowania

Typ posiadanego urzgdzenia mozna okre$li¢ na podstawie numeru artykutu,

podanego na tabliczce znamionowej, znajdujgcej sie na dnie kuchenki
(rys. F 1, strona 3).

Kopia tabliczki znamionowe;j: rys. [F}, strona 4

5.3 Elementy obstugowe
Nrnarys. El, .
strona 3 ORE
1 Strefa gotowania
2 Regulator

Nacisnaé i obréci¢ w kierunku ruchu wskazéwek zegara lub w
kierunku przeciwnym, aby ustawi¢ Zgdang temperature.

3 Kontrolna dioda LED
Ta dioda LED s$wieci, gdy strefa gotowania jest wigczona.
4 Dioda LED ,Surface Hot”

Ta dioda LED s$wieci, gdy strefa gotowania jest wigczona.
Swieci do czasu ostygniecia powierzchni, gdy jest mozliwe jej
bezpieczne dotkniecie (w czasie ok. 12 minut po wytgczeniu
strefy gotowania).
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Montaz kuchenki

6

WSKAZOWKA

Kuchenki z dwiema lub trzema strefami gotowania sg wyposazone
w jeden regulator i jedng kontrolng diode LED dla kazdej strefy
gotowania.

Montaz kuchenki

Kuchenke mozna zamontowaé w blacie roboczym kuchni.

6.1 Wybér miejsca montazu

Przy wybieraniu miejsca montazu nalezy uwzgledni¢ nastepujgce
wskazowki:

Wybra¢ dla urzgdzenia miejsce o odpowiedniej wentylacji.

Obliczy¢ co najmniej 20 cm? (3 cale kwadr.) na strefe gotowania; np. dla
E200:

2x20cm?=40cm?

(2 x 3 cale kwadr. = 6 cali kwadr.).

Wybra¢ odpowiednio przemyslane miejscu, aby zapobiec pryskaniu wody
lub innych ptynéw bezposrednio na kuchenke.

Uwzgledni¢ minimalne odlegto$ci podane na rys. |1, strona 3.

Nie montowa¢ kuchenki pod szafkami wiszgcymi.
W przeciwnym razie bedzie wystepowaé niebezpieczenstwo pozaru
podczas prac przy kuchence.

Nie uzywaé kuchenki w pomieszczeniach, w ktérych wystepuje
niebezpieczehstwo wybuchu.
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Montaz kuchenki

6.2 Montaz kuchenki

Przed wykonaniem otworéw upewni¢ sie, ze wiercenie, ciecie i
pitowanie nie powodujg ryzyka uszkodzenia kabli elektrycznych lub
innych czesci pojazdu.

@ UWAGA! Niebezpieczenstwo uszkodzenia urzadzenia!

» Wycig¢ prostokgtny otwor w blacie roboczym (wymiary podano w
ponizszej tabeli):

Wersja Wymiary (dt. x szer. x gt.)

E100 282 x 302 x 80 mm 11 g x 11 71g x 3 5/3, cale
E200 516 x 282 x 80 mm 205/, x 11 Vg x 3 %5, cale
E300 508 x 467 x 80 mm 20 x 18 3/g x 3 %/3, cale

» Umiesci¢ kuchenke na $rodku w wycieciu.

» Przymocowac¢ kuchenke za pomocg nieutwardzanej masy
uszczelniajgcej, ktérg nalezy umiesci¢ miedzy powierzchnig ceramiczng
a blatem roboczym.

Utatwia to pézniejszy demontaz urzgdzenia w celach konserwacyjnych
bez ryzyka wystgpienia uszkodzen.

» Umiesci¢ w zasiegu gasnice klasy B-1.
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Montaz kuchenki

6.3 Podtaczenie elektryczne kuchenki

Podtaczenie kuchenki moze wykonac jedynie specjalista.

g OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo zranienia!

Ponizsze informacje sg skierowane do specjalistéw, ktérzy sg
zaznajomieni z odpowiednimi dyrektywami i przepisami
dotyczacymi bezpieczenstwa.

Podczas podigczania elektrycznego nalezy uwzgledni¢ nastepujgce zasady
bezpieczenstwa:

© UWAGA! Niebezpieczenstwo zwarcia!

>

® Zawsze uzywac uziemionych gniazd zabezpieczonych
wytgcznikiem ochronnym.

® Jezeli jest konieczne przeprowadzenie przewodow przez
Sciany metalowe lub $ciany o ostrych krawedziach, nalezy uzy¢
kanatéw lub przepustow.

® Nie ukfadac przewodow luzno lub zagietych na materiatach
przewodzgcych prad (metal).

® Mocno przymocowac przewody.

Nie ciggna¢ za przewody.

® Ulozy¢ przewody tak, aby nie stwarzaty ryzyka potkniecia i aby
wykluczone byto ryzyko uszkodzenia kabla.

Korzystajgc z tabliczki znamionowej kuchenki upewni¢ sie, czy napiecie
robocze urzgdzenia jest zgodne z napigeciem sieci.

Wykonac¢ instalacje z uzyciem wytgcznika ochronnego o odlegtosci
stykéw co najmniej 3 mm ('/g cali) zgodnie z ,Opis techniczny” na
stronie 168.

Potgczy¢ trzy przewody kabla przytgczeniowego z siecig przez wytgcznik
ochronny:

— Czarny: L1, przewdd nieuziemiony

— Bialy: L2, przewdd zerowy

— Zielony: uziemienie

Zabezpieczy¢ kabel opaskg zaciskows.
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7

Uzywanie kuchenki

UWAGA!
® Element grzejny zastosowany w tym urzgdzeniu zapewnia

bardzo szybkie podgrzewanie. Przed wigczeniem kuchenki
zadbac o to, aby na strefie gotowania nie znajdowaty sie zadne
palne materiaty.

® Strefa gotowania pozostaje gorgca takze przez pewien czas po
wytgczeniu. Jest to wskazywane przez diode LED ,Surface
Hot”. Dopoki powierzchnia kuchenki nie ostygnie, nie odktadac
na niej zadnych przedmiotow, ktdére mogg ulec uszkodzeniu lub
rozgrzaniu.

Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty uzywania kuchenki, podczas gotowania i
przygotowywania positkéw nalezy przestrzegaé¢ nastepujacych zasad:

Strefy gotowania rozgrzewaja sie bardzo szybko, ale stygng powoli.
Natychmiast ustawi¢ regulator na zgdang temperature.

Uzywac wysokiej jakosci garnkéw i patelni z rownym dnem, aby zapewnic
catkowity kontakt ze strefg gotowania.

Dobra styczno$¢ garnka lub patelni ze strefg gotowania zwieksza
wydajnosc.

Najlepiej nadajg sie garnki i patelnie ze stali szlachetnej i zeliwa. Patelnie
aluminiowe nie sg zalecane do maksymalnego ustawienia temperatury.

Zwracac uwage na to, aby garnek lub patelnia byty tak duze, jak strefa
gotowania lub nieco wieksze.

Wielko$¢ i rozmieszczenie elementdw grzejnych przedstawiono na
powierzchni kuchenki.

W przypadku uzycia zbyt matego garnka lub zbyt matej patelni czesc
elementu grzejnego jest odkryta, co moze spowodowaé zapton
elementow odziezy.

Zwraca¢ uwage na to, aby dno garnka lub patelni byto suche.

Aby zapobiec zagrozeniu zapalenia palnych materiatéw i rozlaniu
zawartosci, nalezy unikac¢ potrzgsania garnkami lub patelniami itd.,
uchwyty kierowa¢ do wewnatrz tak, aby nie wystawaty do sgsiadujgcych
stref gotowania.
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8

Aby wigczy¢ strefe gotowania, nacisngc¢ regulator i ustawi¢ go na zagdang
temperature.

Regulator mozna obracac w kierunku ruchu wskazéwek zegara lub
przeciwnie do niego:

— O: Pozycja WYL.

— @: Maksymalna temperatura

Dioda LED statusu swieci.

Dioda LED ,Surface Hot” Swieci.

Aby wylgczy¢ strefe gotowania, ustawié regulator w pozycji WYL. (O).
Dioda LED jest wytgczona.

Dioda LED ,Surface Hot".

Ta dioda LED gasnie po ostygnieciu powierzchni, gdy jest mozliwe jej
bezpieczne dotkniecie (po uptywie okoto 12 minut od wytgczenia strefy
gotowania).

Usuwanie btedéw

Przed skonstatowaniem sie z dziatem obstugi klienta w razie probleméw z
kuchenkg nalezy sprawdzic:

czy zasilanie sieciowe jest w dobrym stanie;

czy wytgcznik ochronny przewodu jest wigczony;

czy regulator jest wigczony;

czy spod garnka lub patelni i powierzchnia kuchenki sg czyste i suche;

czy wielkos¢ garnka lub patelni jest odpowiednia i czy sg one
odpowiednio ustawione na strefie gotowania;

czy spod garnka lub patelni jest ptaski i rbwnomierny.
czy ustawienie temperatury jest prawidtowe.
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Czyszczenie i utrzymanie stanu kuchenki

9 Czyszczenie i utrzymanie stanu
kuchenki

Zwrdci¢ uwage na to, czy powierzchnia kuchenki ostygta i dioda
LED ,Surface Hot” zgasta.

Przy usuwaniu materiatu ze strefy gotowania chronic reke przy
uzyciu rekawicy do pieczenia.

g OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo zranienia!

UWAGA!
® Nie czysci¢ powierzchni stref gotowania przy uzyciu srodkéw do
szorowania.
W przypadku zbierania rozlanej zawarto$ci wilgotng ggbka lub
szmatkg nalezy postepowac ostroznie, aby unikngé poparzenia

parg.

WSKAZOWKA

Wyczysci¢ kuchenke za pomocg mleczka do czyszczenia.

W sprzedazy jest dostepne mleczko czyszczace, opracowane
specjalnie z mys$lg o ceramicznych powierzchniach kuchenek.
Mozna je znalez¢ w artykutach gospodarstwa domowego w
centrach handlowych, marketach budowlanych i sklepach z
wyposazeniem kuchni i tazienek.

Inne Srodki czyszczace mogg w okreslonych przypadkach tworzy¢
trujgce opary po zetknieciu z gorgcg powierzchnia.

Nie uzywac myjek parowych.

9.1 Regularna pielegnacja

» Nanies¢ niewielkg ilos¢ mleczka do czyszczenia na srodek czyszczonej
powierzchni.

» Nawilzy¢ recznik papierowy i rozetrze¢ mleczko do czyszczenia na catej
powierzchni.

» Wytrze¢ powierzchnie czystym, suchym recznikiem papierowym.
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Czyszczenie i utrzymanie stanu kuchenki

9.2 Usuwanie przelanej zawartosci garnkéw

» Jezeli w trakcie gotowania zawarto$¢ garnka ulegnie przelaniu, nalezy
wytgczy¢ kuchenke i wytrzeé obszar wokét strefy gotowania za pomoca
czystego recznika papierowego.

Przelang zawarto$¢ na strefach gotowania nalezy traktowac jak
przypalone resztki (patrz ,Przypalona przelana zawarto$¢” na
stronie 175).

Usuwaé stopione substancje lub przelang zawartos¢ o duzej
zawartosci cukru (konfitury, keczup, sos pomidorowy itp.).

» Rozlang zawartos¢ nalezy natychmiast usungé za pomoca skrobaka,
gdy powierzchnia jest jeszcze gorgca: Przesungé przelang zawartos¢ lub
stopiony materiat ze strefy gotowania na chtodny obszar powierzchni
kuchenki.

» Wylgczy¢ strefy gotowania.

» Pozostawi¢ kuchenke do ostygniecia (dioda LED ,Surface Hot” musi by¢
wytgczona).

» Wyczysci¢ powierzchnie zgodnie z ,Regularna pielegnacja” na
stronie 174.

9.3 Przypalona przelana zawartos¢

» Usunac¢ przypalony materiat za pomocg skrobaka. Przytrzymac¢ skrobak
pod katem ok. 30° wzgledem powierzchni i zeskroba¢ materiat.

» Zakonczy¢ czyszczenie; patrz ,Regularna pielegnacja” na stronie 174.

9.4 Usuwanie metalowych sladow

Moze sie zdarzyé, ze podczas uzywania Izejszych garnkéw i patelni na
powierzchni kuchenki mogg wystepowac metalowe slady. Czesto majg one
postac zarysowan.

» Usuwacé metalowe $lady zgodnie z ,Usuwanie przelanej zawartosci
garnkéw” na stronie 175.

» W przypadku uporczywych $ladéw nalezy uzy¢ mleczka do czyszczenia i
skrobaka.
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10

Gwarancja

Warunki gwarancji zostaty opisane w Karcie Gwarancyjnej dotgczonej do

produktu.

W celu naprawy lub rozpatrzenia gwarancji konieczne jest przestanie:
® Kkopii rachunku z datg zakupu,

® informacji o przyczynie reklamacji lub opisu wady.

11

Utylizacja

» Opakowanie nalezy wyrzuci¢ do odpowiedniego pojemnika na smieci do

recyklingu.

hi¢

dotyczace utylizaciji.

12

Dane techniczne

Jezeli produkt nie bedzie dtuzej eksploatowany, koniecznie
dowiedz sie w najblizszym zakfadzie recyklingu lub w
specjalistycznym sklepie, jakie sg aktualnie obowigzujgce przepisy

Kuchenka Dometic ORIGO

dh. x szer. x wys.
(mm):

301 x320 x 77

535 x 301 x 77

E100 E200 E300
Nr art. 9103303964 9103303966 9103303968
Napiecie: 120V /60 Hz
Moc: 1200 W 2400 W 3600 W
Pobér pradu: 10A 20A 30A
Wymagany
wytgcznik ochronny: 15A 25A 35A
Temperatura
otoczenia: 5-40 °C
Wymiary:

524 x 486 x 77

dh. x szer. x wys.
(cale):

1 715x 12 % x 3 15,

21 1/16 x 11 7/8 x3 1/32

205/5x 19 Vg x 3 15,

Waga:

4,2 kg

6,3 kg

9,4 kg
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Dane techniczne

Kuchenka Dometic ORIGO

E100 E200 E300
Nr art. - - -
Napigcie: 240 V/60 Hz
Moc: 1200 W 2400 W 3600 W
Pobér pradu: 5A 10A 15A
Wymagany
wytgcznik ochronny: 10 A 15A 20A
Temperatura
otoczenia: 540 °C
Wymiary:
dh. x szer. x wys. 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
(mm):
dt. x szer. x wys. 11 71gx 12 % x3 Vap | 21 V4gx 11 15 x 3 V35| 20 55 x 19 Vg x 3 VU5,
(cale):
Waga: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg

Kuchenka Dometic ORIGO

E100 E200 E300
Nr art. 9103303965 9103303967 9103303969
Napiecie: 220-240V /50 Hz
Moc: 1100 W 2200 W 3300 W
Pobor pradu: 48 A 9,6 A 14,4 A
Wymagany
wytgcznik ochronny: 10A 15A 20 A
Temperatura
otoczenia: 5-40 °C
Wymiary:
dh. x szer. x wys. 301 x320x 77 535 x 301 x77 524 x 486 x 77
(mm):
dt. x szer. x wys. 1 71gx 12 % x 3 V55 |21 Vg x 11 T1gx 3 V55 | 20 575 x 19 g x 3 /5,
(cale):
Waga: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Vysvétleni symbold

Pred uvedenim do provozu si peclivé prectéte tento navod k obsluze a
uschovejte jej. V pripadé dalsiho prodeje vyrobku predejte navod
novému uzivateli.

Obsah
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1 Vysvétleni symbolli
VYSTRAHA!

Bezpecénostni pokyny: Nasledkem nedodrzeni pokyn( mohou byt
smrtelna nebo vazna zranéni.

UPOZORNENI!
Bezpecnostni pokyny: Nasledkem nedodrzeni mohou byt Urazy.
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VSeobecné bezpecnostni pokyny

POZOR!
Nedodrzeni pokynd mdze mit za nasledek hmotné Skody a
naruseni funkce vyrobku.

POZNAMKA
Doplniujici informace tykajici se obsluhy vyrobku.

» Cinnost: Tento symbol vas vyzyva k tomu, abyste néco uginili. Potfebné
¢innosti jsou popisovany v pfislusném poradi.
v Tento symbol popisuje vysledek urcité innosti.

obr. [l 5, strana 3: Tento udaj odkazuje na prvek, zobrazeny na obrazku.
Na tomto pfikladu se jedna o ,pozici 5 na obrazku 1 na strané 3°.

2 VsSeobecné bezpecnostni pokyny

V nasledujicich pfipadech nepfebira vyrobce Zadné zaruky za Skody:
® Chybna montaZz nebo chybné pfipojeni

® Poskozeni vyrobku pusobenim mechanickych vlivll a prepéti

® Zména vyrobku bez vyslovného souhlasu vyrobce

® Pouziti k jinym ucéelim, nez jsou popsany v tomto navodu

Prosim, dodrzujte nasledujici zakladni bezpelnostni opatfeni pfi pouzivani
elektrickych zafizeni na ochranu pfed:
® zasahem elektrickym proudem

® nebezpedim pozaru

® zranénim
2.1 Zakladni bezpec¢nost
VYSTRAHA!

® Umistéte v dosahu hasici pfistroj tfidy B-1 (pro pozary
zpusobené elektrickym systémem).
Zaijistéte, aby hasici pfistroj kontroloval v pravidelnych
intervalech odbornik.
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V8eobecné bezpelnostni pokyny

Osoby (vCetné déti), které na zakladé svych fyzickych,
smyslovych a duSevnich schopnosti nebo nezkusenosti Ci
neznalosti nejsou schopny produkt bezpecné pouzivat, by tento
produkt nemély pouzivat bez dohledu nebo instrukci
odpovédné osoby.

Elektrické pristroje nejsou zadna hracka

Udrzujte déti a choré osoby z dosahu elektrickych pfistroja.
Nechte je elektrické pfistroje provozovat pouze pod dohledem.
Nedotykejte se varnych zén nebo prostoru v jejich blizkosti.
Povrch varnych zén miize byt horky, i kdyZ jsou tmavé. Oblasti
v blizkosti varnych zén mohou byt tak horké, ze zplsobi
popaleniny.

PFi pracich na zafizeni pferuste vzdy napajeni.

Prace udrzby a oprav smi provadét pouze odbornik, ktery se
seznamil s pfipadnymi riziky a pfisludnymi pfedpisy.
Informujte se o tom, jak se v nouzovém pfipadé odpoji jisti¢
vedeni, resp. vyjme pojistka.

POZOR!
® Vari¢ pouzivejte pouze v souladu s jeho uréenim.

Neprovadéjte u vafiCe Zadné zmény.

Postarejte se o to, aby byl vafi¢ nainstalovan a uzemnén podle
platnych predpis(.

Pfi nepouzivani vafi¢ odpojte.

Nepouzivejte vafi¢, pokud je poSkozen nebo jsou jeho &asti
vadné.

Kdyz je povrch vafic¢e praskly, mohou Cistici roztoky a pfetecené
kapaliny proniknout do pfistroje, coZ vede k urazu elektrickym
proudem. V takovém pfipadé vafi¢ ihned vypnéte.

2.2 Bezpecnost pri provozu zafizeni

g VYSTRAHA!
o

PFi pouzivani vafi€e noste vhodné obleceni.
Nenoste volné visici ¢asti odévu, které by mohly byt zachyceny
ohném.
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VSeobecné bezpecnostni pokyny

POZOR!

Pfed dotykem vafi¢e holyma rukama nechte vafi¢ ochladit na
okolni teplotu.

Prostor kolem elektrického vafi¢e udrzujte Cisty bez pfitomnosti
tuku, alkoholickych substanci, plastovych material a hoflavych
latek (napf. zaclony a zavésy, utérky, kuchyriské materialy).
Nevésejte v blizkosti vafi¢e zadné utérky, papirové pfedméty,
zaclony, zavésy nebo jiné hoflavé materialy, ani je tam
neodkladejte.

Pfi rozpalovani tuku nebo oleje postupujte velmi opatrné. Tuk a
olej se mohou pfi prudkém zZaru vznitit.

Nikdy se nepokousejte hasit hofici tuk vodou.

PouZzijte pouze suché chiiapky a vafechy, abyste zabranili

tvorbé pary. Mokré a vihké utérky mohou zpUsobit na horkém
povrchu opareni parou.

Nikdy neprovozujte vafi¢ bez dozoru. Kypici hrnce mohou
zpusobit vznik koufe a pozaru.
Vypnéte hofak, pokud chcete sejmout hrnec.

Abyste zabranili popaleninam, vzniceni hoflavych latek a rozliti
vafeného jidla ndhodnym narazenim hrncu aj., sméfujte jejich
uchyty dovnitf tak, aby nepfecnivaly do sousednich varnych
zon.

Nepouzivejte vafi€ k vytapéni mistnosti.

Provoz vafi¢e s vysokou teplotou bez napinénych hrnct mize
poskodit vafic.

Bé&hem provozu nepokladejte na vafi€ zadné plastové
predméty, jako solni¢ky a pepfenky, obaly aj.

Dbejte na to, aby se u varné zény nebo na ni nenachazely
zadné chnapky.
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Rozsah dodavky

® Pouzivejte hrnce, panve a jiné druhy nadobi, které jsou
dimenzovany pro keramické plochy a jmenovity vykon vafice.

Jen urcité druhy skla, sklokeramiky, kameniny nebo jiného
glazurovaného nadobi mohou odolavat prudkym zménam
teploty a jsou tedy vhodné pro sporak.

® Pouzivejte hrnce a panve spravné velikosti.

3 Rozsah dodavky
® Vaiid
® Navod k obsluze

4 Pouziti v souladu s urécenim

ORIGO vafice Domestic jsou uréeny pro pouziti v domacnostech, vozidlech
nebo na lodich.

5 Technicky popis

5.1 Funkce

U elektrickych vafi¢d ORIGO E100, E200 a E300 od firmy Dometic jsou
varné zony zapustény do povrchu. Mohou byt provozovany se sitovym
napétim 120 V, 240 V nebo 220 — 240 V.

5.2 Udaje pro riizna provedeni
Vafi¢ je k dostani v riznych provedenich.

® E100: jedna varna z6na

® E200: dvé varné zony

® E300: tfi varné zony

Typ VaSeho zafizeni muzete zjistit z Cisla vyrobku, které je uvedeno na
typovém &titku na dné vafice t (obr. [J 1, strana 3).

Kopie typového stitku: obr. [, strana 4
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Zabudovani varice

5.3 Ovladaci prvky

C.naobr. H1, :
strana 3 Popis
1 Varna zéna
2 Regulaéni knoflik
Stisknéte a otacejte ve sméru nebo proti sméru hodinovych
rucicek, abyste nastavili pozadovanou teplotu.
3 Kontrolni LED
LED sviti, kdyz je zapnuta varna zoéna.
4 LED ,Surface Hot"
Tato LED sviti, kdyz je zapnuta varna zona.
Sviti tak dlouho, dokud neni povrch ochlazen a mizeme se ho
bezpecéné dotykat (to trva pfiblizné 12 minut po vypnuti varné
zény).
POZNAMKA

Vafi¢ se dvéma nebo tfemi varnymi zénami disponuje jednim
regulaénim knoflikem a jednou kontrolni LED pro kaZzdou varnou
zénu.

6 Zabudovani varice

Vafi¢ muzete zabudovat do pracovni desky Vasi kuchyné.

6.1 Vybér montazniho mista

Pfi vybéru montazniho mista dodrZujte tyto pokyny:

® Vyberte pro zafizeni dobfe vétrané misto.
Pocitejte minimalné 20 cm? (3 Ctver. palce) pro kazdou varnou zénu;
napf. pro E200:

2 x20 cm? =40 cm?
(2 x 3 Ctverecnich palcl = 6 ¢tverecnich palcu).

® Vyberte zastfeSené misto, abyste zabranili stfikani vody nebo jinych
kapalin pfimo na zafizeni.
® Dodrzujte minimalni vzdalenosti podle odst. obr. B, strana 3.
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Zabudovani varice

® Nemontujte vafi¢ pod zavésné skfirnky.
Jinak se vystavujete nebezpeci popaleni a ohné, kdyz budete
manipulovat nad vafi¢em.

® Neprovozujte vafi¢ nikdy v prostorech, ve kterych existuje nebezpedi
vybuchu.

6.2 Montaz varice
POZOR! Nebezpeéi poSkozeni pfFistroje!
Ujistéte se pfed umisténim otvor(, ze se neposkodi vrtanim,
fezanim a pilovanim zadné elektrické kabely nebo jiné dily vozidla.

» Vyfezte pravouhly otvor v pracovni desce (rozméry viz nasledujici
tabulka):

Provedeni Rozmeéry (d x § x h)
1 7 5
E100 282 x 302 x 80 mm 1 Tgx 11 Tg x 373
palcu
5 1 5
E200 516 x 282 x 80 mm 20 %1 x 11 /g x 3 /a2
palct
E300 508 x 467 x 80 mm 20 x 18 3/g x 3 %/3, palcu

» Nasadte vafi¢ doprostied vyfezu.

» Upevnéte vafi¢ pomoci nevytvrzené tésnici hmoty, kterou je nutno umistit
mezi sklokeramickou plochu a pracovni desku.

Tim se usnadni pozdéjsi demontaz pristroje k ucelim udrzby bez
poskozeni.

» Umistéte v dosahu hasici pfistroj tfidy B-1.

6.3 Elektrické pripojeni varice

VYSTRAHA! Nebezpeéi zranéni!
Pfipojeni varné desky smi provést pouze odbornik.
Nasledujici informace jsou sméfovany na odborniky, ktefi jsou

seznameni s prislusnymi smérnicemi a bezpecnostnimi
opatfenimi.
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Pouzivani varice

Pfi elektrickém pfipojovani dodrzujte tyto pokyny:

POZOR! Nebezpedéi zkratu!
® Pouzivejte vZdy uzemnéné a jistiCem vedeni jiSténé zasuvky.

® Pokud musite vést rozvody kovovymi nebo jinymi
ostrohrannymi sténami, pouzijte kanaly nebo prichodky.

® Nepokladejte rozvody volné nebo zalomené na elektricky
vodivé materialy (kov).

® Rozvody bezpecné upevnéte.
Netahejte za rozvody.

® Polozte rozvody tak, aby nevznikalo nebezpeci zakopnuti a bylo
vylou€eno poskozeni kabelu.

» Ubezpecte se podle typového Stitku, Ze provozni napéti vafi¢e souhlasi
se sitovym napétim.

» Provedte instalaci pres jisti¢ vedeni se vzdalenosti kontaktd minimalné
3 mm (" palct) podle , Technicky popis* na strani 182.

» Propojte tfi vodi€e pfipojovaciho kabelu pfes jisti¢ vedeni se siti.
— Cerny: L1, neuzemnény vodi¢
— Bily: L2, nulovy vodi¢
— Zeleny: Zem

» Zajistéte kabel sponou.
7 Pouzivani varice

POZOR!

® Topny ¢lanek pouzity v tomto pfistroji zarucuje rychlé ohfivani.
Zabezpecte pfed zapnutim vafice, aby se na varné zoné
nenachazely zadné hoflavé latky.

® Varna zoéna zustava i po vypnuti po urcitou dobu horka. LED
»ourface Hot" toto zobrazuje. Neodkladejte na vafi¢ Zadné
predméty, které by se mohly poSkodit nebo zahtat, dokud

povrch nevychladne.

Abyste dosahli pfi pouzivani vafi¢e co nejlepSich vysledkl, dodrzuijte pfi

vareni a pripraveé jidel nasledujici zakladni pravidla:

® Varné zény se rychle ohfivaji, ochlazuji se vSak pomalu. Nastavte
regulacni knoflik ihned na pozadovanou polohu.
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Pouzivani varice

N N Y NN

Pouzivejte kvalitni hrnce a panve s rovnym dnem, abyste zarucili uplny
kontakt s varnou zénou.

Dobry kontakt hrnce resp. panve s varnou zénou zlepSuje efektivnost.

Nejlépe se hodi hrnce a panve z uslechtilé oceli a litiny. Hlinikové panve
se nedoporuduji pro maximalni nastaveni teploty.

Dbejte na to, aby byly hrnce resp. panve stejné velké jako varné zény
nebo o trochu vétsi.

Velikost a usporadani topnych ¢lanku zjistéte ze znazornéni na povrchu
varice.

Pokud se pouziva pfili§ maly hrnec nebo pfili§ mala panev, ziistava ¢ast
topného &lanku volna, coz mize vést ke vzniceni ¢asti odévu.

Dbejte na to, aby dno hrnce nebo panve bylo suché.

Abyste zabranili popaleninam, vzniceni hoflavych latek a rozliti vareného
jidla nahodnym narazenim hrncli nebo panvi, sméfujte jejich uchyty
dovnitf tak, aby nepfecénivaly do sousednich varnych zoén.

Pro zapnuti varné zoény stlacte regulator a nastavte ho na pozadovanou
teplotu.

Regulagnim knoflikem muizete otaCet ve sméru nebo proti sméru
hodinovych rugicek:

— O: Poloha VYP

— @: Maximalni teplota

LED stavu sviti.

LED ,Surface Hot" sviti.

Pro odpojeni topné zény nastavte regulacni tlagitko do polohy VYP (O).
LED stavu zhasne.

LED ,Surface Hot" dale sviti.
Tato LED se vypne, az se povrch ochladi a je mozné dotykani bez
ohrozeni (toto trva pfiblizné 12 minut po odpojeni varné zény).
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Odstranovani zavad

8 Odstranovani zavad

Pfedtim, nez se obratite pfi problémech s vafi¢em na zakaznicky servis,
zkontrolujte prosim, Ze:

® je v poradku sitové pfipojeni

jisti€ vedeni je zapnuty

regulacni knoflik je zapnuty

dno hrnce nebo panve a povrch vafrice jsou Cisté a suché

hrnec nebo panev ma spravnou velikost a je spravné postaven(a) na
varné zoné.

dno hrnce nebo panve je rovné a rovhomérné
je spravné nastaveni teploty

Cisténi a oSetrovani varice
VYSTRAHA! Nebezpeéi zranéni!
Dbejte na to, aby byl povrch ochlazen a zhasla LED ,Surface Hot".
Chrarite ruku pekafskou rukavici, kdyZ odstrafujete material z
varné zony.

©

POZOR!

@ Povrch varnych zén oSetiete prostfedkem bez abrazivnich latek.
Pokud stirate rozlité jidlo vihkou houbou nebo utérkou, postupujte
opatrné, abyste zabranili opareni parou.

POZNAMKA

Vycistéte vafic€ Cisticim mlékem.

K dostani je Cistici mléko, které bylo vyvinuto specialné pro
sklokeramické plochy vafi¢u. MUzete ho najit v nakupnich
stfediscich v useku domacich potreb, stejné jako v obchodech s
domacimi pfistroji nebo vybavenim kuchyni a koupelen.

Jiné Cistici prostfedky vytvareji za urCitych okolnosti jedovaté pary,
pokud se nanaseji na horky povrch.

Nepouzivejte parni Cistice.
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Cisténi a osetfovani vafice

9.1 Pravidelna péce
» Dejte trochu Cisticiho mléka na stfed kazdé Cisténé plochy.
» Navlh¢ete papirovou utérku a rozettete Cistici mléko po povrchu.

» Setfete plochu €istou suchou papirovou utérkou.

9.2 Odstranéni preteéeného vareného jidla

» Pokud varené jidlo béhem vareni prete€e, vypnéte vafi¢ a utfete prostor
kolem varné zoény Cistou papirovou utérkou.

PreteCené varené jidlo na varnych zénach se musi odstranit jako

zapecené pretecené jidlo (viz ,ZapecCené preteCené jidlo* na strani 188).
Odstranéni rozte¢enych substanci nebo prete¢eného vareného jidla s
vysokym podilem cukru (marmelady, kecup, rajska omacka aj.)

» Odstrarite preteCeny material okamzité Skrabkou, zatimco je povrch jesté
horky: Odsurite pfete€eny resp. roztopeny material z varné zény na
chladnou ¢ast povrchu vafice.

» Vypnéte varné zony.
» Nechte vafi¢ vychladnout (LED ,Surface Hot“ musi zhasnout).

» Vycistéte povrch podle ,Pravidelna péce* na strani 188.

9.3 Zapecené pretecené jidlo

» Odstrarite zape&eny material S8krabkou. Drzte Skrabku v uhlu cca 30° k
povrchu a seSrabnéte material.

» Ukoncete Cisténi; viz ,Pravidelna péce” na strani 188.

9.4 Odstranéni kovovych stop

Muze se stat, zejména pokud pouzivate leh¢i hrnce nebo panve, Ze se na
povrchu varné desky vyskytnou kovové stopy. Tyto stopy se objevu;ji Castéji
nez Skrabance.

» Vycistéte kovové stopy podle ,Odstranéni pfete¢eného vafeného jidla“ na
strani 188.

» Pro velmi odolné stopy pouZzijte Cistici mléko spole¢né se Skrabkou.
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Zaruka

10 Zaruka

Na vyrobek je poskytovana zaruka v souladu s platnymi zakony. Zjistite-li, ze
je vyrobek vadny, zaSlete jej do pobocky vyrobce ve vasi zemi (adresy viz
zadni strana tohoto navodu) nebo do specializovanému prodejci.

K vyfizeni opravy nebo zaruky nezapomerite odeslat nasledujici dokumenty:
® Kopii uctenky s datem zakoupeni,
® Uvedeni divodu reklamace nebo popis vady.

11 Likvidace

» Obalovy materidl likvidujte v odpadu uréeném k recyklaci.

Jakmile vyrobek zcela vyfadite z provozu, informujte se
v pfislusnych recyklacnich centrech nebo u specializovaného
— prodejce o pfislusnych pfedpisech o likvidaci odpadu.

12 Technické udaje

Vari¢ Dometic ORIGO

E100 E200 E300
C. vyr.: 9103303964 9103303966 9103303968
Napéti: 120 V/60 Hz
Vykon: 1200 W 2400 W 3600 W
Pfikon proudu: 10A 20A 30A
Potrebny jisti¢
vedeni: 15A 25A 35A
Okolni teplota:

5-40°C

Rozméry:
dx$§xv(mm): 301 x320x 77 535 x 301 x 77 524 x 486 x 77
dx 8 xv (palce): 118 x12 Mg x 3 Vap | 21 Vg x 11 Igx 3 V35| 20 55 x 19 Vg x 3 VU5,
Hmotnost: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
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Technické udaje

Vari¢ Dometic ORIGO

E100 E200 E300
C. vyr.: — - -
Napéti: 240 V/60 Hz
Vykon: 1200 W 2400 W 3600 W
PFikon proudu: 5A 10 A 15A
Potfebny jisti¢
vedeni: 10 A 15A 20 A
Okolni teplota:

5-40°C

Rozméry:
d x § x v (mm):

301 x320x 77

535 x 301 x 77

524 x 486 x 77

d x § x v (palce):

1715 x 12 %5 x 3 15,

21 e x 11 7Igx 3 g

205/5x 19 Vg x 3 15,

Hmotnost: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
Vari¢ Dometic ORIGO

E100 E200 E300
C.vyr.: 9103303965 9103303967 9103303969
Napéti: 220 — 240 V/50 Hz
Vykon: 1100 W 2200 W 3300 W
PFikon proudu: 48A 9,6 A 14,4 A
Potfebny jisti¢
vedeni: 10A 15 A 20 A
Okolni teplota:

5-40°C

Rozméry:

dx $xv(mm):

301 x320x 77

535 x 301 x 77

524 x 486 x 77

d x § x v (palce):

1715 x 12 %5 x 3 15,

21 e x 11 7Igx 3 g,

205/5x 19 Mg x 3 15,

Hmotnost:

4,2 kg

6,3 kg

9,4 kg
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Pred uvedenim zariadenia do prevadzky si prosim pozorne precitajte
tento navod a odlozte si ho. V pripade odovzdania vyrobku d’alSiemu
pouzivatelovi mu odovzdajte aj tento navod.
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Vysvetlenie symbolov

Vysvetlenie symbolov

VYSTRAHA!
Bezpeénostny pokyn: NereSpektovanie mbze viest’ k smrti alebo
k t'azkému zraneniu.

UPOZORNENIE!
Bezpeénostny pokyn: NereSpektovanie mbze viest’ k zraneniam.

POZOR!
NereSpektovanie méze viest’ k materialnym Skodam a méze
ovplyvnit’ funkciu zariadenia.

=P P

POZNAMKA
Doplfiujuce informécie k obsluhe vyrobku.

» Konanie: Tento symbol vam ukaze, ze musite nieCo urobit’. Potrebné
konania budu popisane krok za krokom.

v Tento symbol popisuje vysledok niektorého konania.

Obr. [l 5, strana 3: Tento udaj poukazuje na prvok v niektorom obréazku, v
tomto priklade na ,Pol. 5 v Obr. 1 na strane 3°.

2 VSeobecné bezpeénostné pokyny

Vyrobca v nasledujucich pripadoch neprebera za Skody Ziadnu zaruku:
® Chyby montaze alebo pripojenia

® Poskodenia produktu mechanickymi vplyvmi a prepatiami

® Zmeny produktu bez vyjadreného povolenia vyrobcu

® Pouzitie na iné ucely ako su ucely uvedené v navode

Pri pouzivani elektrickych spotrebiCov reSpektujte nasledujuce zakladné
bezpecnostné opatrenia na ochranu pred:

® zasahom elektrickym pradom,
® nebezpedim poziaru,
® zraneniami.
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V8eobecné bezpelnostné pokyny

21

Zakladna bezpecénost’

VYSTRAHA!

Zaistite, aby ste mali na dosah hasiaci pristroj triedy B-1 (na
poZiare spdsobené elektrickou energiou).

Zabezpedte, aby hasiaci pristroj pravidelne kontroloval
odbornik.

Osoby (vratane deti), ktoré z dévodu ich fyzickych, zmyslovych
Ci duSevnych schopnosti alebo ich neskusenosti i neznalosti
nie su schopné vyrobok bezpeéne pouzivat, nemaju pouzivat
tento pristroj bez dozoru alebo poudenia od zodpovedne;j
osoby.

Elektrické spotrebice nie su detské hracky
Uchovavajte deti a slabsie osoby mimo ich dosahu. Elektrické
zariadenia nepouzivajte bez dozoru.

Nedotykajte sa varnych z6n ani oblasti v ich blizkosti

Povrch varnych zén mdze byt horuci, aj ked su tmavé. Oblasti
v blizkosti varnych zén mézu byt také horuce, Ze spbsobia
popaleniny.

Pri pracach na spotrebici vzdy preruste napajanie.

Udrzbu a opravy smie vykonavat vyhradne odbornik, ktory je
oboznameny so suvisicimi nebezpecenstvami a s prisluSnymi
predpismi.

Informujte sa, ako mozno v nidzovom pripade spotrebi¢ odpoijit
od napajania istiCom vedenia, resp. ako mozno vybrat poistku.

POZOR!

Vari¢ pouzivajte len v sulade s jeho uréenim.

Nevykonavajte Ziadne zmeny na varici.

Zaistite, aby bol vari¢ nainstalovany a uzemneny v sulade so
vSetkymi platnymi predpismi.

Ked vari€ nepouZzivate, vypnite ho.

Vari¢ nepouzivajte, ak je poskodeny alebo ak je chybna
niektora jeho Cast.

Ked je prasknuty povrch vari€a, Cistiace roztoky a vykypena
tekutina mézu vniknut do spotrebica, ¢o vedie k
nebezpedenstvu zdsahu elektrickym prudom. V takom pripade
vari¢ okamzite vypnite.
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V8eobecné bezpelnostné pokyny

2.2

A
O

Bezpecénost’ pri prevadzke pristroja

VYSTRAHA!

Pri pouzivani vari€a pouzivajte vhodny odev.
Nenoste volne visiaci odev, ktory sa méze chytit od ohnia.

POZOR!

Vari¢ nechajte vychladnut na teplotu okolia a az potom sa ho
dotykajte holymi rukami.

Okolie elektrického vari¢a zachovavajte bez tuku, alkoholovych
latok, plastov a horfavych latok (ako su napr. zaclony, utierky i
kuchynské materialy).

Do blizkosti vari€a neveSajte utierky, papier, zaclony ani iné
horfavé materidly a neodkladajte ich na varic.

Pri ohrievani tuku alebo oleja postupujte opatrne. Tuk a olej sa
md&zu pri vysokych teplotach zapalit.

NesnaZzte sa uhasit horiaci tuk vodou.

Pouzivajte vyhradne suché chnapky a drevené varechy, aby
nedochadzalo k vzniku par. Mokré alebo vihké chiapky na
horucich plochach mézu spbsobit popaleniny v désledku pary.
Vari¢ nikdy nenechajte pri prevadzke bez dozoru. Latky
vykypené z hrncov mézu spésobit vznik dymu a poZiar.
Najprv vypnite varnu zénu a az potom z nej snimte hrniec.
Aby ste zabranili nebezpeéenstvu popalenia, zapaleniu
horfavych materidlov a vyliatiu vareného pokrmu nahodnym
narazenim do hrncov, je nutné ru¢ky hrncov vzdy nasmerovat’
dovnutra a tak, aby nezasahovali do susediacich varnych zén.

Vari¢ napouzivajte na vykurovanie priestorov.

Pri pouzivani vari€a s prazdnym hrncom na vysokom stupni
vykonu mdze dojst k poSkodeniu vari¢a.

Pocas pouzivania vari¢a nan nekladte plastové predmety, ako
su napriklad solni¢ka a korenicka, obaly a podobne.

Daijte pozor, aby na varnych zénach neboli poloZené chriapky.
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Rozsah dodavky

® Pouzivajte hrnce, panvice a ostatné zariadenia, ktoré su ur€ené
pre keramické plochy a menovity vykon varic¢a.

Rychle zmeny tepldt dokazu zniest len urcité druhy skla,
sklenej keramiky, keramiky alebo inych glazovanych nadob,
ktoré su tak vhodné pre ruru.

® Pouzivajte hrnce a panvice spravnej velkosti.

3 Rozsah dodavky

® Vari¢
® Navod na obsluhu

4 Pouzivanie podla urcenia

Vari¢e ORIGO od spolo¢nosti Dometic su ur€ené na pouzivanie v
domacnostiach, vo vozidlach a na lodiach.

5 Technicky popis

5.1 Funkcia

Pri elektrickych vari¢och ORIGO E100, E200 a E300 od spolo¢nosti Dometic
su varné zény zapustené do vrchnej dosky. Mézu sa pouzivat so sietovym
napatim 120 V, 240 V alebo 220 — 240 V.

5.2 Udaje pre rézne prevedenia

Vari€¢ sa dodava v réznych prevedeniach.
® E100: jedna varna z6na

® E200: dve varné zony

® E300: tri varné zony

Vs typ spotrebiCa zistite podla tovarového Cisla, ktoré je uvedené na
typovom &titku pripevnenom na dne vari¢a (obr. B 1, strane 3).

Képia typového Stitku: obr. [E], strane 4
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Zabudovanie vari¢a

5.3 Ovladacie prvky

C. na obr. €1, .
strane 3 ORE
1 Varna z6na
2 Regulator
Stlacte a otoCte doprava alebo dolava na nastavenie
pozadovanej teploty.
3 Ukazovatel LED
Ukazovatel LED svieti, ked je varna zona zapnuta.
4 LED ,Surface Hot"“ (Horuci povrch)
Tento ukazovatel LED svieti, ked je varna zéna zapnuta.
Svieti aj, kym povrch nevychladne a nebude bezpecné dotykat
sa ho (trva to priblizne 12 minut po vypnuti varnej zony).
POZNAMKA

Vari¢e s dvomi alebo tromi varnymi zénami su vybavené jednym
regulatorom a jednym ukazovatefom LED na kazdu varnu zénu.

6 Zabudovanie varica

Vari¢ mozno zabudovat’ do pracovnej platne v kuchyni.

6.1 Vyber miesta zabudovania

Pri vybere miesta zabudovania zohladnite nasledujuce upozornenia:

® Pre zariadenie vyberte dobre vetrané miesto.
Ratajte s minimalne 20 cm? (3 palce Stvorcové) na varnu zénu, napr. pre
E200:

2 x 20 cm? = 40 cm?
(2 x 3 palce Stvorcové = 6 palcov Stvorcovych).

® Miesto postavenia si dokladne premyslite, aby nedoslo k tomu, Ze priamo
na vari¢ bude striekat voda alebo iné tekutiny.

® Redpektujte minimalne vzdialenosti podlaobr. [H, strane 3.
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Zabudovanie varic¢a

® Vari¢ nemontujte pod visiace skrinky.
Inak sa vystavite nebezpecCenstvu popalenia a poZiaru, ked budete
manipulovat’ so skrinkami nad vari¢om.

® Vari¢ nepouzivajte v priestoroch, kde hrozi nebezpecenstvo vybuchu.

6.2 Zabudovanie varic¢a

Pred vykonavanim vftacich prac zistite, i sa pri vitani, rezani a

@ POZOR! Nebezpecenstvo poskodenia spotrebica!
pilovani nemdze poskodit elektricky kabel alebo iné Casti vozidla.

» Do pracovnej dosky vyreZte pravouhly otvor (rozmery su uvedené v
nasledujucej tabulke):

Prevedenie Rozmery (D x S x H):
1 7 5
E100 282 x 302 x 80 mm 11 Vg x 11 g x 3 73
palcov
5 1 5
E200 516 x 282 x 80 mm 20 *4g x 11 /g X 3 /32
palcov
E300 508 x 467 x 80 mm 20 x 18 3/g x 3 %/3, palcov

» Do stredu vyrezu vsadte varic.

» Vari¢ upevnite pomocou tvrdnucej tesniacej hmoty, ktord naneste medzi
sklokeramicku plochu a pracovnu dosku.

Ulahéi sa tak neskorSia demontaz spotrebica za ucelom udrzby bez
poskodeni.

» Zaistite, aby ste mali na dosah hasiaci pristroj triedy B-1.

6.3 Elektrické pripojenie vari¢a

VYSTRAHA! Nebezpeéie poranenia!l
Pripojenie vari¢a smie vykonat vyhradne odbornik.
Nasledujuce informacie su urcené pre odbornikov, ktori su

oboznameni s prislusnymi smernicami a bezpe€nostnymi
opatreniami.
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Pouzivanie vari¢a

Pri elektrickom pripojeni reSpektujte nasledujuce bezpeénostné pokyny:

® POZOR! Nebezpecenstvo skratu!
)

Pouzite neustale uzemené a istiCom vedenia zabezpefené
Zasuvky.

Ak musite viest vodiCe cez plechové steny alebo iné steny s
ostrymi hranami, pouzite prazdnu trubicu alebo priechodku.

Vodi¢e nekladte volne ani zlomené na elektricky vodivé
materialy (kov).

Vodice bezpecne pripevnite.
Netahajte za vodice.

Vodice kladte tak, aby nevzniklo nebezpeenstvo zakopnutia a
aby bolo vylu¢ené poskodenie kabla.

» Skontrolujte, ¢i sa Udaje na typovom §titku vari¢a tykajuce sa
prevadzkového napéatia spotrebi¢a zhoduju so sietovym napatim.

» Vykonaijte inStalaciu cez isti¢ vedenia so vzdialenostou medzi kontaktmi
minimalne 3 mm (/g palca), ako je uvedené tu: , Technicky popis* na
strane 195.

» Tri vodice pripojovacieho kabla zapojte cez isti¢ vedenia do siete:
— Cierny: L1, neuzemneny vodi¢
— Biely: L2, nulovy vodi¢
— Zeleny: zem

» Kabel zaistite sponou.

7 Pouzivanie varica

POZOR!
® Vyhrievaci prvok pouzity v tomto pristroji sa rychlo rozohrieva.

Pred zapnutim vari¢a zaistite, aby sa na varnej zéne
nenachadzali ziadne horfavé latky.

Varna zéna zostava horuca aj ur€ity €as po vypnuti. Upozorfiuje
na to ukazovatel LED ,Surface Hot* (Horuci povrch). Kym
povrch nevychladne, neumiestiujte na vari¢ Ziadne predmety,
ktoré sa mézu poskodit alebo rozhorudit.
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Pouzivanie vari¢a

Aby ste s tymto variCom dosiahli najlepSie vysledky, pri vareni a priprave
pokrmov je nutné reSpektovat’ nasledujuce zakladné pravidla:

N N Y NN

Varné zény sa velmi rychlo rozohreju, chladna vSak pomaly. Regulator
hned nastavte na pozadovanu teplotu.

Pouzivajte kvalitné hrnce a panvice s rovhym dnom, aby bol zaisteny
uplny kontakt s varnou zénou.

Dobry kontakt hrnca alebo panvice s varnou zénou zvysSuje uc¢innost.

NajvhodnejSie su hrnce a panvice z usfachtilej ocele a liatiny. Hlinikové
panvice sa pre maximalne nastavenie teploty neodporucaju.

Davaijte pozor, aby hrniec &i panvica boli rovnako velké ako varna zéna
alebo o trochu vacsie.

Velkost a usporiadanie vyhrievacich prvkov mozno vidiet na znazorneni
povrchu varica.

Ak pouzijete prili§ maly hrniec alebo panvicu, ¢ast vyhrievacieho prvku
zostane nezakryta, kvoli Comu sa odev méze chytit od ohna.
Dévaijte pozor, aby dno hrncov a panvic bolo suché.

Aby ste zabranili nebezpectenstvu popalenia, zapaleniu horfavych
materialov a vyliatiu vareného pokrmu nahodnym narazenim do hrncov,
je nutné ruc¢ky hrncov vzdy nasmerovat dovnutra a tak, aby nezasahovali
do susediacich varnych zén.

Na zapnutie varnej zény stlacte regulator a nastavte ho na pozadovanu
teplotu.

Regulator mbzete otacat doprava alebo dolava:
— O: Nastavenie AUS (Vyp.)
— @: najvyssia teplota

Ukazovatel LED stavu svieti.

Ukazovatel LED ,Surface Hot“ (Horuci povrch) svieti.

Na vypnutie varnej zony nastavte regulator do polohy AUS (Vyp.) (O).
Ukazovatel LED stavu je zhasnuty.

Ukazovatel LED ,Surface Hot“ (Horuci povrch) svieti svieti dalej.
Tento ukazovatel LED zhasne, ked povrch vychladne a bude bezpecné
dotykat sa ho (trva to priblizne 12 minut po vypnuti varnej zony).
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Odstrafiovanie poruch

8

Odstranovanie poruch

Predtym, ako sa pri problémoch s variCom obratite na sluzby zakaznikom,
skontrolujte nasledujuce body:

® Cije v poriadku sietova pripojka,

¢i je zapnuty isti€ vedenia,

¢i je zapnuty regulator,

¢i dno hrnca alebo panvice a povrch vari¢a su Cisté a suché,

¢i ma hrniec alebo panvica spravnu velkost a &i su spravne umiestnené

na varnej zone,

©

A
@

¢i je dno hrnca alebo panvice rovné a rovhomerné,
¢i je spravne nastavenie teploty.

Cistenie a udrzba varic¢a

VYSTRAHA! Nebezpeéie poranenia!

Daijte pozor, aby bol vychladnuty povrch vari€a a zhasnuty
ukazovatel LED ,Surface Hot“ (Horuci povrch).

Pri odstrafiovani materialu z varnej zény si chrarite ruku chfiapkou.

POZOR!

Na Cistenie povrchov varnych zény nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky.

Ak utierate vykypené jedlo pomocou vihkej Spongie alebo utierky,
postupuijte opatrne, aby ste sa vyhli popaleninam spésobenym
parou.

POZNAMKA

Vari€ Cistite Cistiacim mliekom.

Da sa kupit Cistiace mlieko, ktoré je urCené Specialne na
sklokeramické povrchy vari¢ov. Najdete ho v oddeleni domacich
potrieb v beznych obchodoch, v predajniach so stavebninami a v
obchodoch s vybavou pre domace spotrebice, kuchyriu a kupelfu.
Pri pouzivani inych Cistiacich prostriedkov vznikaju napriklad
jedovaté pary, ked sa nanesu na horuce povrchy.

Nepouzivajte parné Cistice.
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Cistenie a tdrzba variéa

9.1 Pravidelna starostlivost’

» Do stredu kazdej plochy, ktoru chcete vycistit, naneste trochu gistiaceho
mlieka.

» Nauvlhgite papierovu utierku a rozotrite Cistiace mlieko po povrchu.

» Utrite plochu €istou, suchou papierovou utierkou.

9.2 Odstranenie vykypeného jedla

» Ak pri vareni vykypelo jedlo, vypnite vari€ a utrite oblast’ okolo varnej zény
Cistou papierovou utierkou.

Vykypené jedlo na varnych zénach odstrarite tak ako prihorené
vykypené jedlo (pozri ,Prihorené vykypené jedlo” na strane 201).

Odstranenie roztavenych latok alebo vykypeného jedla s vysokym
obsahom cukru (sladkosti, kec¢up, paradajkova omacka atd'’.)

» Okamzite odstrarte vykypeny material pomocou Skrabky, este kym je
povrch horuci: Zoskriabte vykypeny, resp. roztaveny material z varnej
z6ny do studensej oblasti povrchu varica.

» Vypnite varnu zoénu.

» Nechajte vychladnut vari¢ (ukazovatel LED ,Surface Hot“ — Horuci
povrch musi zhasnut).

» Vydistite povrch podla udajov uvedenych tu: ,Pravidelnd starostlivost” na
strane 201.

9.3 Prihorené vykypené jedlo

» Odstrafite material pomocou $krabky. Skrabku drzte v uhle priblizne 30°
voci povrchu a zoSkriabte material.

» Dokondite Cistenie, pozri ,Pravidelna starostlivost” na strane 201.
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Zaruka

9.4 Odstranenie kovovych stop

Méze sa stat, najma ak pouzivate fahSie hrnce alebo panvice, ze na povrchu
vari€a zostanu kovové stopy. Tieto stopy €asto vyzeraju ako Skrabance.

» Odstrarite kovové stopy podla udajov uvedenych tu: ,Odstranenie
vykypeného jedla“ na strane 201.

» Pre velmi odolné stopy pouzite Cistiace mlieko spolu so Skrabkou.

10 Zaruka

Plati zakonom stanovena zaruéna lehota. Ak by bol vyrobok chybny, obratte
sa na pobocku vo va$ej krajine (adresy pozri na zadnej strane navodu) alebo
na vasho Specializovaného predajcu.

Ak Ziadate o vybavenie opravy alebo narokov vyplyvajucich zo zaruky,
musite prilozit' nasledovné podklady:

® kopiu faktary s datumom kupy,

® dbvod reklamacie alebo opis chyby.

11 Likvidacia
» Obalovy material podla moznosti odovzdajte do prislusného odpadu na

recyklaciu.

- Ked vyrobok definitivne vyradite z prevadzky, informujte sa v
I“! najblizS§om recyklaCnom stredisku alebo u vasho Specializovaného
f— predajcu o prislusnych predpisoch tykajucich sa likvidacie.
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Technické udaje

12 Technické udaje
Vari¢ée Dometic ORIGO

E100 E200 E300
Tovarové ¢.: 9103303964 9103303966 9103303968
Napatie: 120 V/60 Hz
Vykon: 1200 W 2400 W 3600 W
prikon prudu 10 A 20 A 30A
Potrebny isti¢
vedenia: 15A 25A 35A
Okolita teplota:

5-40°C
Rozmery:
D xS xV (mm): 301 x320x 77 535x 301 x77 524 x 486 x 77
DxSxV(palce): | 117/5x125/gx3 Vgp |21 1gx 11 TIgx 3 Vgp [ 20 515 x 19 g x 3 V5,
Hmotnost: 4,2 kg 6,3 kg 9,4 kg
Varice Dometic ORIGO

E100 E200 E300
Tovarové ¢.: - - -
Napatie: 240 V/60 Hz
Vykon: 1200 W 2400 W 3600 W
prikon prudu 5A 10 A 15A
Potrebny isti¢
vedenia: 10 A 15 A 20 A
Okolita teplota:

5-40°C

Rozmery:
D xS xV (mm):

301 x320x 77

535 x 301 x 77

524 x 486 x 77

D xS x V (palce):

1715 x 12 %5 x 3 15,

21 e x 11 7Igx 3 g,

205/5x 19 Mg x 3 15,

Hmotnost:

4,2 kg

6,3 kg

9,4 kg
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Technické udaje

Vari¢e Dometic ORIGO

E100 E200 E300
Tovarové ¢&.: 9103303965 9103303967 9103303969
Napatie: 220 -240V /50 Hz
Vykon: 1100 W 2200 W 3300 W
prikon prudu 48 A 9,6 A 14,4 A
Potrebny isti¢
vedenia: 10A 15A 20A
Okolita teplota:

5-40°C

Rozmery:
D x 8 xV (mm):

301 x320x 77

535 x 301 x 77

524 x 486 x 77

D x 8 x V (palce):

1715 x 12 %5 x 3 15,

21 e x 11 7Igx 3 g

205/5x 19 Vg x 3 15,

Hmotnost:

4,2 kg

6,3 kg

9,4 kg
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@ Dometic

GROUP

GERMANY
Dometic WAECO International GmbH
Hollefeldstrale 63 - D-48282 Emsdetten

7% +49 (0) 2572 879-195 - & +49 (0) 2572 879-322
Mail: info@dometic-waeco.de - Internet: www.dometic-waeco.de

AUSTRALIA

Dometic Australia Pty. Ltd.

1 John Duncan Court

Varsity Lakes QLD 4227

7 +61 7 55076000

& +617 55076001

Mail: sales@dometic-waeco.com.au

AUSTRIA

Dometic Austria GmbH
Neudorferstrasse 108
2353 Guntramsdorf

® +43 2236 908070

& +43 2236 90807060
Mail: info@waeco.at

[

BENELUX

Dometic Benelux B.V.
Ecustraat 3

NL-4879 NP Etten-Leur
7% +31 76 5029000

S +3176 5029090
Mail: info@dometic.nl

DENMARK

Dometic Denmark A/S
Nordensvej 15, Taulov
DK-7000 Fredericia

7% +45 75585966

2 +45 75586307

Mail: info@waeco.dk

FINLAND

Dometic Finland OY
Mestarintie 4
FIN-01730 Vantaa

7 +358 20 7413220
2 +358 9 7593700
Mail: info@dometic.fi

FRANCE

Dometic S.N.C.

ZA du Pré de la Dame Jeanne
F-60128 Plailly

7 +33 3 44633500

£ +33 344633518

Mail: info@dometic.fr

HONG KONG

WAECO Impex Ltd.

Suites 2207-2211 - 22/F - Tower 1
The Gateway - 25 Canton Road,
Tsim Sha Tsui - Kowloon

Hong Kong

7% +852 24611386

5 +852 24665553

Mail: info@dometic-waeco.com.hk

ITALY

Dometic Italy S.r.l.
Via Virgilio, 3
1-47100 Forli

7 +39 0543 754901
£ +39 0543 756631
Mail: info@dometic.it

NORWAY

Dometic Norway AS
Skolmar 24

N-3232 Sandefjord

7 +47 33428450

& +47 33428459

Mail: firmapost@waeco.no

POLAND

Dometic Poland Sp. z o.0.
Ul. Putawska 435A

02-801 Warszawa

Poland

7% +48 22 414 32 00

5 +48 224143201

Mail: info@dometic.pl

RUSSIA

Dometic RUS LLC
Komsomolskaya square 6-1
107140 Moscow

Russia

7 +7 495 780 79 39

& +7 495916 56 53

Mail: info@dometic.ru

SLOVAKIA

Dometic Slovakia s.r.o.
Tehelna 8

SK-98601 Filakovo

T +421 47 4319 107

2 +421 47 4319 166
Mail: info@dometic.sk

SPAIN

Dometic Spain S.L.

Avda. Sierra del Guadarrama, 16
E-28691 Villanueva de la Cafiada
Madrid

+34 902 111 042

+34 900 100 245

Mail: info@dometic.es

SWEDEN

Dometic Scandinavia AB

Gustaf Melins gata 7

S-42131 Vastra Frolunda (Goteborg)
7% +46 31 7341100

S +46 317341101

Mail: info@waeco.se

@ www.dometic-waeco.com

SWITZERLAND

Dometic Switzerland AG
Riedackerstrasse 7a
CH-8153 Riimlang (Zirich)
7 +41 44 8187171

£ +4144 8187191

Mail: info@dometic-waeco.ch

TAIWAN

WAECO Impex Ltd.

Taipei Office

2 FL-3 - No. 56 Tunhua South Rd, Sec 2
Taipei 106, Taiwan

7% +886 2 27014090

£ +886 227060119

Mail: marketing@dometic-waeco.com.tw

UNITED KINGDOM

Dometic UK Ltd.

Dometic House - The Brewery
Blandford St. Mary

Dorset DT11 9LS

7 +44 844 626 0133

£ +44 844 626 0143

Mail: sales@dometic.co.uk

UNITED ARAB STATES
Dometic AB

Regional Office Middle East
P O Box 74775

Dubai, United Arab Emirates
& +971 4 321 2160

£ +9714 3212170

Mail: info@dometic.ae

UNITED STATES OF AMERICA
Dometic Marine Division

2000 N. Andrews Ave. Extension
Pompano Beach, FL 33069 USA

+1 954 973 2477

+1 954 979 4414

Mail: marinesales@dometicusa.com
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